ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ

TERMO DE REFERENCIA

PARA A CONTRATACAO EMERGENCIAL
DE GENEROS ALIMENTICIOS
DESTINADOS A ALIMENTACAO
ESCOLAR DA REDE MUNICIPAL DE
ENSINO, PARA A  SECRETARIA
MUNICIPAL DE ESPORTE E SECRETARIA
DE ASSISTENCIA SOCIAL (SCFV).

1. DO OBJETO

2.1. Contratacdo Emergencial para aquisicdo de géneros alimenticios destinados a
alimentacdo escolar da rede municipal de ensino infantil e ensino fundamental, para a
confeccdo de refei¢cbes dos alunos do Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos
(SCFV) e para as refeicbes dos atletas do voleibol, do municipio de Santo Amaro da
Imperatriz, pelo periodo de 02 (dois) meses, conforme especificagfes constantes neste Termo

de Referéncia.

2.2. Justificativa / Fundamentacé&o e descricdo da necessidade da contratacao:

A aquisicdo de géneros alimenticios para a alimentagdo escolar, tem por finalidade
contribuir para o crescimento e desenvolvimento como um todo, com o rendimento escolar,
e a formacéo de habitos alimentares saudaveis dos alunos, por meio da oferta de refeicbes
gue atendam suas necessidades nutricionais durante o periodo do ano letivo e de agbes
de educacéo alimentar e nutricional.

A aquisicBo de alimentos para confeccdo de refeicbes dos alunos do Servico de
Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos (SCFV) tem por finalidade garantir o
abastecimento continuo de alimentos, contribuindo para a manutencéo e qualidade dos
servigos oferecidos a comunidade.

A aquisicdo de géneros alimenticios para a confeccdo de refeicdes para os atletas do
voleibol, visa garantir aporte nutricional, de macro e micronutrientes para bom desempenho

esportivo durante o ano letivo.
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Desse modo, faz-se indispensavel a atual contratacdo, em carater emergencial, visto que
a alimentacao devera ser disponibilizada para cada Secretaria Municipal solicitante, a partir
do inicio do calendario escolar, esportivo e assistencial, mesmo que nao haja contratacao
vigente que possa fornecer regularmente tal demanda. Isto porque nado fora planejada
continuidade de contrato anterior ou nova licitacdo por parte da gestao anterior, deixando
0 municipio sem 0s servicos esséncias. Para tanto, estimou-se a nhecessidade de
contratagdo emergencial para aquisicdo de géneros alimenticios para 02 (dois) meses, a

fim de garantir a alimentacdo dos demandantes, enquanto nova licitagdo seja deflagrada.

~

Por todo o exposto, para que ndo haja prejuizo a municipalidade em decorréncia da
interrupcdo do fornecimento de géneros alimenticios as Secretarias Municipais
demandantes, e indiretamente a populacao, necessitamos da realiza¢éo desta dispensa de
licitacdo, de forma emergencial, a fim de que as necessidades bésicas sejam supridas.
Cabe esclarecer que ndo havera tempo habil para realizar esta aquisicdo através de um
novo pregao eletrdnico, que sera realizado em paralelo a este processo licitatorio e levara
em torno de 2 (dois) meses para ser finalizado, considerando que ha a necessidade de

cumprir com todas as exigéncias da lei, para que seja realizada uma compra eficiente.

Cabe destacar que 0 novo processo licitatério supracitado, que atenda a totalidade da
demanda, ja esta em fase inicial de instrucao processual, buscando atender o mais breve

possivel as demandas das secretarias participantes.
2.3 Natureza do objeto:

Os bens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como de uso comum. Possuem
caracteristicas e especificacdes usuais de mercado, ndo se enquadrando como bens de

luxo, em conformidade com o Decreto Estadual n° 2.355, de 16 de dezembro de 2022.

2.4 Estimativa do valor da contratacao:

O custo estimado total da contratacéo é de R$ 486.110,39 (quatrocentos e oitenta e seis mil,
cento e dez reais e trinta e nove centavos) conforme custos unitarios apostos nas tabelas

contidas no anexo 2 deste Termo de Referéncia.

2.7 Da exigéncia de amostra:
Sera dispensada a apresentacdo de amostras, visto que os itens serdo disponibilizados

pelos fornecedores do processo licitatorio anterior, tendo avaliacdo satisfatdria pela equipe
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técnica nutricional, ja analisados naquele certame.

2. FORMA DE CONTRATACAO

3.1. A contratacdo requisitada encontra fundamento legal no art. 75, inc. VIII, da Lei
14.133/2021:

Art. 75. E dispensavel a licitago:

[...]

VIII - nos casos de emergéncia ou de calamidade publica, quando
caracterizada urgéncia de atendimento de situacdo que possa
ocasionar prejuizo ou comprometer a continuidade dos servigos
publicos ou a seguranca de pessoas, obras, servicos, equipamentos e
outros bens, publicos ou particulares, e somente para aquisicao dos
bens necessérios ao atendimento da situacdo emergencial ou
calamitosa e para as parcelas de obras e servicos que possam ser
concluidas no prazo maximo de 1 (um) ano, contado da data de
ocorréncia da emergéncia ou da calamidade, vedadas a prorrogacdo
dos respectivos contratos e a recontratagéo de empresa ja contratada
com base no disposto neste inciso;

Sendo esta uma situacdo de emergencialidade, para manutencéo do servico essencial
de alimentacao escolar e atletas do muncipio, em que pese sua auséncia acarrete prejuizo
aos municipes

3. REQUISITOS DO FORNECEDOR

Poderédo participar desta licitagdo todas e quaisquer empresas ou sociedades,
regularmente estabelecidas no Pais — inclusive consércios de empresas, desde que atendidas
as disposicbes do art. 15 da Lei Federal n. 14.133/2021, que sejam especializadas e
credenciadas no objeto desta licitagdo e que satisfagcam todas as exigéncias, especificacdes
e normas previstas nos documentos deste processo licitatorio e nos regramentos e normativas
existentes no Brasil sobre a area de fornecimento.

E necessario manter as condi¢cdes de habilitacio e qualificacdo exigidas na licitacdo e

comprovar a regularidade fiscal e trabalhista junto ao Orgdo Gerenciador.

4.1. Requisitos de Habilitacdo juridica
4.1.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro

de Pessoas Fisicas, conforme o caso;



4.1.3.

4.1.4.

4.1.5.

4.1.6.

ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ

. Declaracéo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa

com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em
outras normas especificas.

Ata de fundacdo e estatuto social de sociedade cooperativa, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do
registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.
Declaragéo do Agricultor familiar de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida,
ou, ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura
Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 4°, §2° do Decreto
n° 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

Matricula do produtor rural no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que
comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da
Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e
165).

Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as

alteracBes ou da consolidacao respectiva.

4.2. Requisitos de Habilitagao fiscal, social e trabalhista

4.2.1.

4.2.2.

4.2.3.
4.2.4.

Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), conforme o caso;

Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);
Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de
negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho,

aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l5764.htm#art107
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/decreto/d10880.htm#art4§2
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/decreto/d10880.htm#art4§2
https://www.gov.br/trabalho-e-previdencia/pt-br/servicos/empregador/programa-de-alimentacao-do-trabalhador-pat/arquivos-legislacao/instrucoes-normativas/pat_in_971_2009.pdf
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4.2.5. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual e Municipal
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

4.2.6. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou
sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

4.2.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a
apresentacdo de declaracéo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede,
ou outra equivalente, na forma da lei.

4.2.8. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos
cadastros de contribuintes estadual e municipal.

4.3. Requisitos de Qualificacdo Econdémico-Financeira

4.3.1. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor

- Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

5. FORMALIZACAO, PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO E POSSIBILIDADE
DE PRORROGACAO

5.1. Para a execucdo do objeto sera formalizado Contrato, cuja minuta acompanha o Termo
de Referéncia, estabelecendo em suas clausulas todas as condi¢Bes, obrigacdes e
responsabilidades entre as partes, em conformidade com este Termo, o Edital e Proposta de
Precos da empresa vencedora.

5.2. O prazo de validade do contrato sera de 02 (dois) meses, podendo ser prorrogada por
igual periodo, mediante anuéncia do fornecedor, desde que comprovado 0 preco vantajoso,
nos termos do art. 225 do Decreto Municipal 8.519/2023, ou até que finalize novo processo

licitatorio.

6. DAS CONDICOES ESPECIFICAS PARA O RECEBIMENTO DO OBJETO

6.1. A licitante vencedora responsabilizar-se-a4 pelo transporte, entrega, carregamento e
descarregamento dos produtos nas unidades de ensino municipais, na casa do atleta e no
SCFV, nos enderecos indicados nas Solicitac6es de Fornecimento expedidas, sendo sempre

dentro do municipio, conforme relacdo constante no anexo 3 deste termo de referéncia:


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art69
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6.2. Os produtos, objeto desta, devem ser entregues em até 05 (cinco) dias Uteis apds o
recebimento da Solicitacdo de Fornecimento emitida pelo 6rgao solicitante, em local
determinado pelo mesmo.

6.3. Os produtos deverdo ser acondicionados (embalados) de forma a ndo se sujeitar a
danificacdo no transporte.

6.4. Seré& designado pela Secretaria Municipal de Educacao, do Esporte e da Assisténcia
Social um funcionério responsavel em receber os produtos em cada unidade de ensino, ha
Casa do Atleta e no SCFV, a quem caberéa conferir e lavrar o Termo de Recebimento, para
efeito de posterior verificagdo da conformidade do mesmo com as exigéncias do Edital.

6.5. Os produtos fornecidos deverdo estar em conformidade com o exigido neste Termo de
Referéncia.

6.6. A Contratada serd a Unica responsavel pela qualidade dos produtos entregues.

6.7. Sera rejeitado, no todo ou em parte, a entrega de produtos em desacordo com as
especificagdes exigidas neste Termo de Referéncia.

6.8. Eventuais corregdes ou alteragbes devem ser providenciadas pela Contratada, a partir da
notificagdo ou devolucdo do produto, sem custos adicionais a Contratante.

6.9. A Contratada devera devolver o produto devidamente corrigido no prazo maximo de 24 h
(vinte e quatro horas) apds notificacdo citada no item 6.9.

6.101. Nos precos propostos deverdo estar inclusos todas as despesas para o fornecimento
do (s) produtos (s), tais como transporte adequado, tributos, méo de obra especializada, etc.
6.11. Os produtos fornecidos deveréao estar de acordo com as exigéncias do Cédigo de Defesa
do Consumidor (Lei Federal n® 8.078/1990) especialmente no tocante aos vicios de qualidade
ou quantidade que os tornem improprios ou inadequados para consumo, conforme diploma

legal.

7. DO PRAZO E FISCALIZACAO DA EXECUCAO CONTRATUAL

7.1. Os produtos deverdo ser entregues dentro do periodo definido no item 6.2 do termo de
referéncia. A critério do gestor do contrato, o prazo de inicio podera ser adiado.

7.2. Os produtos rejeitados, devido a uso de materiais ndo especificados e/ou considerados
mal executados, deverdo ser entregues corretamente, com o tipo de materiais aprovados pela
fiscalizacdo, arcando a Contratada com o 6nus decorrente do fato.

7.3. A Contratada ficara obrigada a entregar fielmente os produtos deste Termo de Referéncia,
ndo se admitindo modificacBes sem a prévia consulta e concordéancia da Fiscalizacdo, a qual

se compromete, desde ja, submeter-se.
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8. DA FISCALIZAGCAO DA EXECUGCAO DO OBJETO

8.1. Os produtos constantes neste Termo de Referéncia seréo fiscalizados por servidor
designado pela Secretaria de Educacéo, nos termos do art. 117 da Lei Federal n® 14.133/21,
denominados “Fiscalizagao”, que tera autoridade para exercer, em seu nome, toda e qualquer
acao de orientacao geral, controle e fiscalizacdo da execucdo do Contrato.

8.2. Durante a vigéncia deste contrato, a execucao do objeto sera acompanhada e fiscalizada
por fiscal designado em Portaria prépria.

8.4 — O servidor designado fiscal do contrato dever4d manter cépia dos documentos
processuais, para que possa dirimir davidas origindrias do cumprimento das obrigacdes
assumidas pelo prestador:

8.5. O fiscal do contrato, quando da proximidade do encerramento da vigéncia do contrato,
devera consultar a secretaria responsavel pela demanda da contratacdo para se manifestar
sobre a necessidade de prorrogacao da vigéncia contratual.

8.6. ApOs essa manifestacdo, o fiscal do contrato deverd elaborar uma nota técnica
informando sobre a qualidade dos produtos entregues e eventuais ocorréncias porventura
existentes que serd encaminhada a area de acompanhamento, unidade da estrutura
organizacional da Secretaria, responsavel pelo controle dos contratos para continuidade nos
tramites, observando-se os prazos.

8.7. Cumpre também ao fiscal do contrato, além da conferéncia do adequado cumprimento
das exigéncias da prestacdo das respectivas garantias contratuais, quando for o caso,
informar a Secretaria responsavel pelos procedimentos licitatorios e contratagfes, o eventual
descumprimento dos compromissos pactuados, que poderd ensejar a aplicagdo de
penalidades.

8.8. A acdo de fiscalizagdo ndo exonera o prestador de suas responsabilidades contratuais.
8.9. A gestdo do presente contrato sera realizada por servidor designado pela Secretaria
Municipal de Educacéo, através de Portaria prépria.

8.10. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada partes respondera pelas

consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial (Lei n°® 14.133/2021, art. 115, caput).

9. OBRIGACOES DA CONTRATADA
9.1. Entregar os produtos contratados com caracteristicas exigidas no contrato e de acordo
com a legislacdo vigente pertinente, sendo vedadas solu¢des alternativas para consecucao

do objeto, ressalvadas as hipoteses de expressa anuéncia por parte da Administracao.
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9.2. Reparar, corrigir, remover, trocar, substituir, no prazo estabelecido, as suas expensas, 0s
produtos que nao atenderem as especificacoes.

9.3. Cumprir rigorosamente o Edital e os prazos estabelecidos, sujeitando-se a Lei Federal n°
14.133/2021.

9.4. Executar diretamente o0 objeto, sem transferéncia de responsabilidade ou
subcontratacdes ndo autorizadas pelo Contratante.

9.5. Comunicar a Prefeitura Municipal, qualquer anormalidade de carater urgente e prestar os
esclarecimentos julgados necessarios.

9.6. Manter a Prefeitura informada quanto a mudancas de endereco, telefones e e-mail de seu
estabelecimento.

9.7. Atender prontamente qualquer exigéncia de fiscalizacdo inerente ao objeto fornecido.
9.8. Manter durante toda a execug¢do do contrato, todas as condigbes habilitatorias, em
especial, no que se refere ao recolhimento de impostos federais, estaduais e municipais,
durante toda a execucdo do objeto, as quais sdo imprescindiveis para a emissdo de
pagamentos de qualquer natureza.

9.9. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes da execucéo do objeto deste Termo de Referéncia, conforme artigo 121 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

9.10. Arcar com o 06nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
gquantitativos de sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua

proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento ao objeto da licitagao.

10. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1. Fornecer a Contratada, a qualquer tempo e com o maximo de presteza, todos 0s
esclarecimentos necessarios para execucdo do objeto e demais informacdes que esta venha
a solicitar.

10.2. Cumprir e fazer cumprir o disposto nas clausulas do contrato.

10.3. Efetuar, com pontualidade, os pagamentos a Contratada, ap6s o cumprimento integral
das obrigacdes e formalidades legais.

10.4. Anotar em registro préprio e notificar & Contratada por escrito a ocorréncia de eventuais
imperfeicdes no curso da execucdo do objeto, fixando prazo para a sua correcao.

10.5. Informar a Contratada nome e telefone do gestor do contrato e seu substituto mantendo
tais dados atualizados.

10.6. Relacionar-se com a Contratada exclusivamente com pessoa por ela credenciada.

8
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11. REGIME DE EXECUGAO

11.1. PROCEDIMENTOS NORMATIVOS PARA ENTREGA DOS GENEROS
ALIMENTICIOS - SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

11.1.1 - ALIMENTOS MENOS PERECIVEIS (SECOS)

11.1.1.1 — Os géneros alimenticios menos pereciveis deverado ser entregues em numeros de
parcelas a ser definido pela Secretaria Municipal de Educacdo, Secretaria Municipal de
Assisténcia Social, Secretaria Municipal de Esporte. As quantidades de cada produto seréo
fornecidas, até 10 dias antes de cada entrega por cada secretaria.

11.1.1.2 — Deverdo ser entregues apenas o0s alimentos/marcas licitadas e aprovados na
avaliacdo das amostras do Pregdo Presencial n° 067/2023. Em caso de necessidade de
substituicdo de um produto similar, uma amostra deste deverd ser encaminhada,
acompanhada da ficha técnica assinada pelo responsavel licitante, para analise da Equipe da
Secretaria da Educacéo com 10 dias de antecedéncia da data da entrega. Esta alteracdo nédo
deveréa acarretar atraso na data estipulada para entrega dos alimentos.

11.1.1.3 - O fornecedor devera apresentar, por ocasido da entrega dos alimentos, Certificado
de Inspecdo Sanitaria dos ultimos trés meses, concedido pelos servicos de Vigilancia
Sanitaria do Municipio.

11.1.1.4 — Devera, também, ser apresentado, quando da entrega dos produtos, autorizagéo
de importacdo do 6rgdo competente do Ministério da Salde ou do Ministério da Agricultura,
guando se tratar de produtos importados. Incluir também Certificado de Qualidade do Produto,
expedido por 6rgédo oficial de controle do pais de origem, atendendo as demais exigéncias
fixadas na legislacdo sanitaria em vigor. No caso de produtos do MERCOSUL, verificar o
cumprimento das resolucdes aprovadas dos paises membros.

11.1.1.5 - Fica terminantemente proibida a entrega de géneros alimenticios sem rétulos.
11.1.1.6 - No rotulo dos produtos devem constar, obrigatoriamente, as seguintes
especificacdes:

11.1.1.7 - rotulagem nutricional de acordo com a Resolucdo RDC 429/2020 e a IN 75/2020 da
ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria);

11.1.1.8 - tipo e nome completo do alimento;

11.1.1.9 - marca;

11.1.1.10 - ingredientes;
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11.1.1.11 - data de fabricacdo (opcional) e vencimento ou prazo de validade anotados no
formato préprio da lingua portuguesa (dia/ano), em local visivel na embalagem;
11.1.1.12 - ndmero do lote;

11.1.1.13 - nome e endereco do fabricante ou embalador;

11.1.1.14 - peso ou volume liquido, ou peso drenado, com respectivas unidades de
medida;

11.1.1.15 - declaragéo da presenca de gluten na formulagdo, quando for o caso;

11.1.1.16 - condi¢cdes de armazenamento;

11.1.1.17 - empilhamento maximo para armazenamento;

11.1.1.18 - ndmero do Registro do Ministério da Salude para Produtos com Registro

Obrigatério de acordo com o Anexo Il da Resolugcdo n® 023/2000 da ANVISA - Agéncia

Nacional de Vigilancia Sanitaria.

11.1.1.19 - SIF, SIE ou SIM, se tratar de produto do Municipio de Santo Amaro da
Imperatriz.

11.1.1.20. Os produtos carneos deverao ter registro de rétulo junto a CIDASC.

11.1.2. Os rétulos dos alimentos obtidos através de uma formulacdo pré-definida devem
conter, obrigatoriamente, além das informacgdes citadas anteriormente, as seguintes:
11.1.2.1 - instrugéo para preparo;

11.1.2.2 - rendimento ap0s 0 preparo, expresso em numeros de por¢des prontas e
indicando o peso ou volume liquido de cada porg¢éo;

11.1.2.3 - composicao centesimal.

11.1.3. As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:
- natureza do alimento;

- condicOes de armazenamento;

- condicOes de transporte;

- prazo de validade.

11.1.4. Nao podem ser utilizadas etiquetas com informacdes diferentes das impressas no

rotulo do alimento.

11.1.5 — Nos casos de suspeita da qualidade do produto, serd encaminhada amostra para
analise laboratorial que devera ser realizada em qualquer fase da execucéo do programa, por

determinacdo do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacéo (FNDE), condicionando
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a distribuicdo do alimento ao resultado da andlise. Sera efetuada determinacdo de
microbiolégicas/composicdo, microorganismos e/ou substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se tornar necessaria a obtencéo de dados adicionais sobre o produto
em questdo ou quando ocorrerem toxinfeccdes alimentares. A despesa de analise dos

produtos suspeitos correrd por conta do fornecedor.

11.1.2. FRUTAS, LEGUMES E OVOS

— As frutas e legumes deverdo ser entregues semanalmente nas Unidades Escolares, no
Servico de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta, conforme
cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

- Os ovos deverdo ser entregues semanalmente e/ou quinzenalmente nas Unidades
Escolares, no Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta,
conforme cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

— E de responsabilidade da empresa fornecedora o transporte dos produtos até os respectivos
depositos.

— Cada veiculo que fizer a emprega devera estar equipado com uma balancga tipo plataforma
com capacidade para até 150 kg, aferida de acordo com as normas do INMETRO.

— Os produtos deveréo ser pesados na presenca de um membro da Unidade Escolar e/ou da
Secretaria de Educacgéo. Durante a entrega/pesagem o funcionario da empresa contratada,
devera aguardar a conferéncia no tempo adequado de cada Unidade.

— Os géneros alimenticios devem estar acondicionados em caixas plasticas para o transporte.
— No ato da entrega, quando houver fracionamento das embalagens originais, os alimentos
deverdo ser acondicionados em sacos de polietileno transparente e atoxico, cujo fornecimento
é de responsabilidade da empresa.

— Os alimentos serdo selecionados no ato da entrega e aqueles que ndo se adequarem as
especificagbes constantes no Termo de Referéncia serdo devolvidos e deveréo ser repostos
no prazo maximo de 24 horas. O nao cumprimento deste prazo submete o fornecedor as
penalidades previstas no edital.

— As embalagens de um modo geral devem ser secas, limpas, livres de qualquer matéria
estranha, ser resistente e conferir protecdo do produto. Os materiais utilizados internamente
na embalagem devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos.
Os papéis envoltérios, selos de propaganda comercial, rétulos e/ou etiquetas devem ser

indcuos, inodoros e as tintas e colas devem ser atoxicas.
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11.1.2.1 . Regras Gerais:

- N&o é permitido, nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificacdo do
espaco interno original.

- Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessorios) podera conter residuos
prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a salde humana e animal.

- Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e
recomendacdes de salde e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.
— Em caso de necessidade de substituicdo de um produto em decorréncia de intempéries, a
contratada devera entrar em contato prévio com o setor de NutricAo da Secretaria de
Educacéo para alinhamento da conduta. Esta alteragdo ndo devera acarretar atraso na data
estipulada para entrega dos alimentos.

11.1.3. PAO

— Os péaes deverdo ser entregues semanalmente e/ou quinzenalmente nas Unidades
Escolares, no Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta,
conforme cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

— E de responsabilidade da empresa fornecedora o transporte dos produtos até os
respectivos depdsitos.

— A entrega devera ser efetuada em veiculo proprio para este fim.

— Os pées deverao ser separados conforme o quantitativo fornecido pelas Secretarias.

— Os pées devem estar acondicionados em sacos de polietileno transparente e atoxico e em
caixas plasticas para o transporte.

— As embalagens de um modo geral devem ser secas, limpas, livres de qualquer matéria
estranha, ser resistente e conferir protecdo do produto. Os materiais utilizados internamente
na embalagem devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos.
Os papéis envoltorios, selos de propaganda comercial, rotulos e/ou etiquetas devem ser
in6écuos, inodoros e as tintas e colas devem ser atoxicas.

11.1.3.1 . Regras Gerais:

- Nao é permitido, nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificacdo do
espaco interno original.

- Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessorios) podera conter residuos

prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a salde humana e animal.
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- Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e

recomendacdes de salude e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

11-1-4. CARNES E CORTES DE FRANGO

— As carnes e o0s cortes de frango deverdo ser entregues quinzenalmente nas Unidades
Escolares, no Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta,
conforme cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

— E de responsabilidade da empresa fornecedora o transporte dos produtos até os
respectivos depositos.

— A entrega devera ser efetuada em caminhao frigorifico, estando cada caminhdo equipado
com uma balanca tipo plataforma com capacidade para até 150 kg, aferida de acordo com as
normas do INMETRO.

— Os produtos deverédo ser pesados na presenca de um membro da Unidade de entrega.

— Os géneros alimenticios devem estar acondicionados em caixas plasticas para o transporte.
— Os alimentos serédo selecionados no ato da entrega e aqueles que ndo se adequarem as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia serdo devolvidos e deverao ser repostos
no prazo maximo de 24 horas. O nao cumprimento deste prazo submete o fornecedor as
penalidades previstas no edital.

— As embalagens de um modo geral devem ser limpas, livres de qualquer matéria estranha,
ser resistente e conferir protecdo do produto. Os materiais utilizados internamente na
embalagem devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos. Os
papéis envoltérios, selos de propaganda comercial, rotulos e/ou etiquetas devem ser inGcuos,
inodoros e as tintas e colas devem ser atoxicas.

11.14.1 - Regras Gerais:

- Nao é permitido, nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificagédo do
espaco interno original.

- Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessorios) podera conter residuos
prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a saude humana e animal.

- Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e

recomendacdes de salde e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

12. PREVISAO DE PENALIDADES POR DESCUMPRIMENTO CONTRATUAL
12.1. Deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou ndo entregar qualquer

documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;
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12.2. Nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratagao,
gquando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

12.3. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato, ou a aceitar ou retirar o instrumento
equivalente no prazo estabelecido pela administracéo;

12.4. Apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracao falsa

12.5. Caso néo executar o total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em
decorréncia da contratagao;

12.6. Com fulcro na lei n® 14,133, de 2021, a administragdo podera, garantida a prévia
defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sancfes, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:

12.6.1. Adverténcia;

12.6.2. Multa;

12.6.3. Impedimento de licitar e contratar e

12.6.4. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade.

12.7. Na aplicagéo das sang¢des serdo considerados:

12.7.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida.

12.7.2. As peculiaridades do caso concreto

12.7.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes

12.7.4. Os danos que dela provierem para a administragéo publica

12.7.5. A implantac&o ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgaos de controle.

12.8. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do
contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 15 Dias Uteis, a contar da comunicacao oficial.
12.8.1. Para as infragdes previstas nos itens 10.1, 10.2 e 10.3, a multa sera de 0,5% a 15%
do valor do contrato licitado.

12.8.2. Para as infragdes previstas nos itens 10.4 e 10.5 a multa sera de 15% a 30% do valor
do contrato licitado.

12.9. As sancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou nédo, a
penalidade de multa.

12.10. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de

15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao.
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12.11. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em
decorréncia das infracbes administrativas relacionadas nos itens 10.1, 10.2 e 10.3, quando
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responséavel de licitar e
contratar no ambito da administracdo publica direta e indireta do ente federativo a qual
pertencer 0 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

12.12. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declara¢do de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracdes acima dispostas que
justifiquem a imposicao de penalidade mais grave que a sangdo de impedimento de licitar e
contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no art. 156, 85°, da lei n.° 14.133/2021.

12.13. Arecusainjustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro
de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
administracdo, descrita no item caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida
e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6érgao ou
entidade promotora da licitagao.

12.14. A apuracédo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a
instauracéo de processo de responsabilizagéo.

12.15. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancdes
de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacéo, o
qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se nao a
reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhard o recurso com sua motivagéo a
autoridade superior, gue devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Gteis,
contado do recebimento dos autos.

12.16. Caberéd a apresentacao de pedido de reconsideragéo da aplicagdo da sangéo
de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data da intimacg&o, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado
do seu recebimento.

12.17. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisédo recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

12.18. A aplicacdo das sancdes previstas ndo exclui, em hip6tese alguma, a

obrigacdo de reparacéo integral dos danos causados.

13. DOTACAO ORCAMENTARIA
13.1. Por tratar-se de dispensa licitacdo emergencial para aquisi¢éo através de contratacéo

direta, as despesas decorrentes das contratagdes correréo por conta do orcamento para 2025
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da Secretaria de Educacao (recursos FNDE e Proprios), do Esporte e da Assisténcia Social
(SCFV).

13.2. A indicacao do recurso detalhado para fazer frente a obrigacdo assumida quando da
efetiva contratacdo sera disponibilizada na Solicitacdo de Fornecimento emitida pelo 6rgéo
solicitante, que devera aparecer no campo “informacdes adicionais”, quando da emissao da
Nota Fiscal a exemplo genérico: NOME DO RECURSO/EMPENHO N° DISPENSA N°, para

gue possam preencher os requisitos da contabilidade, durante a efetivagdo do pagamento.

14. FORMA DE PAGAMENTO E DA DOCUMENTAGCAO

14.1. O pagamento a Contratada serd efetuado mediante entrega do objeto, no prazo de 30
(trinta) dias contados da protocolizagdo da Nota Fiscal com o devido ateste do recebimento
do objeto.

14.2. O pagamento somente serd efetuado mediante apresentacdo de Nota Fiscal
devidamente conferidas e certificada por servidor publico responsavel.

14.3. Nao sera efetuado qualquer pagamento a Contratada enquanto houver pendéncia de
liquidag&@o da obrigagéo financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.
14.4. No caso de incorregdo nos documentos apresentados, inclusive na Nota Fiscal, seréo
0s mesmos restituidos & Contratada para as corre¢des necessarias, sendo automaticamente
alteradas as datas de vencimento, ndo respondendo o Municipio por quaisquer encargos
resultantes de atrasos na liquidagdo dos pagamentos correspondentes.

14.5. Para facilitar a realizacdo dos pagamentos, devera ser especificado no corpo da Nota
fiscal 0 nimero do respectivo empenho e os dados bancérios da Contratada.

14.6. A Nota Fiscal comumente apresentada pelos fornecedores chama-se Documento
Auxiliar da Nota Fiscal Eletronica — DANFE, o qual devera vir necessariamente, acompanhado
da Nota Fiscal Eletrbnica.

14.7. Deverao ser encaminhados juntamente com o DANFE, os seguintes documentos: Nota
Fiscal Eletrénica e as Certidoes da Regularidade Fiscal (Federal, Estadual, Municipal, FGTS

e Trabalhista). A falta de um desses documentos impossibilitara a realizacéo dos pagamentos.

15. CONDICOES DE REAJUSTE

15.1. Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo contratual.
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GARANTIA CONTRATUAL

N&o se aplica.

17. ESPECIFICACOES TECNICAS E QUANTIDADE DE ITENS A SEREM
CONTRATADOS

17.1. As especificagfes técnicas dos itens a serem contratados, estdo descritas nas tabelas,

dispostas por secretaria e somatdria dela, constante do anexo | deste termo de referéncia.

18. CRITERIO E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

N&o se aplica.

Santo Amaro da Imperatriz/SC, 03 de fevereiro de 2025.

. L Documento assinado digitalmente
Documento assinado digitalmente &

“ RAQUEL COSTA DA SILVA RODRIGUES “b LEAN'DRO MACHADC? 2
g Data: D5/02/2025 14:53:33-0300 Data: 05/02/2025 12:44:42-0300
: i Verifique em https://validar.iti.gov.br

Verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

Raquel Costa da Silva Rodrigues Leandro Machado
Secretaria Municipal de Educacéo Secretaria Municipal de Esportes

Documento assinado digitalmente

“b TAMIRIS CAMPOS WEIGEL
g Data: 05/02/2025 08:20:05-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

Tamiris Campos Weigel
Secretaria Municipal de Assisténcia Social
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ANEXO |

Tabela 1: Géneros alimenticios destinados a alimentacé&o escolar darede municipal de ensino

infantil e ensino fundamental do municipio objeto desta dispensa emergencial.

Alimento Especificacao Unidade | Quantidade

Abacate manteiga - Caracteristicas Técnicas: casca
verde escura brilhante, lisa, fina, polpa cremosa
aveludada cor amarela claro. De primeira qualidade,
apresentado grau de maturagao que permita suportar
a manipulagdo, o transporte e a conservagédo, em
Abacate condicbes adequadas para o consumo. Com Kg 145
auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Devera
estar de acordo com a Resolugcdo n® 12/78 da
CNNPA. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Abacaxi pérola- Caracteristicas Técnicas: Frutos
perfeitos, sdos, forma piramidal arredondada e cheia,
a polpa consistente, isentos de danos mecanicos.
Apresentado grau de maturacdo que permita
suportar a manipulacdo, o0 transporte e a
conservacdo em condicbes adequadas para o
consumo, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, de acordo com a Resolucdo n°® 12/78 da
CNNPA. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Abobrinha - Caracteristicas Técnicas: Casca fina e
de cor verde, sempre brilhante e firme, haste
aparada, peso entre 200 a 500 gramas; polpa devera
ser amarelo claro. Nao podera apresentar casca suja
ou manchada, polpa amolecida ou mofada. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem Kg 155
definidas, estar fisiologicamente desenvolvida, bem
formada, livre de danos mecénicos, fisiolégicos,
pragas e doencgas e estar em perfeitas condi¢cdes de
conservacdo e maturacdo. Periodo de fornecimento:
as entregas dependerdo da sazonalidade.

Acucar Refinado - Acucar refinado - Amorfo, de
primeira qualidade, isento de fermentagdes, de
matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou
vegetais, tendo aspecto préprio do tipo do acucar,
cor: propria, cheiro préprio e sabor doce. No rétulo
deve trazer a denominacdo acUcar refinado.
Acucar Refinado | Embalagem primaria: sacos de polietileno leitoso ou Kg 430
transparente, pacotes de 01 kg. Embalagem
secundaria: sacos de papel reforcados e lacrados,
identificados com o nome do fabricante, com
capacidade para no maximo 10 kg Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 (trinta) dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida
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pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 12
(doze) meses.

Aipim (mandioca) pré-elaborado, higienizado
congelado.  Caracteristicas  Técnicas:  Aipim
descascado, picado e congelado. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo, Kg 185
com coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencgas. Devera ser entregue
em saco plastico transparente proprio para alimentos
e selado. Embalagens normalmente contendo 1kg.

Aipim/Mandioca
(descascado)

Alho Nobre - Caracteristicas Técnicas: tipo especial,
classe 6, Portaria n® 242 de 17/09/92 e Portaria n°®
127 de 04/10/91, do Ministério da Agricultura e
Reforma  agréria. Devem apresentar  as
caracteristicas do cultivar bem definidos, estarem
Alho fisiologicamente desenvolvidos, inteiro, sadio e Kg 100
isento de substancias nocivas a saude. Observacao:
Apresentar Certificado de Classificacdo de Vegetais,
devidamente credenciado pelo Ministério da
Agricultura em modelo oficial e de acordo com a
legislacdo especifica.

Almdéndega bovina com aveia — Almdndega de
carne bovina moida (acém), limpa e magra, sem
mistura de outras carnes de animais ou 6rgaos, com
aveia (30%) e temperos naturais (cominho, cebola,

g)l(;?i?]ﬂg(;%z alho, ...), sal maximo de 1%. Congeladas, peso
. unitario de 40g a 50g, contendo até 10% de gordura. Kg 4.850
carne bovina P .
com aveia Embalagem em saco plastico transparente de até 01

kg, com registro em 6rgdo competente. Validade
minima de 6 meses a contar a partir da data de
entrega. Registro de rétulo do corte da carne e n® do
registro no SIF, SIE ou SIM

Arroz branco - tipo 1 - Arroz branco - tipo 1 Arroz
branco, tipo 1, longo fino; polido; gréos inteiros, com
teor de umidade méxima de 15%; isento de sujidades
e materiais estranhos; acondicionado em saco
plastico, validade minima de 06 meses a contar da
data da entrega, em embalagem de 1 kg.

Arroz branco Kg 50

Arroz integral - Arroz integral — Caracteristicas:
classe: longo, fino, tipo | integral. Deve apresentar
graos inteiros, isento de sujidades e materiais
estranhos, cor, odor e sabor caracteristicos. O
produto ndo deve apresentar mofo, substancias
nocivas e ndo devera apresentar-se empapado apos
0o preparo. Embalagem: deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 1 kg, em polietileno,
transparente, atoxico. Validade minima de 8 meses
na data da entrega

Arroz integral Kg 170

19



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ

Arroz  parboilizado - Arroz  parboilizado.
Caracteristicas técnicas: beneficiado, parboilizado,
A0z longo, fino, tipo I. Umidade méaxima d(_a _14%.
- Embalagem primaria : sacos de polietileno, Kg 1900
parboilizado

transparente, pacotes de 1 Kg. Data de fabricagéo:
méaximo de 30 dias. Prazo de Validade minimo de 6
meses.

Aveia em flocos finos - Aveia em flocos finos -
produto resultante da moagem de grdos de aveia
apos limpeza e classificagdo. Embalada em
polietileno atéxico com identificacdo na embalagem
Aveia em flocos | (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso,

finos fornecedor, data de fabricacdo e validade. Isento de
sujidades, parasitas, larvas e material estranho. A
validade do produto ndo podera ser inferior a 12
meses do recebimento. Embalagem com capacidade
minima de 100g e maxima de 500g.

Kg 25

Banana branca - Grupo Il, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n° 126 de
15/05/81. Deve apresentar caracteristicas do cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloragéo prépria, livre
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas
e estar em perfeitas condi¢cbes de conservacéo e
maturacao.

Banana branca Kg 2600

Banana nanica — Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloracéo propria, uniforme, em pencas, com polpa e
Banana nanica | casca firmes, livre de danos mecanicos, fisioldgicos, Kg 2400
pragas e doencgas e estar em perfeitas condicdes de
conservacdo e maturagdo (médio grau de
maturacao). Pertencer a classe 12 ou 15 (tamanho
variando entre 12 e 18 cm).

Batata inglesa - suja grupo | ou Il, classe 2, tipo:
especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de
21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condi¢bes de conservacdo e maturacao.

Batata inglesa Kg 1600
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Berinjela - Caracteristicas Técnicas: de tamanho
médio, lisa, com polpa intacta e limpa. Tamanho e
coloracdo uniformes tipicos da variedade. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, sd, bem formada,
livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
doencas, apodrecimento e livres de umidade externa
anormal. Estar em perfeitas condicbes de
conservagdo e maturacdo e isenta de substancias
nocivas a saude. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerdo da sazonalidade.

Berinjela Kg 100

Brécolis - Com tamanho médio, deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, ndo lenhoso, bem
Brocolis formados, limpos, com coloracdo prépria, livre de Kg 280
danos mecéanicos, fisioldgicos, pragas e doengas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Cacau em p6 70% - Mistura para o preparo de
chocolate em pé entre 70% cacau - Cacau em po
70% - Mistura para o preparo de chocolate em poé
entre 70% cacau - formulado a partir de matérias-
primas selecionadas. Cacau em po, sem adicdo de
Cacau em pé adocantes, corantes e aromas artificiais, podendo
70% conter acguUcar, vitaminas e minerais (ferro, zinco,
vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C. Ndo pode conter
lactose e proteinas do leite. Ndo pode ser cacau
alcalino. Prazo de validade: 12 meses. Embalagem
primaria: saco de poliéster metalizado/PEBD.
Embalagem de no minimo 200g e no maximo 1kg.

Kg 90

Cacau em p6 98 - 100% - Mistura para o preparo de
chocolate fonte de vitaminas - Cacau em p6 98-100%
- Mistura para o preparo de chocolate fonte de
vitaminas em po entre 98% - 100% cacau - formulado
a partir de matérias-primas selecionadas. Cacau em
Cacau em p6 98 | p6, sem adicdo de acUcar, adocantes, corantes e
- 100% aromas artificiais,
podendo conter vitaminas e minerais (ferro, zinco,
vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C). Nao pode ser cacau
alcalino. Prazo de validade: 12 meses. Embalagem
primaria: saco de poliéster metalizado/PEBD.
Embalagem de no minimo 200g e no maximo 1kg.

Kg 15

Café - Café em p@, torrado e moido, de primeira
gualidade (top de linha), tipo extra forte, com selo de
pureza e qualidade ABIC. Embalagem: pacotes de
poliéster metalizado com 500 gramas do produto,
reembalados em caixa de papelédo reforcado. Prazo
de validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Cafe PCT 260

Canela em p6é 25 a 30 g - Canela em po -
Canela em p6 | Ingredientes: canela em po. N&éo pode conter adigao uUnd 30
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de acUcar e aroma artificial. Validade: de 24 (vinte e
guatro) meses. Embalagem de 25 a 30 g.

Caqui - Caqui café ou chocolate. Caracteristicas
Técnicas: Grupo doce, cor alaranjada, Classe ou
Calibre 7 ou 8 (variando de 8 a 9 cm), tipo ou
categoria 1, conforme o Programa de Adesao
Voluntaria do CEAGESP. Cada unidade devera
pesar entre 150 e 250 gramas. Os frutos devem
Caqui apresentar as caracteristicas do cultivar bem Kg 150
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos,
bem formados, limpos, com coloracado propria, livres
de danos mecénicos, fisiologicos, pragas e doencas,
e estarem em perfeitas condigbes de conservagéao e
maturacdo. Periodo de fornecimento: as entregas e
a variedade dependerdo da sazonalidade.

Carne bovina em iscas - Paleta, congelada, de
segunda, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem
aponervroses e sem gorduras, com caracteristicas
organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos).
Carne bovina | Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou

em isca Federal. (da Paleta inteira ou moida). Embalagem:
embalada a vacuo, em pacotes de 01 (um) kg,
devidamente identificadas com etiquetas internas de
acordo com a legislagéo vigente e especificacdo de
prazo de validade.

Kg 1100

Carne bovina moida (acém): limpa e magra.
Congelada, embalagem em saco plastico
transparente de até 01 kg. Contendo até 10% de
gordura, com registro em Orgdo competente. Kg 1200
Validade minima de 6 meses a contar a partir da data
de entrega. Registro de rotulo do corte da carne e n®
do registro no SIF, SIE ou SIM.

Carne bovina
moida

Cebola de cabeca - Classe média, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de
18/03/97. Deve apresentar caracteristicas do cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem

formadas, com coloracao prépria, livre de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condicBes de conservacao e maturacao.

Cebola Kg 1000

Cha de camomila (saché) - Ch4& de camomila
(saché) — Flores de Camomila. Isento de sujidades,
fragmentos de insetos e outros materiais estranhos.
Produto de primeira qualidade devera apresentar-se
Cha de livre de parasitas e de qualquer substancia| Caixa
camomila contaminante, sem tracos brancos ou mofo. Nao | com pelo
devera conter aromas e corantes artificiais. | menos
Embalagem primaria saché individual. Embalagem 10
secundaria caixa de papel cartdo, com vedacéo | unidades
mecanica (selagem), contendo data de fabricacdo e cada

15
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de validade. Com validade minima de 18 meses na
data da entrega.

Cha de erva doce (saché) - Cha de erva doce
(saché) — Sementes de erva doce. Isento de
sujidades, fragmentos de insetos e outros materiais
estranhos. Produto de primeira qualidade devera
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante, sem tracos brancos ou

Cha de erva mofo. N&o devera conter aromas e corantes
S A a 15
doce artificiais. Embalagem primaria saché individual.
Embalagem secundaria caixa de papel cartdo, com | Caixa
vedacdo mecanica (selagem), contendo data de | com pelo
fabricacdo e de validade. Com validade minima de | menos
18 meses na data da entrega. 10
unidades
cada
Cha de erva/capim cidreira (saché) - Cha de
erva/capim cidreira (saché) — Folhas e ramos de Erva
Cidreira. Isento de sujidades, fragmentos de insetos
e outros materiais estranhos. Produto de primeira
gualidade devera apresentar-se livre de parasitas e
Cha de de qualquer substancia contaminante, sem tracos
erva/capim brancos ou mofo. Ndo devera conter aromas e 15
cidreira corantes artificiais. Embalagem primaria saché | Caixa
individual. Embalagem secundaria caixa de papel | com pelo
cartdo, com vedacdo mecéanica (selagem), contendo | menos
data de fabricacdo e de validade. Com validade 10
minima de 18 meses na data da entrega. unidades
cada
Ché& de funcho (saché) - Cha de funcho (saché) —
Frutos de funcho. Isento de sujidades, fragmentos de
insetos e outros materiais estranhos. Produto de
primeira qualidade deverd apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante,
sem tracos brancos ou mofo. Nao devera conter
Cha de funcho | aromas e corantes artificiais. Embalagem primaria 15
saché individual. Embalagem secundaria caixa de | Caixa
papel cartdo, com vedacdo mecanica (selagem), | com pelo
contendo data de fabricacdo e de validade. Com | menos
validade minima de 18 meses na data da entrega. 10
unidades
cada
Cha de hortelad (saché) - Cha de hortela (saché) —
Folhas e ramos de horteld (mentha Piperita). Isento
Cha de hortela de sujidades, fragmentos de insetos e outros 15

materiais estranhos. Produto de primeira qualidade
devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante, sem tracos brancos ou
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mofo. N&o devera conter aromas e corantes
artificiais. Embalagem primaria saché individual. | Caixa
Embalagem secundaria caixa de papel cartdo, com | com pelo
vedacdo mecanica (selagem), contendo data de | menos

fabricacdo e de validade. Com validade minima de 10
18 meses na data da entrega. unidades
cada

Cha de melissa (saché) - Cha de melissa (saché) —
Folhas e ramos de melissa (Melissa Officina). Isento
de sujidades, fragmentos de insetos e outros
materiais estranhos. Produto de primeira qualidade | Caixa
devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer | com pelo
substancia contaminante, sem tracos brancos ou | menos
mofo. N&o devera conter aromas e corantes 10
artificiais. Embalagem primaria saché individual. | unidades
Embalagem secundaria caixa de papel cartdo, com cada
vedagdo mecénica (selagem), contendo data de
fabricagdo e de validade. Com validade minima de
18 meses na data da entrega.

Chéa de melissa 15

Colorifico em po6 fino - homogéneo, obtido de frutos
maduros de espécies genuinos, graos sadios,
limpos, dessecados e moidos, de coloracdo
Colorau - vermelho intenso, com aspecto cor, cheiro e sabor
Colorifico em pé | préprios, isento de materiais estranhos a sua espécie Kg 40
fino de identificacdo, procedéncia, niumero de lote, data
de validade, quantidade do produto e atender as
especificacbes técnicas dos o6rgaos de vigilancia
sanitéria.

Cominho em pé - Aspecto p6 homogéneo fino, com
cor e odor caracteristicos e sabor proprio. Sem
Cominho em p6é | aromas e corantes artificiais. Und 90
Embalagem contendo no mimino 30 gramas.
Validade minima de 18 meses apdés data de entrega.

Doce de frutas de banana sem acucar -
Caracteristica técnicas: produto feito & base de
banana, sem adi¢cdo de acglcar. Ndo deve conter
corantes e aromas artificiais, nem adogantes no
geral.

Embalagem contendo 400 a 500 gramas. Validade
minima

de 8 meses apoés data de entrega.

Doce de frutas
de banana sem
acucar

Und 90

Doce de frutas em pasta -  Caracteristicas
Técnicas: produto cremoso, obtido pela mistura e
processamento adequado de polpa de frutas, acucar
devera possuir cor, odor e sabor proprios da fruta.
Doce de frutas | Embalagem primaria potes ou baldes de polietileno

em pasta fechados hermeticamente com lacre de seguranca,
potes com 400 gr, com embalagem secundaria: caixa
de papeldo reforcadas. A entrega deverad ser
realizada com sabores variados /Registro do Produto
no Ministério da Saude/Alvara sanitario.

Und 160
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Espinafre - Caracteristicas Técnicas: Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvida, bem
formada, folhas limpas, com coloracdo prépria, livre
de danos mecéanicos, fisioldgicos, pragas e doencas,
e estar em perfeitas condicbes de conservagao.
Periodo de fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Espinafre Kg 60

Farinha de arroz - Caracteristicas Técnicas: Produto
totalmente natural, resultante da moagem dos graos
de graos de arroz polido, previamente selecionados.
Moagem por intermédio de desintegrador de cereais,
utilizado exclusivamente para arroz e seus
subprodutos, evitando assim a contaminacdo por
glaten. Produto com aroma, sabor e valor nutricional
caracteristicos de arroz. Embalagem priméria: Saco
de polietileno resistente termossoldado, atéxico,
transparente ou leitoso. Com rétulo de acordo com
legislacdo vigente. Pacotes com capacidade de 1kg.
Observacdo: Nao devem conter gluten, lactose e
corante artificial. Data de Fabricacdo: Maximo de 30
dias anteriores ao ato da entrega.

Farinha de arroz Kg 20

Farinha de Mandioca - Caracteristicas Técnicas:
Grupo: farinha seca. Subgrupo: extra-fina. Classe:
branca. Tipo 1. Ndo deverd apresentar misturas,
residuos, impurezas, odor forte e intenso nao
caracteristico e coloracdo anormal. Embalagem
Farinha de primaria: Sacos de polietileno transparente, atéxico,
mandioca pacotes de 01 kg. Embalagem secundaria: Sacos de
polipropileno reforgcados e lacrados com fitas
adesivas plastificadas, identificados com o nome do
fabricante, com capacidade para no maximo 30 kg.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
Validade: Minimo de 05 meses.

Kg 110

Farinha de milho - Farinha de milho pré-cozido -
Caracteristicas Técnicas: Isento de residuos,
impurezas, bolor e odor ndo caracteristico.
Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente atoxico, pacotes de 1 kg. Embalagem
Farinha de milho | Secundaria: Sacos de polipropileno reforcados e Kg 60
lacrados com fitas adesivas plastificadas,
identificados com o nome do fabricante, com
capacidade para no Maximo de 30 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.
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Farinha de trigo especial - Devera ser fabricada a
partir de gréos de trigo, sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de
conservacéao, ndo podendo estar Umida, fermentada,
nem rangosa. Embalagem: a embalagem priméria
devera ser de papel resistente, lacrado, com
Informacé@o Nutricional, com 01 kg. Embalagem
secundaria: deverd ser sacos de polipropileno ou
sacos de papel reforcados e lacrados, com fitas
adesivas plastificadas, identificadas com o nome da
empresa, com capacidade para no maximo 10 kg. O
produto devera ser rotulado de acordo com a
Legislagéo. Data de Fabricagdo do Produto: de no
méaximo 30 (trinta) dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
Validade: minimo 06 (seis) meses.

Farinha de trigo Kg 500

Farinha de trigo integral - Devera ser fabricada a
partir de graos de trigo, sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de
conservagao, ndo podendo estar Umida, fermentada,
nem rancosa. Obtida através de moagem de gréos
de trigo integral incluindo o farelo, endosperma e
gérmen, conservadas todas as caracteristicas
nutricionais do grdo de trigo. Embalagem: a
embalagem primaria devera ser de papel resistente,
lacrado, com Informacdo Nutricional, com 01 kg. Kg 140
Embalagem secundaria: devera ser sacos de
polipropileno ou sacos de papel reforcados e
lacrados, com fitas adesivas plastificadas,
identificadas com o nome da empresa, com
capacidade para no maximo 10 kg. O produto devera
ser rotulado de acordo com a Legislacdo. Data de
Fabricacdo do Produto: de no maximo 30 (trinta) dias
da data de solicitacdo de entrega. Prazo de Validade:
de no minimo 06 (seis) meses.

Farinha de trigo
integral

Feijdo preto - Grupo I/ Tipo | - isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos.
Umidade méxima de 15%. Embalagem priméaria:
sacos de polietileno transparente, atéxico, pacotes
Feijao preto de 01 kg. Embalagem secundaria: sacos de Kg 550
polipropileno reforcados e lacrados com fitas
adesivas plastificadas, com capacidade para no
méaximo 30 kg. Data de Fabricacdo do Produto:
maximo de 30 dias Data de validade : 12 meses
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Fermento em po6 quimico - Caracteristicas
Técnicas: Formado de substancias ou mistura de
substancias quimicas que, pela influéncia do
calor e/ou da umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir massas, aumentando-lhes
o volume e a porosidade. No rotulo deve constar as
Fermento denominac¢des Fermento Quimico e Conservar em
quimico lugar fresco e seco. Ingredientes: Amido de milho ou
féecula de mandioca, fosfato monocalcico,
bicarbonato de sodio e carbonato de calcio.
Embalagem priméria: Lata de papelao resistente com
parte superior e inferior aluminizada, com
capacidade para 100gr. Data de fabricacdo: Maximo
de 30 dias. Prazo de validade: minimo de 6 meses.

Und 40

Filé de peito de frango do tipo sassami - Filé de peito
de frango do tipo sassami - Caracteristicas técnicas:
Corte de frango in-natura provenientes de animais
sadios e abatidos sob inspecéo veterinaria. Devera
ser realizada a aparagem (eliminacdo de toda
gordura aderida e pele) durante o processamento.
Os cortes de frango deverdo ser isentos de tecidos
inferiores como (cartilagens, 0sSs0s, aponeuroses,
tendbes, coagulos, nodos linfaticos). Deve
apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer
substéncias contaminantes que possam altera-la ou Kg 1200
encobrir alguma alteracdo. Deve ter Certificado de
Inspecdo Estadual ou Federal. Deve conter no
maximo 2% de soro na embalagem. Dever estar de
acordo com a RDC n° 13 de 02 de janeiro de 2001.
Embalagem primaria: Polietileno atoxica,
transparente e termossoldada. Pacotes de 1 kg,
devidamente identificados com rétulo impresso ou
etiqueta adesiva, de acordo com a legislagéo vigente.
Data de fabricagdo de no méaximo 30 (trinta) dias no
ato da entrega.

Filé de frango
tipo sassami

Formula Infantil de seguimento - Formula infantil
padrdo de seguimento de 400g, indicada para
lactentes a partir de 6 meses de idade com proteinas
lacteas adequadas paraidade. A fonte de carboidrato
de ser de lactose predominantemente, como fonte
Formula Infantil | proteica deve conter proteinas do soro de leite e
de seguimento - | caseina e como fonte lipidica a predominancia deve Lata 110

6 -12meses ser de gorduras de origem vegetal e com acréscimo
de acidos graxos poliinsaturados de cadeia longa:
docosahexaendico (DHA) e araquidbnico (ARA).
Deve conter acréscimo de vitaminas e minerais e ser
ausente de gluten. Atendendo as recomendac¢des do
Codex Alimentarius FAO/OMS.
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logurte natural (sem agucar) - Ingredientes
bésicos: leite, soro de leite, fermentos lacteos.
Normas de producdo e embalagem que sigam as
orientacBes sanitarias vigentes. Embalagem plastica,
contendo 1 litro, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liquido. Devera ter registro no
logurte natural | Ministério da Saude e/ou Agricultura. Devera ser
(sem acucar) transportado em carros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corretas (até 10°c ou de
acordo com 0 fabricante) e
adequadas, respeitando a caracteristicas do produto.
De modo que as embalagens ndo se apresentem
estufadas ou alteradas. Validade minima de 30
(trinta) dias a contar da data da entrega.

Litro 360

Kiwi - Caracteristicas Técnicas: apresentar cor,
textura, sabor,
aroma caracteristicos da espécie. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, sd, bem formada,
livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas. Estar em perfeitas condicdes de
conservagdo e maturacdo e isenta de substancias
nocivas a saude. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerado da sazonalidade.

Kiwi Kg 175

Laranja Pera - Grupo I, classe 2 a 4 (de 85 a 92mm),
tipo especial, Portaria M.A. 125 de 15/05/81. Deve
estar de conformidade com a Portaria M.A. n® 529 de
18/03/97. Deve apresentar caracteristicas de cultivar
Laranja bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, Kg 3200
bem formadas, limpas, com coloracao propria, livre
de danos mecéanicos, fisioldgicos, pragas e doencas
e estar em perfeitas condigcbes de conservacdo e
maturacao.

Leite em poO integral: Caracteristicas Técnicas:
Instantaneo, contendo no minimo 25% de proteina e
no maximo de 27% de lipidios. Umidade méaxima de
3,5%. Somente sera aceito produto de origem
Leite em po nacional Kg 710
(IN'n° 11 de 09/09/1999 - MAA). Embalagem: Sacos
de poliéster metalizado, pacotes com capacidade de
1 kg. Data de Fabricacdo: Méximo de 30 dias
anteriores ao ato da entrega.

Leite vegetal - Caracteristicas Técnicas: Bebida
vegetal, vegano sem gldten e sem lactose, sem soja
e zero colesterol. Sem adicdo de acgucar.
Embalagem: caixa tetra pak de 1 litro, com data de
Leite Vegetal fabricacdo e validade especificados e demais itens Litro 30
de acordo com a legislagdo vigente. Ingrediente
base: Aveia OU Améndoa OU Castanha de Caju OU
Coco. Validade minima de 8 meses a partir da data
de entrega.
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Lentilha - Caracteristicas Técnicas: Classe grauda,
tipo 1, conforme a Portaria n° 65, de 16/02/93. O
produto devera estar em bom estado de
conservacéo, isento de processos de fermentacgéo,
mofo, odor estranho e substancias nocivas a sadde.
Deve possuir registro no Ministério da Agricultura. O
produto devera ser da safra corrente. Caracteristicas
Lentilha sensoriais (organolépticas): aspecto de graos, cor, Kg 40
odor e sabor préprios. Apresentacdo: Embalagem
deve ser limpa, resistente e estar intacta, em bom
estado de conservagéo e higiene. Acondicionada em
pacotes de polietileno incolor e transparente, bem
vedados, contendo de 400 a 500g. N&o serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas.
Prazo de fabricagcao: maximo 30 dias.

Limao Thaiti - Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos, com
coloragdo prépria, uniforme, com casca firme, livre de
danos mecanicos, fisiol6gicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao. Pertencer a classe 50 ou 53 (calibre entre
50 e 56 mm), bem desenvolvido e maduro, com suco.

Limao Thaiti Kg 160

Maca fuji - Grupo Rajada, classe de 70 a 80 mm,
Tipo ou Categoria 2, Portaria M.A n.° 122 de
30/03/93. Deve apresentar caracteristicas do cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloragéo prépria, livre
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas
e estar em perfeitas
condi¢ces de conservagdo e maturacéo.

Maga Kg 2800

Macarrdo de arroz -Massa de arroz sem gluten -
espaguete ou parafuso Caracteristicas Técnicas:
Massa alimenticia de arroz, 100% natural. Ndo deve
conter gliten e nem conservantes. Cortes:
Macarrdo de espaguete ou parafuso.

arroz Ingredientes: Farinha de arroz, curcuma e/ou
urucum, agua. Embalagem primaria: Saco plastico
incolor, atbxico, transparente, termossoldado,
resistente, com capacidade para  500g.

PCT 10

Macarrdo de letrinha/Alfabeto - Macarrdo com
ovos, formato de letrinhas. Caracteristicas Técnicas:
Contendo farinha de trigo especial ou sémola de trigo
e 0vos, massa seca, podendo conter corante natural
(carcuma, urucum...). Nao devera apresentar
sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a presséo PCT 40
dos dedos. Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, com tabela de composi¢éo
nutricional, data de fabricacéo e validade. Pacotes de
500g. Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo
de validade: Minimo de 10 meses.

Macarrdo de
letrinhas
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Macarrdo Parafuso com ovos. Caracteristicas
Técnicas: Contendo farinha de trigo especial ou
sémola de trigo e ovos, massa seca. N&o
devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou
fragilidade a presséo dos dedos. Embalagem: Sacos PCT 1100
de polietileno transparente, atdxico, com tabela de
composi¢ao nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Macarréo
parafuso

Mamé&o comum - tamanho médio, pesando entre
1000g e 1200g a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
Mamao fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo, Kg 1100
com coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacao.

Manga Tommy - Caracteristicas Técnicas: Fruto de
formato oval e coloragdo da casca laranja/amarela
coberta com vermelho e purpura. Polpa firme e
coloracdo amarela. As frutas deverao ser de primeira
qualidade de acordo com a Resolugdo n°® 12/78 da
CNNPA, com caracteristicas bem definidas, sas,
Manga inteiras, isentas de enfermidades, parasitas, larvas e Kg 160
sujidades. Nao deve apresentar danos fisicos e/ou
mecénicos oriundos do manuseio e transporte.
Devera ser de colheita recente e livre de residuos de
fertilizantes. Grau de maturacdo que permita o
consumo mediato. Periodo de fornecimento: as
entregas e a variedade dependeréo da sazonalidade.

Manteiga - Manteiga sem sal - Caracteristicas
técnicas: Tipo: 12 qualidade sem sal. Embalagem:
Devem estar integras, contendo dados de
identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo
de validade e peso liquido. O produto devera ter
registro no Ministério da Saude e/ou Agricultura.
Manteiga Embalagens de 200g. Devera ser transportado em | Tablete 480
carros fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas (10°C ou de acordo com o
fabricante) e adequadas, respeitando as
caracteristicas do produto. Data de fabricacdo:
Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega.
Prazo de validade: conforme fabricante.

Melancia. Caracteristicas: Melancia redonda,
grauda, de primeira, livre de sujidades, parasitas e
larvas, tamanho e coloragcéo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida e madura, com polpa firme e
intacta,

pesando entre (6 a 10)kg cada unidade. Embalagem
plastica contendo etiqueta com a identificacéo e peso
do produto.

Melancia Kg 2200
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Milho verde (espiga) - Caracteristicas Técnicas: In
natura, espiga sem palha. Gréos dentados amarelos,
espigas grandes e cilindricas, sabugo branco, firme.
Peso aproximado da espiga de 200 gramas. Nao
Milho verde poderd apresentar graos envelhecidos e mofados.
espiga (sem Devem apresentar as caracteristicas do cultivar bem | Espiga 1700

palha) fedinidas, estar fisiologicamente desenvolvido, bem
formado, livre de danos mecénicos, fisioldgicos,
pragas e doencgas e estar em perfeitas condicoes de
conservacgao e maturacgdo. Periodo de fornecimento:
as entregas dependerdo da sazonalidade.

Morango - Caracteristicas Técnicas: apresentar cor,
textura, sabor, aroma caracteristicos da espécie.
Deve apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvido, sa,
bem formado, livre de danos mecanicos, fisiologicos,
Morango pragas, doencas e sinais de fungos e apodrecimento. Kg 125
Estar em perfeitas condicbes de conservagdo e
maturacao e isenta de substancias nocivas a saude
e munida de célice e pedunculo verde. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Oleo de soja - Oleo refinado de soja. Caracteristica
Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural. N&o
deve apresentar embalagem fragil, mistura de outros
Oleos e cheiro forte. Embalagem priméria:
embalagens plasticas resistentes atdxicas contendo
900 ml. Embalagem secundaria: Caixa de papelado
reforcado, com as abas inferiores e superiores
totalmente lacradas com fita adesiva plastificada e
identificada com o nome do fabricante, com
capacidade para 20 unidades. Data de fabricacao:
Maximo 30 (trinta) dias. Prazo de validade: de no
minimo 12 (doze) meses.

Oleo de soja PET 500

Ovo de galinha - fresco tipo especial, vermelho de
55 a 60 gramas de peso por unidade, conforme
Decreto Lei 3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de
classificagcdo: de no méximo 7 dias de cada
entrega./Apresentar  Certificado de Inspecéo
Ovo de galinha Estadual o_u Fede;ral na date} das amostras. Dizia 2200

mbalagem: com roétulo, descartavel, fechada com
01 duzia. Data de producao e validade. Embalagem
Secundaria: Caixa de papeldao reforcada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas com
fitas adesivas plastificada, identificada com o nome
do fabricante.

Pao liso tipo bisnaguinha integral (25g) — Péo liso tipo
bisnaguinha integral — Caracteristicas técnicas:
Produto obtido pela cocgéo, em condigdes técnicas
adequadas, com minimo de 8% de fibras, de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro
e 4cido folico, fermento biolégico, 4gua, sal refinado,

Pao liso tipo
bisnaguinha
integral (259)

Kg 190
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podendo conter outras substancias alimenticias.
AclUcar de adicdo s6 0 necessario para a
fermentacdo, maximo de 4% a 6%. Devera pesar no
minimo 25 gramas a unidade, ter boa aparéncia e
boa qualidade. Umidade méxima de 30%. Sera
rejeitado pdo queimado ou malcozido e ndo sera
permitida a adicdo de caramelo e corantes de
gualquer natureza em sua confeccdo. Observacao:
NAO DEVE CONTER GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, LEITE, LACTOSE. Embalagem
priméaria: Saco de polipropileno ou de polietileno
transparente, atoxico, resistente, termossoldado.
Pacote de até 500 gramas. Data de fabricagéao:
devera ser feito no dia da entrega ou na tarde
anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete) dias.

Pao liso tipo cachorro-quente integral (509) - Pao
liso, sem farofa, sem creme e sem recheio.
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pela cocgao,
em condi¢fes técnicas adequadas, com minimo de
8% de fibras, de massa preparada com farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido folico, fermento
bioldgico, agua, sal refinado, podendo conter outras
substancias alimenticias. Acucar de adicdo s6 o
necessario para a fermentacao, maximo de 4% a 6%.
Devera pesar no minimo 50 gramas a unidade, ter
boa aparéncia e boa qualidade. Umidade maxima de
30%. Sera rejeitado pdo queimado ou malcozido e
ndo seré permitida a adicdo de caramelo e corantes
de qualqguer natureza em sua confeccdo.
Observacéo: NAO DEVE CONTER GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, LEITE, LACTOSE.
Embalagem priméaria: Saco de polipropileno ou de
polietileno  transparente, atoxico, resistente,
termossoldado. Pacote de até 500 gramas. Data de
fabricagcéo: devera ser feito no dia da entrega ou na
tarde anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete)
dias.

Pao liso tipo
cachorro-quente
integral (509)

Kg 680

Pera - Caracteristicas Técnicas: frutos de primeira
gualidade, tamanho e coloracéo uniformes, devendo
ser bem desenvolvida e madura, com polpa firme e
intacta, sem danos fisicos e mecéanicos, com casca
uniforme, semi maturada. De acordo com a
Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA, aspecto firme e
casca integra, e grau de maturacdo tal que lhe
permita suportar a manipulacdo e o transporte.
Periodo de fornecimento: as entregas dependerado da
sazonalidade.

Pera Kg 170
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Péssego - Caracteristicas Técnicas: frutos de
primeira qualidade de acordo com a Resolugéo n°
12/78 da CNNPA, aspecto firme e casca integra,
aroma, cor e sabor proprios. Tamanho uniforme e
grau de maturacdo tal que lhe permita suportar a
manipulacdo e o0 transporte. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Péssego Kg 80

Polpa de acai médio - Polpa de acai
médiocongelada, 100% natural, sem agucar, xaropes
e/ou aromatizantes artificiais. Embalagem contendo
nome do fabricante, marca, peso, rendimento, lote e
Polpa acai validade, respeitando as legislacdes vigentes para

médio rotulagem de alimentos. Embalagem sacos plasticos
atoxicos contendo 500 gramas ou 1 kg. O registro no
o6rgdo competente devera estar impresso na
rotulagem do produto. Validade minima de 6 meses
apos data de entrega

Kg 24

Polpa de maracuja congelada - A polpa de fruta
sabor maracuja devera ser obtida de frutas frescas,
maduras, sas e limpas com caracteristicas fisico-
guimicas e organolépticas do fruto e isentas de
matéria terrosa, sujidades, de parasitos e de detritos
animais e vegetais. Nao devera conter fragmentos
das partes nao comestiveis da fruta, nem
substancias estranhas a sua composi¢éo. Devera ser
apresentada e entregue congelada em embalagem
de 5009 ou 1 Kkg.

Polpa maracuja Kg 40

Polvilho azedo - Fabricado a partir de matéria-prima
sdo e limpa. Produto livre de matéria terrosa,
parasita, larvas e detritos animais e vegetais.
Polvilho Azedo | Embalagem priméria: Pacote de polietileno atéxico, PCT 100
resistente. Pacotes contendo peso liquido de 500g.
Data de Fabricacao: Maximo de 30 dias anteriores ao
ato da entrega.

Polvilho doce - Fabricado a partir de matéria-prima
sdo e limpa. Produto livre de matéria terrosa,
parasita, larvas e detritos animais e vegetais.
Polvilho Doce | Embalagem priméria: Pacote de polietileno atéxico, PCT 90
resistente. Pacotes contendo peso liquido de 500g.
Data de Fabricacao: Maximo de 30 dias anteriores ao
ato da entrega.

Queijo mussarela fatiado - Embalagem com dados
de identificacdo, data de fabricacdo e de validade,
peso liquido e registro no Ministério da Saude e/ou

Queijo Agricultura. Devera ser transportado em carros
mussarela fechados refrigerados, em embalagens e Kg 100
fatiado temperaturas corretas (10°c ou de acordo com 0

fabricante) e  adequadas, respeitando  a
caracteristicas do produto. De modo que as
embalagens ndo se apresente alteradas. Validade
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minima de 30 (trinta) dias a contar da data da
entrega. Embalagem de 400g

Requeijao - Requeijdo cremoso. Contendo como
ingredientes: leite pasteurizado, creme de leite,
coalho, sal, entre outros ingredientes
permitidos na legislagdo vigente que nao
descaracterizem o produto. Sem amido, sem aromas
e corantes artificiais e sem gordura trans. O produto
devera ser transportado em veiculo com carroceria
fechada, isotérmico, com temperatura entre 04 e
10°C, assegurando que o0 produto se mantenha
refrigerado durante o transporte. Caracteristicas:
textura cremosa, cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Ndo conter glaten. Embalagem primaria: copo
plastico de polipropileno, atéxico, com lacre de
protecdo de aluminio, contendo 200 gramas.
Validade minima de 90 dias a contar da data de
entrega.

Requeijao Pote 460

Rucula - Caracteristicas Técnicas: Ruaculas limpas,
verde escuro vivo. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, livre
de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
em perfeito estado de conservacdo e maturacao.
Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Rucula Kg 20

Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado iodado.
Ndo deve apresentar sujidade e misturas
inadequadas. Umidade maxima de 0,2%.
Embalagem priméria: Sacos de polietileno
transparente, pacotes de 1 Kkg. Embalagem
Secundaria: Sacos de polipropileno reforcados e
lacrados , identificados com o nome do fabricante,
com capacidade para no maximo 10 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias Prazo de validade:
No minimo 12 meses da data de fabricacgéo.

Sal Kg 150

Cortes Congelados de Frango - Sobre-coxa - Cortes
Congelados de Frango - Sobre-coxa - Caracteristicas
Técnicas: Pecas individuais pesando entre 100 a 200
Sobrecoxa de | gramas cada unidade. Deve ter certificado de
frango sem pele | Inspecdo Estadualou Federal. Embalagem priméaria: Kg 1100
€ sem 0SSO0 saco de polietileno, fechado por solda térmica,
devidamente rotulado de acordo com a legislacdo
vigente ou bandeja de poliestireno envolvido com
filme plastico, devidamente rotulada de acordo com
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a legislacdo vigente. Peso liquido de 01 Kg.
Apresentar Certificado de Inspe¢do Federal ou
Estadual. Embalagem : por unidade com roétulo.
Especificar prazo de validade.

Tomate - Grupo oblongo ou redondo, subgrupo
verde maduro e pintado, classe: médio ou grande,
tipo especial, de conformidade com a Portaria M.A.
n° 533 de 30/08/95.

Tomate Kg 2400

Tomate cereja - Tomate em inicio de (graudo),
aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades.
Estar  fisiologicamente  desenvolvidos, @ bem
formados, limpos, com coloragéo proépria, livre de
danos mecéanicos, fisiologicos, pragas e doengas.
Apresentar grau de maturacdo tal que lhes permita
suportar a manipulacdo, o0 transporte e a
conservacdo em condigbes adequadas para o
consumo mediato e imediato. N&o conterem
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos.

Tomate cereja Kg 120

Torrada de pdo integral - Obtida a partir da torra do
pao de trigo integral, de massa preparada com
farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido
félico, fermento biolégico, agua, sal refinado,
podendo conter outras substancias alimenticias e
acucar para fermentagdo dentro no minimo
necessario. Deverd ter boa aparéncia e boa
qualidade. Sera rejeitado pao queimado. Nao sera
permitida a adicdo de caramelo e corantes de
qualquer natureza em sua confecgao. Observacao: Kg 140
NAO

DEVE CONTER GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, MARGARINA, LACTOSE.
Embalagem primaria: Saco de polipropileno ou de
polietileno  transparente, atoxico, resistente,
termossoldado. Pacote de até 500 gramas. Data de
fabricagcéo: devera ser feito no dia da entrega ou na
tarde anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete)
dias.

Torrada de péao
integral

Trigo para quibe - de 6tima qualidade, cor, sabor e
aroma caracteristicos do produto. Embalagem
integra de 500g, na embalagem devera constar data
da fabricacdo, data de validade e nimero do lote do
produto. Validade minima de 6 meses na data da
entrega.

Trigo para quibe PCT 20
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Uva-passa branca desidratada -fruto branco,
desidratado tamanho médio, sem semente, com
caracteristicas integras e de primeira
gualidade. Limpo, isento de sujidades, insetos,
parasitas, larvas, fungos e corpos estranhos aderidos
Uva-passa a superficie externa. N&o deve apresentar quaisquer

branca lesBes de origem fisica. Nao deve contar aclcar de
adicao. Embalagem plastica, atoxica,
hermeticamente fechada e rotulada conforme
legislacdo vigente. Pacote contendo 500g a 1Kg.
Prazo de validade minima de 6 meses ap6és data de
entrega.

Kg 15

Uva-passa preta desidratada - fruto preto,
desidratado tamanho médio, sem semente, com
caracteristicas integras e de primeira qualidade.
Limpo, isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas,
fungos e corpos estranhos aderidos a superficie
Uva-passa preta | externa. Nao deve apresentar quaisquer lesbes de Kg 15
origem fisica. Ndo deve contar agucar de adicao.
Embalagem plastica, atoxica, hermeticamente
fechada e rotulada conforme legislacdo vigente.
Pacote contendo 500g a 1 Kg. Prazo de validade
minima de 6 meses apos data de entrega.

Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre de
alcool. Embalagem primaria: Garrafa plastica com
capacidade para até 1 litro. Data de Fabricacao:
Maximo de 30 dias.

Vinagre LT 20
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Tabela 2: Géneros alimenticios destinados a alimentacdo dos alunos do Servico de
Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos (SCFV).

Alimento Especificacdo Unidade | Quantidade

Abacaxi pérola- Caracteristicas Técnicas: Frutos
perfeitos, sdos, forma piramidal arredondada e cheia,
a polpa consistente, isentos de danos mecéanicos.
Apresentado grau de maturacdo que permita suportar
a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em
condi¢bes adequadas para 0 consumo, com auséncia
de sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a
Resolugdo n° 12/78 da CNNPA. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Abacaxi Kg 40

Aboobora Menina - Caracteristicas Técnicas:
Tamanho médio. Deve apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloragéo
prépria, livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas
e doencas e estar em perfeitas condicbes e
conservacdo e maturacdo. Obs.: Isento de insetos Kg 10
vivos ou mortos e de substancias nocivas a saude,
permitido apenas as tolerncias previstas em lei,
conforme Resolugdo CNNPA 12/78 e Decreto Lei 986
de 21/10/69. Embalagem: acondicionadas em sacos
de polietileno ou propileno Il, de acordo com a Portaria
MA n° 127, de 04/10/91

Abobbora
Menina

Acucar Refinado - Acucar refinado - Amorfo, de
primeira qualidade, isento de fermentacdes, de
matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou
vegetais, tendo aspecto proprio do tipo do agucar, cor:
propria, cheiro proprio e sabor doce. No rétulo deve
trazer a denominacdo agucar refinado. Embalagem
Acucar primaria: sacos de polietileno leitoso ou transparente,
Refinado pacotes de 01 kg. Embalagem secundaria: sacos de
papel reforcados e lacrados, identificados com o nome
do fabricante, com capacidade para no maximo 10 kg
Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30
(trinta) dias da data de autorizagdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 12 (doze) meses.

Kg 50

Aipim  (mandioca) pré-elaborado, higienizado
congelado. Caracteristicas ~ Técnicas: Aipim
descascado, picado e congelado. Deve apresentar as
o _ caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
Aipim/Mandioca | fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo, Kg 10
(descascado) | com coloragio propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas. Devera ser entregue
em saco plastico transparente préprio para alimentos
e selado. Embalagens normalmente contendo 1kg.
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Alface - Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, ndo lenhoso, bem

Alface formados, limpos, com coloracdo prépria, livre UND 96
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e
estar

em perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturacao.

Alho Nobre - Caracteristicas Técnicas: tipo especial,
classe 6, Portaria n°® 242 de 17/09/92 e Portaria n® 127
de 04/10/91, do Ministério da Agricultura e Reforma
agraria. Devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidos, estarem fisiologicamente
desenvolvidos, inteiro, sadio e isento de substancias
nocivas a saude. Observacao: Apresentar Certificado
de Classificagdo de Vegetais, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura em modelo
oficial e de acordo com a legislacdo especifica.

Alho Kg 02

Amido de milho - fabricado a partir de matérias
primas sé@s - Amido de milho - fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isentas de matéria
terrosa e parasitas, isento de umidade, fermentacéo e
Amido de milho | rango. Sob a forma de pd devera produzir ligeira Kg 5
crepitacdo quando comprimido entre os dedos.
Ingrediente: amido de milho. Embalagem primaria:
sacos de polietileno atdxico, leitoso, resistente,
termossoldado, pacotes de 1 kg.

Arroz parboilizado - Arroz  parboilizado.
Caracteristicas técnicas: beneficiado, parboilizado,
A0z longo, fino, tipo |. Umidade maxima de 14%.
- Embalagem primaria : sacos de polietileno, Kg 120
parboilizado

transparente, pacotes de 1 Kg. Data de fabricacéo:
maximo de 30 dias. Prazo de Validade minimo de 6
meses.

Banana branca - Grupo Il, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n® 126 de 15/05/81.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloracdo propria, livre de
danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Banana branca Kg 144

Batata doce — Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, lisa, com polpa
intacta e limpa, com coloracdo e tamanho uniformes,
tipicos da variedade, sem brotos, rachaduras ou cortes
na casca, manchas, machucaduras, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de terra aderente a casca e de
residuos de fertilizantes. Isenta de umidade externa

anormal.

Batata doce Kg 30

38



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ

Batata inglesa - suja grupo | ou Il, classe 2, tipo:
especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de
21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloragdo proépria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacao e maturacao.

Beterraba - Caracteristicas Técnicas: Sem folhas.
Tamanho médio, de conformidade com a Portaria M.A.
n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, ndo lenhosa , estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condi¢cBes de conservagdo e maturagao .

Broa de polvilho sem glaten - Polvilho de mandioca,
amido de milho, acucar, ovos, margarina vegetal e
fermento quimico. Embalagem primaria: Saco plastico
incolor, atéxico, transparente, termosoldado,
resistente, rotulado de acordo com a legislacdo
vigente. Embalagem com capacidade minima de 100g
e maxima de 500g. Data de Fabricacéo: Maximo de 30
dias da data da entrega.
Brécolis - Com tamanho médio, deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, ndo lenhoso, bem
Brocolis formados, limpos, com coloracdo propria, livre de Kg 60
danos mecéanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.
Cacau em p6 70% - Mistura para o preparo de
chocolate em p6 entre 70% cacau - Cacau em p6 70%
- Mistura para o preparo de chocolate em p6 entre 70%
cacau - formulado a partir de matérias-primas
selecionadas. Cacau em pO, sem adicdo de
Cacau em p6 | adocantes, corantes e aromas artificiais, podendo
70% conter acuUcar, vitaminas e minerais (ferro, zinco,
vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C. Nao pode conter
lactose e proteinas do leite. N&o pode ser cacau
alcalino. Prazo de validade: 12 meses. Embalagem
primaria: saco de poliéster metalizado/PEBD.
Embalagem de no minimo 200g e no méaximo 1kg.
Café - Café em pd, torrado e moido, de primeira
gualidade (top de linha), tipo extra forte, com selo de
pureza e qualidade ABIC. Embalagem: pacotes de
poliéster metalizado com 500 gramas do produto,
reembalados em caixa de papelao reforcado. Prazo de
validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Batata inglesa Kg 96

Beterraba Kg 48

Broa de
polvilho sem
glaten

Kg 10

Kg 40

Café PCT 20
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Canelaem p6 25 a 30 g - Canela em pé - Ingredientes:
canela em p6. Nao pode conter adicdo de acUcar e
aroma artificial. Validade: de 24 (vinte e quatro) meses.
Embalagem de 25 a 30 g.

Canela em p6 Und 7

Carne bovina em iscas - Paleta, congelada, de
segunda, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem
aponervroses e sem gorduras, com caracteristicas
organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos).
Carne bovina | Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou

em isca Federal. (da Paleta inteira ou moida). Embalagem:
embalada a vacuo, em pacotes de 01 (um) kg,
devidamente identificadas com etiquetas internas de
acordo com a lesgislacéo vigente e especificacdo de
prazo de validade.

Kg 100

Carne bovina moida (acém): limpa e magra.
Congelada, embalagem em saco plastico transparente
de até 01 kg. Contendo até 10% de gordura, com
registro em 6rgao competente. Validade minima de 6 Kg 100
meses a contar a partir da data de entrega. Registro
de rétulo do corte da carne e n° do registro no SIF, SIE
ou SIM.

Cebola de cabeca - Classe média, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, com coloracdo propria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacao e maturagao.

Carne bovina
moida

Cebola Kg 77

Cebolinha verde - Caracteristicas: Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem formadas, limpas,
com coloracdes proprias, livres de danos mecéanicos,
fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas | Molho 77
condigbes de conservagdo e maturagdo. Embalagem
plastica contendo etiqueta com a identificacdo do
produto.

Cenoura - sem folhas, classe: médio. Tipo: especial,
de conformidade com a Portaria M.A. n.° 412 de
07/10/86. Composicao das raizes de 12 a 17 cm. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
Cenoura estar fisiologicamente desenvolvidas, ndo lenhosa, Kg 20
bem formadas, limpas, com coloracg&o propria, livre de
danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Cebolinha
verde
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Chuchu

Chuchu - classe média tipo especial, pesando entre
300 a 400 gramas a unidade, de acordo com a Portaria
MA 412 de 07/10/86. Deve apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidos, n&do lenhoso, bem formados, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacao e maturacao.

Kg

10

Colorau -
Colorifico em
p6 fino

Colorifico em p6 fino - homogéneo, obtido de frutos
maduros de espécies genuinos, graos sadios, limpos,
dessecados e moidos, de coloracdo vermelho intenso,
com aspecto cor, cheiro e sabor proprios, isento de
materiais estranhos a sua espécie de identificacéo,
procedéncia, numero de lote, data de validade,
guantidade do produto e atender as especificacbes
técnicas dos 6rgédos de vigilancia sanitéaria.

Kg

Couve-flor

Couve-flor — Couve - Flor Comum- tamanho médio,
cabega com didmetromaior. Deve apresentar as
caracter’'sticasdo cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formada, limpa,
com

coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condi¢cbes de conservagdo e maturagéao.

Kg

60

Coxa e
sobrecoxa de
frango sem
pele e sem
0SSO

Coxa e Sobrecoxa de frango sem pele e sem 0Sso:
Coxa e sobrecoxa de frango desossado sem pele.
Caracteristicas Técnicas: Coxa e Sobrecoxa de
frango, congelado, sem o0sso, sem pele, sem
aponevroses e/ou cartilagem. O percentual maximo de
gordura aparente aceita € de no maximo 7%. O
produto ndo podera apresentar mais do que 5% de
liquido apds o descongelamento. Devera ter contornos
definidos, firmes e sem manchas, peca lisa, coloracdo
clara e odor caracteristico. Nao devera apresentar
sujidades, penas, visceras e carcaca. Nao podera
conter excesso de gelo. O produto ndo podera conter
gluten. Deve ter certificado de Inspe¢do Estadual ou
Federal. Embalagem primaria: saco de polietileno,
fechado por solda térmica, devidamente rotulado de
acordo com a legislagdo vigente ou bandeja de
poliestireno envolvido com filme pléstico, devidamente
rotulada de acordo com a legislacdo vigente. Peso
liquido de 01 Kg. Especificar prazo de validade.

Kg

100

Doce de frutas
em pasta

Doce de frutas em pasta - Caracteristicas Técnicas:
produto cremoso, obtido pela mistura e
processamento adequado de polpa de frutas, agucar
devera possuir cor, odor e sabor proprios da fruta.
Embalagem primaria potes ou baldes de polietileno
fechados hermeticamente com lacre de seguranca,
potes com 400 gr, com embalagem secundaria: caixa
de papeléo reforcadas. A entrega devera ser realizada

Und

10
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com sabores variados /Registro do Produto no
Ministério da Saude/Alvara sanitario.

Farinha de Mandioca - Caracteristicas Técnicas:
Grupo: farinha seca. Subgrupo: extra-fina. Classe:
branca. Tipo 1. Nao devera apresentar misturas,
residuos, impurezas, odor forte e intenso né&o
caracteristico e coloragdo anormal. Embalagem
Farinha de primaria: Sacos de polietileno transparente, atoxico,
mandioca pacotes de 01 kg. Embalagem secundaria: Sacos de
polipropileno reforgados e lacrados com fitas adesivas
plastificadas, identificados com o nome do fabricante,
com capacidade para no maximo 30 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de Validade:
Minimo de 05 meses.

Kg 20

Farinha de milho - Farinha de milho pré-cozido -
Caracteristicas Técnicas: Isento de residuos,
impurezas, bolor e odor ndo caracteristico.
Embalagem primaria: sacos de polietileno
Farinha de transparente atéxico, pacotes de 1 kg. Embalagem

milho Secundaria: Sacos de polipropileno reforcados e
lacrados com fitas adesivas plastificadas, identificados
com o nome do fabricante, com capacidade para no
Maximo de 30 kg. Data de Fabricacdo: Maximo de 30
dias. Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Kg 03

Farinha de trigo especial - Devera ser fabricada a
partir de grdos de trigo, sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de
conservacgdo, ndo podendo estar umida, fermentada,
nem rangosa. Embalagem: a embalagem priméria
devera ser de papel resistente, lacrado, com
Informacdo Nutricional, com 01 kg. Embalagem
secundaria: devera ser sacos de polipropileno ou
sacos de papel reforcados e lacrados, com fitas
adesivas plastificadas, identificadas com o nome da
empresa, com capacidade para no maximo 10 kg. O
produto devera ser rotulado de acordo com a
Legislagdo. Data de Fabricacdo do Produto: de no
maximo 30 (trinta) dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
Validade: minimo 06 (seis) meses.

Farinha de trigo Kg 40

Feijdo preto - Grupo I/ Tipo | - isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos.
Umidade méaxima de 15%. Embalagem primaria:
sacos de polietileno transparente, atoxico, pacotes de
Feijao preto 01 kg. Embalagem secundaria: sacos de polipropileno Kg 20
refor¢ados e lacrados com fitas adesivas plastificadas,
com capacidade para no maximo 30 kg. Data de
Fabricacdo do Produto: maximo de 30 dias. Data de
validade : 12 meses
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Feijdo vermelho - Caracteristicas Técnicas: Grupo 1
- Feijdo Comum, Classe vermelho e Tipo 1, isento de

matérias estranhas, impurezas,
insetos vivos ou mortos. Umidade maxima de 18%.
Feijdo vermelho | Embalagem  primaria: Sacos de  polietileno Kg 20

transparente, termossoldado, pacotes com
capacidade de 1 kg. Data de Fabricacdo: Maximo de
30 dias anteriores ao ato da entrega. Data de validade
: 12 meses.

Fermento Biolégico - Fermento biologico (p/ pao).
Caracteristicas Técnicas: Seco, instantaneo, 100%
natural. No rétulo deve constar as denominagées:
Fermento Biol6gico Seco e Conservar em lugar fresco PCT 03
e seco. Embalagem Primaria: Embalado a vacuo em
pacotes de 125 gramas. Data de fabricacdo: Maximo
de 30 dias. Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Fermento
biolégico

Fermento em p6 quimico - Caracteristicas Técnicas:
Formado de substancias ou mistura de substancias
guimicas que, pela influéncia do
calor e/ou da umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir massas, aumentando-lhes
0 volume e a porosidade. No rétulo deve constar as
Fermento denominacdes Fermento Quimico e Conservar em
guimico lugar fresco e seco. Ingredientes: Amido de milho ou
fécula de mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato
de sddio e carbonato de calcio. Embalagem priméria:
Lata de papeldo resistente com parte superior e
inferior aluminizada, com capacidade para 100gr. Data
de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
minimo de 6 meses.

Und 20

Filé de peito de frango do tipo sassami - Filé de
peito de frango do tipo sassami - Caracteristicas
técnicas: Corte de frango in-natura provenientes de
animais sadios e abatidos sob inspecao veterinaria.
Deverd ser realizada a aparagem (eliminagcéo de toda
gordura aderida e pele) durante o processamento. Os
cortes de frango deverdo ser isentos de tecidos
inferiores como (cartilagens, 0ssos, aponeuroses,
tenddes, codgulos, nodos linfaticos). Deve apresentar-
se livre de parasitas e de quaisquer substancias
contaminantes que possam altera-la ou encobrir Kg 50
alguma alteracdo. Deve ter Certificado de Inspecéo
Estadual ou Federal. Deve conter no maximo 2% de
soro na embalagem. Devera estar de acordo com a
RDC n° 13 de 02 de janeiro de 2001. Embalagem
primaria:  Polietleno  atéxica, transparente e
termossoldada. Pacotes de 1 kg, devidamente
identificados com rotulo impresso ou etiqueta adesiva,
de acordo com a legislagdo vigente. Data de
fabricacdo de no maximo 30 (trinta) dias no ato da
entrega.

Filé de frango
tipo sassami
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Laranja Pera - Grupo |, classe 2 a 4 (de 85 a 92mm),
tipo especial, Portaria M.A. 125 de 15/05/81. Deve
estar de conformidade com a Portaria M.A. n® 529 de
18/03/97. Deve apresentar caracteristicas de cultivar
Laranja bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, Kg 96
bem formadas, limpas, com coloragéo prépria, livre de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicdes de conservacdo e
maturacao.

Leite em poO integral: Caracteristicas Técnicas:
Instantaneo, contendo no minimo 25% de proteina e
no maximo de 27% de lipidios. Umidade maxima de
. , 3,5%. Somente sera aceito produto de origem nacional
Leite em po | (N no 11 de 09/09/1999 - MAA). Embalagem: Sacos | K9 96
de poliéster metalizado, pacotes com capacidade de 1
kg. Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias anteriores
ao ato da entrega.

Maca fuji - Grupo Rajada, classe de 70 a 80 mm, Tipo
ou Categoria 2, Portaria M.A n.° 122 de 30/03/93. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
limpas, com coloracdo proépria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas

condi¢cbes de conservagdo e maturacéo.

Maca Kg 96

Macarrdo espaguete -Caracteristicas Técnicas: Tipo
longo, contendo farinha de trigo especial ou sémola de
trigo com ferro e acido félico, ovos, massa seca. Nao
. devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou
Macarrao fragilidade & pressédo dos dedos. Embalagem priméaria: |  pcT 30
espaguete Sacos de polietileno transparente, atoxico, com tabela
de composicao nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Macarrdo Parafuso com ovos. Caracteristicas
Técnicas: Contendo farinha de trigo especial ou
sémola de trigo e ovos, massa seca. N&o
. devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou
Macarrao fragilidade a pressdo dos dedos. Embalagem: Sacos | pcT 30
parafuso de polietileno transparente, atéxico, com tabela de
composicdo nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Maméo comum - tamanho médio, pesando entre
1000g e 1200g a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
Mamao fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo, Kg 40
com coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condi¢cdes de conservagdo e maturagéao.
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Manteiga - Manteiga sem sal - Caracteristicas
técnicas: Tipo: 12 qualidade sem sal. Embalagem:
Devem estar integras, contendo dados de
identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo
de validade e peso liquido. O produto devera ter
registro no Ministério da Saude e/ou Agricultura.
Manteiga Embalagens de 200g. Devera ser transportado em | Tablete 60
carros fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas (10°C ou de acordo com o
fabricante) e adequadas, respeitando  as
caracteristicas do produto. Data de fabricacéo:
Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega. Prazo
de validade: conforme fabricante.

Melancia. Caracteristicas: Melancia redonda, grauda,
de primeira, livre de sujidades, parasitas e larvas,
tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser bem
Melancia desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, Kg 240
pesando entre (6 a 10)kg cada unidade. Embalagem
plastica contendo etiqueta com a identificacao e peso
do produto.

Milho de pipoca - Milho de pipoca tipo 1, preparados
com matérias primas sas, limpas, isentas de matérias
terrosas, parasitas e de detritos animais ou vegetais
com no maximo de 15% da umidade. O produto devera
ter validade néo inferior a 120 dias. Embalagem de 400
a 500g. Produto sujeito a verificacdo no ato da entrega.

Milho de pipoca Kg 06

Oleo de soja - Oleo refinado de soja. Caracteristica
Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural. N&o
deve apresentar embalagem fragil, mistura de outros
Oleos e cheiro forte. Embalagem priméria: embalagens
plasticas resistentes atdxicas contendo 900 ml.
Oleo de soja | Embalagem secundéria: Caixa de papel&o reforcado, PET 30
com as abas inferiores e superiores totalmente
lacradas com fita adesiva plastificada e identificada
com o nome do fabricante, com capacidade para 20
unidades. Data de fabricagdo: Maximo 30 (trinta) dias.
Prazo de validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Orégano. Caracteristica: Deve ser constituido de
folhas, limpas e desidratadas, acondicionado em saco
plastico transparente, atdxico, resistente e
hermeticamente vedado. Deve apresentar coloracdo
verde pardacenta, aspecto, cheiro e sabor
caracteristico. Embalagens: embalagem de 5009 a
1kg, com dizeres de rotulagem, data de validade,
conforme legislacéo vigente. Legislacdo: Resolugéo -
RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005. Fabricacao:
maximo até 30 dias. Validade: minimo de 6 meses.

Orégano Kg 02
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Ovo de galinha

Ovo de galinha - fresco tipo especial, vermelho de 55
a 60 gramas de peso por unidade, conforme Decreto
Lei 3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de
classificacdo: de no maximo 7 dias de cada
entrega./Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual
ou Federal na data das amostras. Embalagem: com
rotulo, descartavel, fechada com 01 dulzia. Data de
producao e validade. Embalagem Secundéria: Caixa
de papeldo reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fitas adesivas
plastificada, identificada com o nome do fabricante.

Duazia

36

Pao doce liso
(509)

Pao doce liso (509) - Pao doce liso, sem farofa, sem
creme sem recheio (50g gr). Pacote de até 500
gramas. Data de fabricacédo: devera ser feito no dia da
entrega ou na tarde anterior. Prazo de validade:
minimo de 7 (sete) dias.

Kg

70

Pao liso tipo
cachorro-
guente integral

(509)

Pao liso tipo cachorro-quente integral (50g) - Pdo
liso, sem farofa, sem creme e sem recheio.
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pela coccao,
em condi¢bes técnicas adequadas, com minimo de
8% de fibras, de massa preparada com farinha de trigo
enriguecida com ferro e &cido fdlico, fermento
biologico, agua, sal refinado, podendo conter outras
substancias alimenticias. Acgucar de adicdo sO6 o
necessario para a fermentagéo, maximo de 4% a 6%.
Devera pesar no minimo 50 gramas a unidade, ter boa
aparéncia e boa qualidade. Umidade maxima de 30%.
Sera rejeitado pdo queimado ou malcozido e nao sera
permitida a adig&do de caramelo e corantes de qualquer
natureza em sua confecgéo. Observacdo: NAO DEVE
CONTER GORDURA VEGETAL HIDROGENADA,
LEITE, LACTOSE. Embalagem primaria: Saco de
polipropileno ou de polietileno transparente, atoxico,
resistente, termossoldado. Pacote de até 500 gramas.
Data de fabricacdo: devera ser feito no dia da entrega
ou na tarde anterior. Prazo de validade: minimo de 7
(sete) dias.

Kg

70

Pimentao

Pimentao - Caracteristicas Técnicas: apresentar cor,

textura, sabor, aroma caracteristicos da espécie. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvido, s&,
bem formado, livre de danos mecéanicos, fisiologicos,
pragas e doencas. Estar em perfeitas condi¢cdes de
conservacdo e maturacdo e isento de substancias
nocivas a saude. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerdo da sazonalidade.

Kg

10
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Polpa de maracuja congelada - A polpa de fruta
sabor maracuja deverd ser obtida de frutas frescas,
maduras, sds e limpas com caracteristicas fisico-
guimicas e organolépticas do fruto e isentas de
matéria terrosa, sujidades, de parasitos e de detritos
animais e vegetais. Nao devera conter fragmentos das
partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias
estranhas a sua composicdo. Devera ser apresentada
e entregue congelada em embalagem de 500g ou 1

kg.

Polpa maracuja Kg 48

Polpa de morango - Devera ser obtida de frutas
frescas, maduras, sas e limpas com caracteristicas
fisico-quimicas e organolépticas do fruto e isentas de
matéria terrosa, sujidades, de parasitas e de detritos
Polpa morango | animais e vegetais. Nao devera conter fragmentos das Kg 48
partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias
estranhas a sua composicédo. Deveréa ser apresentada
e entregue congelada em embalagem de 500g ou 1

kg.

Polvilho azedo - Fabricado a partir de matéria-prima
sao e limpa. Produto livre de matéria terrosa, parasita,
larvas e detritos animais e vegetais. Embalagem
Polvilho Azedo | primaria: Pacote de polietileno atéxico, resistente. PCT 12
Pacotes contendo peso liquido de 500g. Data de
Fabricacdo: Ma&ximo de 30 dias anteriores ao ato da
entrega.

Polvilho doce - Fabricado a partir de matéria-prima
sdo e limpa. Produto livre de matéria terrosa, parasita,
larvas e detritos animais e vegetais. Embalagem
Polvilho Doce | priméria: Pacote de polietileno atoxico, resistente. PCT 07
Pacotes contendo peso liquido de 500g. Data de
Fabricacdo: Ma&ximo de 30 dias anteriores ao ato da
entrega.

Queijo mussarela fatiado - Embalagem com dados
de identificacdo, data de fabricacdo e de validade,
peso liquido e registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Devera ser transportado em carros

Queijo fechados refrigerados, em embalagens e
mussarela o d d Kg 20
fatiado temperaturas corretas (10°c ou de acordo com o

fabricante) e adequadas, respeitando a caracteristicas
do produto. De modo que as embalagens néo se
apresente alteradas. Validade minima de 30 (trinta)
dias a contar da data da entrega. Embalagem de 400g
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Repolho verde - Caracteristicas Técnicas: Repolho
verde médio. Tamanho médio, de conformidade com
a Resolucéo CNNPA de
12/78 e Decreto 986 de 21/10/69. Deve apresentar a
cabeca fechada e com as folhas verdes, apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formado, limpo, Kg 20
com coloracdo propria, com superficie praticamente
lisa, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condicbes de
conservacéo e maturagao.

Repolho Verde

Requeijao - Requeijdo cremoso. Contendo como
ingredientes: leite pasteurizado, creme de leite,
coalho, sal, entre outros ingredientes
permitidos na legislacdo vigente que néo
descaracterizem o produto. Sem amido, sem aromas
e corantes artificiais e sem gordura trans. O produto
devera ser transportado em veiculo com carroceria
Requeijdo fechada, isotérmico, com temperatura entre 04 e 10°C, Pote 24
assegurando que o produto se mantenha refrigerado
durante o transporte. Caracteristicas: textura cremosa,
cor, cheiro e sabor caracteristicos. Nao conter gliten.
Embalagem primaria: copo plastico de polipropileno,
atoxico, com lacre de protecao de aluminio, contendo
200 gramas. Validade minima de 90 dias a contar da
data de entrega.

Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado iodado.
Ndo deve apresentar sujidade e misturas
inadequadas. Umidade maxima de 0,2%. Embalagem
primaria: Sacos de polietileno transparente, pacotes
de 1 kg. Embalagem Secundaria: Sacos de
polipropileno reforgados e lacrados , identificados com
o nome do fabricante, com capacidade para no
maximo 10 kg. Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Prazo de validade: No minimo 12 meses da data de
fabricacéo.

Sal Kg 15

Salsinha - Caracteristicas Técnicas: Folhas sas,
limpas e de boa qualidade,
sem defeitos, com folhas verdes, sem tracos de
descoloracdo e turgescéncia (inchaco), intactas,
firmes e bem desenvolvidas. Mago pesando
aproximadamente 150 gramas.

Salsinha Mago 20
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Tangerina

Tangerina (mexerica, bergamota ou vergamota) -
Caracteristicas Técnicas: deve apresentar as
caracteristicas da variedade bem definidas (cor,
textura, sabor), aroma levemente perfumado, estar
fisiologicamente desenvolvida, s& e isenta de
substancias nocivas a saude. Apresentado grau de
maturacdo que permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservacao em condi¢cdes adequadas
para o consumo. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerado da sazonalidade.

Kg

96

Tomate

Tomate - Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde
maduro e pintado, classe: médio ou grande, tipo
especial, de conformidade com a Portaria M.A. n° 533
de 30/08/95.

Kg

400

Trigo para
quibe

Trigo para quibe - de 6tima qualidade, cor, sabor e
aroma caracteristicos do produto. Embalagem integra
de 500g, na embalagem devera constar data da
fabricagdo, data de validade e numero do lote do
produto. Validade minima de 6 meses na data da
entrega.

PCT

03

Vinagre

Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre de alcool.
Embalagem primaria:. Garrafa plastica com
capacidade para até 1 litro. Data de Fabricacdo:
Maximo de 30 dias.

LT

20

Tabela 3: Géneros alimenticios destinados a alimentacao dos atletas do voleibol.

Alimento

Especificagdo

Unidade

Quantidade

Acucar
Refinado

Acucar Refinado - Acucar refinado - Amorfo, de
primeira qualidade, isento de fermentagfes, de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais,
tendo aspecto proprio do tipo do acucar, cor: propria,
cheiro proprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a
denominacdo acgucar refinado. Embalagem primaria:
sacos de polietileno leitoso ou transparente, pacotes
de 01 kg. Embalagem secundaria: sacos de papel
reforcados e lacrados, identificados com o nome do
fabricante, com capacidade para no méaximo 10 kg
Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30
(trinta) dias da data de autorizacdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 12 (doze) meses.

Kg

10

Aipim/Mandioca
(descascado)

Aipim  (mandioca) pré-elaborado, higienizado
congelado. Caracteristicas Técnicas: Aipim
descascado, picado e congelado. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo,
com coloragdo propria, livre de danos mecénicos,
fisiologicos, pragas e doencas. Devera ser entregue
em saco plastico transparente proprio para alimentos e
selado. Embalagens normalmente contendo 1kg.

Kg

10
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Alho Nobre - Caracteristicas Técnicas: tipo especial,
classe 6, Portaria n® 242 de 17/09/92 e Portaria n® 127
de 04/10/91, do Ministério da Agricultura e Reforma
agraria. Devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidos, estarem fisiologicamente
Alho desenvolvidos, inteiro, sadio e isento de substancias Kg 01
nocivas a saude. Observacao: Apresentar Certificado
de Classificacdo de Vegetais, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura em modelo
oficial e de acordo com a legislacao especifica.

Arroz parboilizado - Arroz parboilizado.
Caracteristicas técnicas: beneficiado, parboilizado,
longo, fino, tipo I. Umidade maxima de 14%.
Embalagem primaria : sacos de polietileno, Kg 60
transparente, pacotes de 1 Kg. Data de fabricacéo:
maximo de 30 dias. Prazo de Validade minimo de 6
meses.

Arroz
parboilizado

Banana branca - Grupo |Il, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n® 126 de 15/05/81.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
Banana definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
branca formadas, limpas, com coloracdo propria, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Kg 50

Batata inglesa - suja grupo | ou Il, classe 2, tipo:
especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de
21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloracdo propria, livre de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacao.

Batata inglesa Kg 50

Brécolis - Com tamanho médio, deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, ndo lenhoso, bem
Brocolis formados, limpos, com coloracdo propria, livre de Kg 10
danos mecanicos, fisiol6gicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicdes de conservacdo e
maturacao.
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Cacau em po6 70% - Mistura para o preparo de
chocolate em p6 entre 70% cacau - Cacau em p6 70%
- Mistura para o preparo de chocolate em p6 entre 70%
cacau - formulado a partir de matérias-primas
selecionadas. Cacau em po, sem adi¢do de adocantes,
Cacau em p6 | corantes e aromas artificiais, podendo conter acgucar,

70% vitaminas e minerais (ferro, zinco, vitamina A, B1, B2,
B3, B6 e C. Nao pode conter lactose e proteinas do
leite. N&o pode ser cacau alcalino. Prazo de validade:
12 meses. Embalagem primaria: saco de poliéster
metalizado/PEBD. Embalagem de no minimo 200g e
no maximo 1kg.

Kg 10

Café - Café em po, torrado e moido, de primeira
qualidade (top de linha), tipo extra forte, com selo de
pureza e qualidade ABIC. Embalagem: pacotes de
poliéster metalizado com 500 gramas do produto,
reembalados em caixa de papeléo reforcado. Prazo de
validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Cafe PCT 10

Carne bovina moida(acém): limpa e magra.
Congelada, embalagem em saco plastico transparente
de até 01 kg. Contendo até 10% de gordura, com
registro em 6rgdo competente. Validade minima de 6 Kg 40
meses a contar a partir da data de entrega. Registro de
rétulo do corte da carne e n° do registro no SIF, SIE ou
SIM.

Carne bovina
moida

Cebola de cabeca - Classe média, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, com coloracdo propria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacao e maturagao.

Cebola Kg 12

Doce de frutas em pasta - Caracteristicas Técnicas:
produto cremoso, obtido pela mistura e processamento
adequado de polpa de frutas, aclicar devera possuir
cor, odor e sabor préprios da fruta. Embalagem
primaria potes ou baldes de polietilieno fechados
hermeticamente com lacre de seguranca, potes com Und 10
400 gr, com embalagem secundaria: caixa de papelao
reforcadas. A entrega deverd ser realizada com
sabores variados /Registro do Produto no Ministério da
Saude/Alvara sanitario.

Doce de frutas
em pasta
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Farinha de trigo especial - Devera ser fabricada a
partir de gréos de trigo, saos e limpos, isentos de
matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de
conservacao, nao podendo estar Umida, fermentada,
nem rancosa. Embalagem: a embalagem primaria
deverd ser de papel resistente, lacrado, com
Informacdo Nutricional, com 01 kg. Embalagem
Farinha de | Sécundaria: devera ser sacos de polipropileno ou

trigo sacos de papel reforcados e lacrados, com fitas Kg 15
adesivas plastificadas, identificadas com o nome da
empresa, com capacidade para no maximo 10 kg. O
produto devera ser rotulado de acordo com a
Legislagdo. Data de Fabricacdo do Produto: de no
méximo 30 (trinta) dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
Validade: minimo 06 (seis) meses.

Feijdo preto - Grupo I/ Tipo | - isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos.
Umidade maxima de 15%. Embalagem primaria: sacos
de polietileno transparente, atéxico, pacotes de 01 kg.
Feijdo preto | Embalagem secundaria: sacos de polipropileno Kg 30
refor¢cados e lacrados com fitas adesivas plastificadas,
com capacidade para no maximo 30 kg. Data de
Fabricacdo do Produto: méximo de 30 dias Data de
validade : 12 meses

Filé de peito de frango do tipo sassami - Filé de peito
de frango do tipo sassami - Caracteristicas técnicas:
Corte de frango in-natura provenientes de animais
sadios e abatidos sob inspecao veterinaria. Devera ser
realizada a aparagem (eliminagdo de toda gordura
aderida e pele) durante o processamento. Os cortes de
frango dever&o ser isentos de tecidos inferiores como
(cartilagens, ossos, aponeuroses, tenddes, coagulos,
nodos linfaticos). Deve apresentar-se livre de parasitas
Filé de frango | e de quaisquer substancias contaminantes que
tipo sassami | possam alterd-la ou encobrir alguma alteracdo. Deve
ter Certificado de Inspecéo Estadual ou Federal. Deve
conter no maximo 2% de soro na embalagem. Devera
estar de acordo com a RDC n° 13 de 02 de janeiro de
2001. Embalagem primaria: Polietileno atoxica,
transparente e termossoldada. Pacotes de 1 kg,
devidamente identificados com rotulo impresso ou
etiqueta adesiva, de acordo com a legislag&o vigente.
Data de fabricacdo de no maximo 30 (trinta) dias no ato
da entrega.

Kg 48
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Laranja

Laranja Pera - Grupo I, classe 2 a 4 (de 85 a 92mm),
tipo especial, Portaria M.A. 125 de 15/05/81. Deve
estar de conformidade com a Portaria M.A. n° 529 de
18/03/97. Deve apresentar caracteristicas de cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloracdo proépria, livre de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicdes de conservacdo e
maturacao.

Kg

30

Leite em po

Leite em po6 integral: Caracteristicas Técnicas:
Instantaneo, contendo no minimo 25% de proteina e
no maximo de 27% de lipidios. Umidade maxima de
3,5%. Somente sera aceito produto de origem nacional
(INn°11 de 09/09/1999 - MAA). Embalagem: Sacos de
poliéster metalizado, pacotes com capacidade de 1 kg.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias anteriores ao
ato da entrega.

Kg

30

Maca

Maca fuji - Grupo Rajada, classe de 70 a 80 mm, Tipo
ou Categoria 2, Portaria M.A n.° 122 de 30/03/93. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
limpas, com coloragdo propria, livre de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas

condicbes de conservacao e maturacao.

Kg

24

Macarrao
parafuso

Macarrdo Parafuso com ovos. Caracteristicas
Técnicas: Contendo farinha de trigo especial ou
sémola de trigo e ovos, massa seca. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, atéxico, com tabela de composicao
nutricional, pacotes de 500g. Data de fabricacao:
Maximo de 30 dias. Prazo de validade: Minimo de 10
meses.

PCT

60

Manteiga

Manteiga - Manteiga sem sal - Caracteristicas
técnicas: Tipo: 12 qualidade sem sal. Embalagem:
Devem estar integras, contendo dados de identificagédo
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e
peso liquido. O produto devera ter registro no
Ministério da Saude e/ou Agricultura. Embalagens de
200g. Devera ser transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas
(10°C ou de acordo com o fabricante) e adequadas,
respeitando as caracteristicas do produto. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias anteriores ao ato da
entrega. Prazo de validade: conforme fabricante.

Tablete

12
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Oleo de soja - Oleo refinado de soja. Caracteristica
Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural. Nao
deve apresentar embalagem fragil, mistura de outros
Oleos e cheiro forte. Embalagem primaria: embalagens
plasticas resistentes atéxicas contendo 900 ml.
Oleo de soja | Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforcado, PET 10
com as abas inferiores e superiores totalmente
lacradas com fita adesiva plastificada e identificada
com o nome do fabricante, com capacidade para 20
unidades. Data de fabricacdo: Maximo 30 (trinta) dias.
Prazo de validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Ovo de galinha - fresco tipo especial, vermelho de 55
a 60 gramas de peso por unidade, conforme Decreto
Lei 3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de
classificagdo: de no maximo 7 dias de cada
entrega./Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual
ou Federal na data das amostras. Embalagem: com Duizia 12
rotulo, descartavel, fechada com 01 duzia. Data de
producdo e validade. Embalagem Secundéria: Caixa
de papeldo reforgcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas com fitas adesivas
plastificada, identificada com o nome do fabricante.

Ovo de galinha

Pao liso tipo cachorro-quente integral (50g) - Pao
liso, sem farofa, sem creme e sem recheio.
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pela cocgéo,
em condic¢des técnicas adequadas, com minimo de 8%
de fibras, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido folico, fermento
biolégico, agua, sal refinado, podendo conter outras
substancias alimenticias. AclUcar de adicdo s6 o
necessario para a fermentacdo, maximo de 4% a 6%.

P?;)CILS;:EO Devera pesar no minimo 50 gramas a unidade, ter boa
. aparéncia e boa qualidade. Umidade maxima de 30%. Kg 30
guente integral PR ~ . . ~ ,
Sera rejeitado pdo queimado ou malcozido e ndo sera
(50g) permitida a adigéo de caramelo e corantes de qualquer

natureza em sua confecgéo. Observacdo: NAO DEVE
CONTER GORDURA VEGETAL HIDROGENADA,
LEITE, LACTOSE. Embalagem primaria: Saco de
polipropileno ou de polietileno transparente, atéxico,
resistente, termossoldado. Pacote de até 500 gramas.
Data de fabricacdo: devera ser feito no dia da entrega
ou na tarde anterior. Prazo de validade: minimo de 7
(sete) dias.
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Sal

Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado iodado.
N&o deve apresentar sujidade e misturas inadequadas.
Umidade maxima de 0,2%. Embalagem primaria:
Sacos de polietileno transparente, pacotes de 1 kg.
Embalagem Secundéria: Sacos de polipropileno
refor¢gados e lacrados , identificados com o nome do
fabricante, com capacidade para no maximo 10 kg.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias Prazo de
validade: No minimo 12 meses da data de fabricacgéao.

Kg

Sobrecoxa de
frango sem
pele e sem

0SSO0

Cortes Congelados de Frango - Sobre-coxa - Cortes
Congelados de Frango - Sobre-coxa - Caracteristicas
Técnicas: Pecas individuais pesando entre 100 a 200
gramas cada unidade. Deve ter certificado de Inspec¢éo
Estadualou Federal. Embalagem priméria: saco de
polietileno, fechado por solda térmica, devidamente
rotulado de acordo com a legislacdo vigente ou
bandeja de poliestireno envolvido com filme plastico,
devidamente rotulada de acordo com a legislagédo
vigente. Peso liquido de 01 Kg. Apresentar Certificado
de Inspecdo Federal ou Estadual. Embalagem : por
unidade com rétulo. Especificar prazo de validade.

kg

20

Tomate

Tomate - Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde
maduro e pintado, classe: médio ou grande, tipo
especial, de conformidade com a Portaria M.A. n° 533
de 30/08/95.

Kg

30

Vinagre

Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre de alcool.
Embalagem primaria: Garrafa plastica com capacidade
para até 1 litro. Data de Fabricagdo: Maximo de 30
dias.

LT

02
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Tabela 4: Total de géneros alimenticios destinados a alimentacgao escolar da rede
municipal de ensino infantil e ensino fundamental do municipio, a alimentacéo dos
alunos do Servico de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos (SCFV) e alimentacao

dos atletas do voleibol.

Alimento

Especificagdo

Unidade

Quantidade
total

Abacate

Abacate manteiga - Caracteristicas Técnicas: casca
verde escura brilhante, lisa, fina, polpa cremosa
aveludada cor amarela claro. De primeira qualidade,
apresentado grau de maturacdo que permita suportar a
manipulacdo, o transporte e a conservagdo, em
condicbes adequadas para o consumo. Com auséncia
de sujidades, parasitas e larvas. Devera estar de acordo
com a Resolugdo n® 12/78 da CNNPA. Periodo de
fornecimento: as entregas dependeréo da sazonalidade.

Kg

145

Abacaxi

Abacaxi pérola- Caracteristicas Técnicas: Frutos
perfeitos, sdos, forma piramidal arredondada e cheia, a
polpa consistente, isentos de danos mecanicos.
Apresentado grau de maturacdo que permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a conservagdo em
condi¢Bes adequadas para o consumo, com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a
Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. Periodo de
fornecimento: as entregas dependeréo da sazonalidade.

Kg

208

Abébora
Menina

Aboo6bora Menina - Caracteristicas Técnicas:
Tamanho médio. Deve apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloracao
prépria, livre de danos mecanicos, fisiolodgicos, pragas e
doencgas e estar em perfeitas condi¢ces e conservagao
e maturagdo. Obs.: Isento de insetos vivos ou mortos e
de substancias nocivas a saude, permitido apenas as
tolerdncias previstas em lei, conforme Resolucéo
CNNPA 12/78 e Decreto Lei 986 de 21/10/69.
Embalagem: acondicionadas em sacos de polietileno ou
propileno I, de acordo com a Portaria MA n° 127, de
04/10/91

Kg

10
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Abobrinha
italiana

Abobrinha - Caracteristicas Técnicas: Casca fina e de
cor verde, sempre brilhante e firme, haste aparada, peso
entre 200 a 500 gramas; polpa devera ser amarelo claro.
N&o podera apresentar casca suja ou manchada, polpa
amolecida ou mofada. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formada, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e estar
em perfeitas condi¢cbes de conservacdo e maturacao.
Periodo de fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Kg

155

Acucar
Refinado

Acucar Refinado - Acucar refinado - Amorfo, de
primeira qualidade, isento de fermentagfes, de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais,
tendo aspecto préprio do tipo do agucar, cor: propria,
cheiro préprio e sabor doce. No rotulo deve trazer a
denominacdo acucar refinado. Embalagem primaria:
sacos de polietileno leitoso ou transparente, pacotes de
01 kg. Embalagem secundaria: sacos de papel
reforcados e lacrados, identificados com o nome do
fabricante, com capacidade para no maximo 10 kg Data
de fabricacdo do produto: de no maximo 30 (trinta) dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 12 (doze)
meses.

Kg

490

Agua de
coco
100%

natural

Agua de coco 100% natural. Sem adicdo de
conservadores artificiais e agucar (menos de 1%para
padronizag&o do produto). Embalagem Tetra Pak de 200
a 250 mL.

Und

Aipim/Ma
ndioca
(descasca
do)

Aipim (mandioca) pré-elaborado, higienizado
congelado. Caracteristicas Técnicas: Aipim descascado,
picado e congelado. Deve apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvido, bem formado, limpo, com coloracdo
propria, livre de danos mecéanicos, fisiologicos, pragas e
doencas. Deverd ser entregue em saco plastico
transparente proprio para alimentos e selado.
Embalagens normalmente contendo 1kg.

Kg

205

Alface

Alface - Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, n&o lenhoso, bem
formados, limpos, com coloracdo propria, livre
de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

UND

96
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Alho

Alho Nobre - Caracteristicas Técnicas: tipo especial,
classe 6, Portaria n® 242 de 17/09/92 e Portaria n° 127
de 04/10/91, do Ministério da Agricultura e Reforma
agréaria. Devem apresentar as caracteristicas do cultivar
bem definidos, estarem fisiologicamente desenvolvidos,
inteiro, sadio e isento de substancias nocivas a saude.
Observacéo: Apresentar Certificado de Classificacao de
Vegetais, devidamente credenciado pelo Ministério da
Agricultura em modelo oficial e de acordo com a
legislacdo especifica.

Kg

103

Almondeg
a
(bolinho)
de carne
bovina
com aveia

Almé6ndega bovina com aveia— Almondega de carne
bovina moida (acém), limpa e magra, sem mistura de
outras carnes de animais ou 6rgaos, com aveia (30%) e
temperos naturais (cominho, cebola, alho, ..), sal
maximo de 1%. Congeladas, peso unitario de 40g a 50g,
contendo até 10% de gordura. Embalagem em saco
plastico transparente de até 01 kg, com registro em
6rgdo competente. Validade minima de 6 meses a
contar a partir da data de entrega. Registro de rétulo do
corte da carne e n° do registro no SIF, SIE ou SIM

Kg

850

Amido de
milho

Amido de milho - fabricado a partir de matérias primas
sas - Amido de milho - fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e
parasitas, isento de umidade, fermentacéo e ranco. Sob
a forma de p6 deveré produzir ligeira crepitacdo quando
comprimido entre os dedos. Ingrediente: amido de milho.
Embalagem primaria: sacos de polietileno atoxico,
leitoso, resistente, termossoldado, pacotes de 1 kg.

Kg

Arroz
branco

Arroz branco - tipo 1 - Arroz branco - tipo 1 Arroz
branco, tipo 1, longo fino; polido; graos inteiros, com teor
de umidade maxima de 15%; isento de sujidades e
materiais estranhos; acondicionado em saco plastico,
validade minima de 06 meses a contar da data da
entrega, em embalagem de 1 kg.

Kg

50

Arroz
integral

Arroz integral - Arroz integral — Caracteristicas: classe:
longo, fino, tipo | integral. Deve apresentar gréos
inteiros, isento de sujidades e materiais estranhos, cor,
odor e sabor caracteristicos. O produto ndo deve
apresentar mofo, substancias nocivas e ndo devera
apresentar-se empapado apos o preparo. Embalagem:
deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 1 kg,
em polietileno, transparente, atoxico. Validade minima
de 8 meses na data da entrega

Kg

170

Arroz
parboiliza
do

Arroz parboilizado - Arroz parboilizado. Caracteristicas
técnicas: beneficiado, parboilizado, longo, fino, tipo I.
Umidade maxima de 14%. Embalagem primaria : sacos
de polietileno, transparente, pacotes de 1 Kg. Data de
fabricacdo: maximo de 30 dias. Prazo de Validade
minimo de 6 meses.

Kg

2080
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Aveia em flocos finos - Aveia em flocos finos - produto
resultante da moagem de graos de aveia apos limpeza
e classificacdo. Embalada em polietileno atéxico com
Aveia em | identificacdo na embalagem (rétulo) dos ingredientes,
flocos | valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagdo e Kg 25
finos validade. Isento de sujidades, parasitas, larvas e
material estranho. A validade do produto ndo podera ser
inferior a 12 meses do recebimento. Embalagem com
capacidade minima de 100g e maxima de 500g.

Banana branca - Grupo |IlI, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n° 126 de 15/05/81.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
Banana | definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
branca | formadas, limpas, com coloracdo proépria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencgas e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacao e maturagao.

Kg 2794

Banana nanica — Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloracdo
prépria, uniforme, em pencas, com polpa e casca firmes,
livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas

Banana . - ~
nanica | € estar em perfeitas condigdes de conservagdo e Kg 2400
maturacdo (médio grau de maturacdo). Pertencer a
classe 12 ou 15 (tamanho variando entre 12 e 18 cm).
Batata doce — Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, lisa, com polpa
intacta e limpa, com coloracdo e tamanho uniformes,
Batata oy .
doce tipicos da variedade, sem brotos, rachaduras ou cortes Kg 30

na casca, manchas, machucaduras, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.
Livre de terra aderente a casca e de residuos de
fertilizantes. Isenta de umidade externa anormal.

Batata inglesa - suja grupo | ou Il, classe 2, tipo:
especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de
21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve
Batata apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
inglesa | estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloracdo propria, livre de danos mecéanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condi¢gdes de conservagéo e maturagao.

Kg 1746

Berinjela - Caracteristicas Técnicas: de tamanho médio,
lisa, com polpa intacta e limpa. Tamanho e coloragéo
uniformes tipicos da variedade. Deve apresentar as
Berinjela | caracteristicas do cultivar bem definidas, estar Kg 100
fisiologicamente desenvolvida, sa, bem formada, livre de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas, doencas,
apodrecimento e livres de umidade externa anormal.
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Estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturagdo e isenta de substéncias nocivas a saude.
Periodo de fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Beterraba

Beterraba - Caracteristicas Técnicas: Sem folhas.
Tamanho médio, de conformidade com a Portaria M.A.
n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, ndo lenhosa , estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisioloégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacao .

Kg

48

Broa de
polvilho
sem
glaten

Broa de polvilho sem glaten - Polvilho de mandioca,
amido de milho, acucar, ovos, margarina vegetal e
fermento quimico. Embalagem primaria: Saco plastico
incolor, atoxico, transparente, termosoldado, resistente,
rotulado de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem com capacidade minima de 100g e maxima
de 500g. Data de Fabricacao: Maximo de 30 dias da data
da entrega.

Kg

10

Brécolis

Bréocolis - Com tamanho médio, deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, n&o lenhoso, bem
formados, limpos, com colorag&o prépria, livre de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e maturacao.

Kg

350

Cacau em
po6 70%

Cacau em p6 70% - Mistura para o preparo de chocolate
em po6 entre 70% cacau - Cacau em pd 70% - Mistura
para o preparo de chocolate em pé entre 70% cacau -
formulado a partir de matérias-primas selecionadas.
Cacau em po6, sem adicdo de adocantes, corantes e
aromas artificiais, podendo conter agucar, vitaminas e
minerais (ferro, zinco, vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C.
Nao pode conter lactose e proteinas do leite. Ndo pode
ser cacau alcalino. Prazo de validade: 12 meses.
Embalagem primaria: saco de poliéster
metalizado/PEBD. Embalagem de no minimo 200g e no
méximo 1kg.

Kg

140

Cacau em
p6 98 -
100%

Cacau em p6 98 - 100% - Mistura para o preparo de
chocolate fonte de vitaminas - Cacau em p6 98-100% -
Mistura para o preparo de chocolate fonte de vitaminas
em po6 entre 98% - 100% cacau - formulado a partir de
matérias-primas selecionadas. Cacau em p6, sem
adicdo de acUcar, adocantes, corantes e aromas
artificiais,

podendo conter vitaminas e minerais (ferro, zinco,
vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C). Nao pode ser cacau
alcalino. Prazo de validade: 12 meses. Embalagem
primaria: saco de poliéster metalizado/PEBD.
Embalagem de no minimo 200g e no maximo 1kg.

Kg

15
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Café - Café em pd, torrado e moido, de primeira
gualidade (top de linha), tipo extra forte, com selo de
pureza e qualidade ABIC. Embalagem: pacotes de
poliéster metalizado com 500 gramas do produto,
reembalados em caixa de papeléao reforcado. Prazo de
validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Café PCT 290

Canela em p6 25 a 30 g - Canela em p6 - Ingredientes:
Canela | canela em p6. Nao pode conter adicdo de acUcar e
em pé aroma artificial. Validade: de 24 (vinte e quatro) meses.
Embalagem de 25 a 30 g.

Und 37

Caqui - Caqui café ou chocolate. Caracteristicas
Técnicas: Grupo doce, cor alaranjada, Classe ou Calibre
7 ou 8 (variando de 8 a 9 cm), tipo ou categoria 1,
conforme o Programa de Adesdo Voluntaria do
CEAGESP. Cada unidade devera pesar entre 150 e 250
gramas. Os frutos devem apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloracéo
propria, livres de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas
e doencas, e estarem em perfeitas condicbes de
conservacgdo e maturacdo. Periodo de fornecimento: as
entregas e a variedade dependerdo da sazonalidade.

Caqui Kg 150

Carne bovina em iscas - Paleta, congelada, de
segunda, limpa, sem nervos, sem tendbes, sem
aponervroses e sem gorduras, com caracteristicas
organolépticas (cor, sabor e odor -caracteristicos).
Apresentar Certificado de Inspecéo Estadual ou Federal.
(da Paleta inteira ou moida). Embalagem: embalada a
vacuo, em pacotes de 01 (um) kg, devidamente
identificadas com etiquetas internas de acordo com a
lesgislagdo vigente e especificagdo de prazo de
validade.

Carne
bovina em
isca

Kg 1200

Carne bovina moida (acém): limpa e magra.
Congelada, embalagem em saco plastico transparente
de até 01 kg. Contendo até 10% de gordura, com registro
em oOrgdo competente. Validade minima de 6 meses a
contar a partir da data de entrega. Registro de rétulo do
corte da carne e n° do registro no SIF, SIE ou SIM.

Carne
bovina
moida

Kg 1340

Cebola de cabeca - Classe média, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, com coloracdo prépria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservagao e maturagao.

Cebola Kg 1089
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Cebolinha verde - Caracteristicas: Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem formadas, limpas, com
coloracdes préprias, livres de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas Molho 77
condigcbes de conservagdo e maturacdo. Embalagem
plastica contendo etiqueta com a identificacdo do
produto.

Cebolinha
verde

Cenoura - sem folhas, classe: médio. Tipo: especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86.
Composicao das raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, n&o lenhosa, bem
formadas, limpas, com coloragéo propria, livre de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacao e maturagao.

Cenoura Kg 20

Ché de camomila (saché) - Cha de camomila (saché) —
Flores de Camomila. Isento de sujidades, fragmentos de
insetos e outros materiais estranhos. Produto de
primeira qualidade deverd apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante, sem
tracos brancos ou mofo. Ndo devera conter aromas e Caixa 15
corantes artificiais. Embalagem primaria saché
individual. Embalagem secundaria caixa de papel
cartdo, com vedacdo mecénica (selagem), contendo
data de fabricacéo e de validade. Com validade minima
de 18 meses na data da entrega.

Chéade
camomila

Chéa de erva doce (saché) - Chéa de erva doce (saché)

— Sementes de erva doce. Isento de sujidades,
fragmentos de insetos e outros materiais estranhos.
Produto de primeira qualidade devera apresentar-se
livre de parasitas e de qualguer substancia
contaminante, sem tracos brancos ou mofo. Nao devera Caixa 15
conter aromas e corantes artificiais. Embalagem
primaria saché individual. Embalagem secundaria caixa
de papel cartdo, com vedacdo mecénica (selagem),
contendo data de fabricacdo e de validade. Com
validade minima de 18 meses na data da entrega.

Chade
erva doce
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Cha de ervalcapim cidreira (saché) - Cha de
erva/capim cidreira (saché) — Folhas e ramos de Erva
Cidreira. Isento de sujidades, fragmentos de insetos e
outros materiais estranhos. Produto de primeira
qualidade devera apresentar-se livre de parasitas e de
gualquer substancia contaminante, sem tragcos brancos
ou mofo. N&o deverd conter aromas e corantes
Cha artificiais. Embalagem primaria saché individual.
ade . . ~
Embalagem secundaria caixa de papel cartdo, com
vedagdo mecéanica (selagem), contendo data de
fabricagdo e de validade. Com validade minima de 18
meses ha data da entrega.

erva/capi Caixa 15

m cidreira

Chéade funcho (saché) - Cha de funcho (saché) — Frutos
de funcho. Isento de sujidades, fragmentos de insetos e
outros materiais estranhos. Produto de primeira
gualidade devera apresentar-se livre de parasitas e de
gualquer substancia contaminante, sem tracos brancos
ou mofo. N&o deverd conter aromas e corantes Caixa 15
artificiais. Embalagem primaria saché individual.
Embalagem secundaria caixa de papel cartdo, com
vedacdo mecanica (selagem), contendo data de
fabricagdo e de validade. Com validade minima de 18
meses ha data da entrega.

Chéa de
funcho

Ché de hortela (saché) - Cha de horteld (saché) —
Folhas e ramos de horteld (mentha Piperita). Isento de
sujidades, fragmentos de insetos e outros materiais
estranhos. Produto de primeira qualidade devera
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
Cha de substancia contaminante, sem tracos brancos ou mofo.
hortelda | Ndo dever4 conter aromas e corantes artificiais.
Embalagem primaria saché individual. Embalagem
secundaria caixa de papel cartdo, com vedacao
mecanica (selagem), contendo data de fabricacéo e de
validade. Com validade minima de 18 meses na data da
entrega.

Caixa 15

Ch& de melissa (saché) - Cha de melissa (saché) —
Folhas e ramos de melissa (Melissa Officina). Isento de
sujidades, fragmentos de insetos e outros materiais
estranhos. Produto de primeira qualidade devera
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
Cha de | substancia contaminante, sem tracos brancos ou mofo.
melissa | Ndo dever4 conter aromas e corantes artificiais.
Embalagem primaria saché individual. Embalagem
secundaria caixa de papel cartdo, com vedacao
mecéanica (selagem), contendo data de fabricacdo e de
validade. Com validade minima de 18 meses na data da
entrega.

Caixa 15
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Chuchu

Chuchu - classe média tipo especial, pesando entre
300 a 400 gramas a unidade, de acordo com a Portaria
MA 412 de 07/10/86. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem  definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidos, ndo lenhoso, bem formados, com
coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacao e maturacao.

Kg

10

Colorau -
Colorifico
em po fino

Colorifico em po6 fino - homogéneo, obtido de frutos
maduros de espécies genuinos, graos sadios, limpos,
dessecados e moidos, de coloracdo vermelho intenso,
com aspecto cor, cheiro e sabor préprios, isento de
materiais estranhos a sua espécie de identificacao,
procedéncia, numero de lote, data de validade,
guantidade do produto e atender as especificagdes
técnicas dos 6rgdos de vigilancia sanitéria.

Kg

45

Cominho
em po

Cominho em p6 - Aspecto p6 homogéneo fino, com cor
e odor caracteristicos e sabor préprio. Sem aromas e
corantes artificiais.
Embalagem contendo no mimino 30 gramas. Validade
minima de 18 meses apos data de entrega.

Und

90

Couve-flor

Couve-flor — - Couve - Flor Comum- tamanho médio,
cabeca com didmetromaior. Deve apresentar as
caracter’'sticasdo cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formada, limpa, com
coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condi¢cBes de conservagdo e maturagéo.

Kg

60

Coxae
sobrecoxa
de frango
sem pele

e sem

0SS0

Coxa e Sobrecoxa de frango sem pele e sem 0sso:
Coxa e sobrecoxa de frango desossado sem pele.
Caracteristicas Técnicas: Coxa e Sobrecoxa de frango,
congelado, sem 0sso, sem pele, sem aponevroses e/ou
cartilagem. O percentual maximo de gordura aparente
aceita € de no maximo 7%. O produto ndo poderd
apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Devera ter contornos definidos,
firmes e sem manchas, peca lisa, coloracéo clara e odor
caracteristico. Nao devera apresentar sujidades, penas,
visceras e carcaca. Nao podera conter excesso de gelo.
O produto ndo podera conter glaten. Deve ter certificado
de Inspecéo Estadual ou Federal. Embalagem priméaria:
saco de polietileno, fechado por solda térmica,
devidamente rotulado de acordo com a legislacédo
vigente ou bandeja de poliestireno envolvido com filme
plastico, devidamente rotulada de acordo com a
legislacdo vigente. Peso liquido de 01 Kg. Especificar
prazo de validade.

Kg

1100
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Doce de frutas de banana sem acucar - Caracteristica
Doce de | técnicas: produto feito a base de banana, sem adi¢éo de
frutas de | acUcar. Nao deve conter corantes e aromas artificiais,
banana | nem adocantes no geral. Und 90
sem Embalagem contendo 400 a 500 gramas. Validade
acucar | minima
de 8 meses apos data de entrega.

Doce de frutas em pasta - Caracteristicas Técnicas:
produto cremoso, obtido pela mistura e processamento
adequado de polpa de frutas, acucar devera possuir cor,
odor e sabor proprios da fruta. Embalagem primaria
potes ou baldes de polietileno fechados hermeticamente
com lacre de seguranca, potes com 400 gr, com
embalagem secundéaria: caixa de papeléo reforgadas. A
entrega devera ser realizada com sabores variados
/Registro do Produto no Ministério da Saude/Alvara
sanitério.

Doce de
frutas em
pasta

uUnd 180

Espinafre - Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formada, folhas
limpas, com coloracdo proépria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas, e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo. Periodo de
Espinafre | fornecimento: as entregas dependeréo da sazonalidade. Kg 60

Farinha de arroz - Caracteristicas Técnicas: Produto
totalmente natural, resultante da moagem dos gréos de
graos de arroz polido, previamente selecionados.
Moagem por intermédio de desintegrador de cereais,
utilizado exclusivamente para arroz e seus subprodutos,
evitando assim a contaminacao por glaten. Produto com
Farinha | aroma, sabor e valor nutricional caracteristicos de arroz.
de arroz | Embalagem priméaria: Saco de polietileno resistente
termossoldado, atoxico, transparente ou leitoso. Com
rétulo de acordo com legislagdo vigente. Pacotes com
capacidade de 1kg. Observacdo: N&o devem conter
glaten, lactose e corante artificial. Data de Fabricagao:
Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega.

Kg 20
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Farinha de Mandioca - Caracteristicas Técnicas:
Grupo: farinha seca. Subgrupo: extra-fina. Classe:
branca. Tipo 1. N&o devera apresentar misturas,
residuos, impurezas, odor forte e intenso n&o
caracteristico e coloragdo anormal. Embalagem

Farinha Lo 3 o
primaria: Sacos de polietileno transparente, atoxico,
de L Kg 130
mandioca pacotes de 01 kg. Embalagem secundaria: Sacos de

polipropileno reforcados e lacrados com fitas adesivas
plastificadas, identificados com o nome do fabricante,
com capacidade para no maximo 30 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de Validade:
Minimo de 05 meses.

Farinha de milho - Farinha de milho pré-cozido -
Caracteristicas Técnicas: Isento de residuos,
impurezas, bolor e odor ndo caracteristico. Embalagem
primaria: sacos de polietileno transparente atéxico,
pacotes de 1 kg. Embalagem Secundaria: Sacos de
Farinha | polipropileno refor¢cados e lacrados com fitas adesivas
de milho | plastificadas, identificados com o nome do fabricante, Kg 63
com capacidade para no Maximo de 30 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Farinhade trigo especial - Devera ser fabricada a partir
de grédos de trigo, sdos e limpos, isentos de matéria
terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacao,
ndo podendo estar umida, fermentada, nem rangosa.
Embalagem: a embalagem primaria devera ser de papel
resistente, lacrado, com Informacg&o Nutricional, com 01
kg. Embalagem secundéaria: devera ser sacos de
polipropileno ou sacos de papel reforcados e lacrados, Kg 555
com fitas adesivas plastificadas, identificadas com o
nome da empresa, com capacidade para no maximo 10
kg. O produto devera ser rotulado de acordo com a
Legislagdo. Data de Fabricacdo do Produto: de no
méximo 30 (trinta) dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
Validade: minimo 06 (seis) meses.

Farinha
de trigo
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Farinha de trigo integral - Devera ser fabricada a partir
de gréos de trigo, sdos e limpos, isentos de matéria
terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacao,
nao podendo estar Umida, fermentada, nem rancosa.
Obtida através de moagem de gréos de trigo integral
incluindo o farelo, endosperma e gérmen, conservadas
todas as caracteristicas nutricionais do grdo de trigo.
Embalagem: a embalagem primaria devera ser de papel
resistente, lacrado, com Informagé&o Nutricional, com 01
kg. Embalagem secundéaria: devera ser sacos de
polipropileno ou sacos de papel reforcados e lacrados,
com fitas adesivas plastificadas, identificadas com o
nome da empresa, com capacidade para no maximo 10
kg. O produto devera ser rotulado de acordo com a
Legislagdo. Data de Fabricacdo do Produto: de no
maximo 30 (trinta) dias da data de solicitacdo de
entrega. Prazo de Validade: de no minimo 06 (seis)
meses.

Farinha
de trigo
integral

Kg 140

Feijdo preto - Grupo I/ Tipo | - isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade
maxima de 15%. Embalagem primaria: sacos de
polietileno transparente, atéxico, pacotes de 01 kg.
Embalagem secundaria: sacos de polipropileno Kg 600
reforcados e lacrados com fitas adesivas plastificadas,
com capacidade para no maximo 30 kg. Data de
Fabricacdo do Produto: maximo de 30 dias Data de
validade : 12 meses

Feijdo
preto

Feijdo vermelho - Caracteristicas Técnicas: Grupo 1 -
Feijdo Comum, Classe vermelho e Tipo 1, isento de
matérias estranhas, impurezas,

Feijao insetos vivos ou mortos. Umidade méaxima de 18%.
vermelho | Embalagem primaria: Sacos de polietileno transparente,
termossoldado, pacotes com capacidade de 1 kg. Data
de Fabricacdo: Maximo de 30 dias anteriores ao ato da
entrega. Data de validade : 12 meses.

Kg 20

Fermento Bioldgico - Fermento biolégico (p/ pao).
Caracteristicas Técnicas: Seco, instantaneo, 100%
natural. No rotulo deve constar as denominagdes:
Fermento Biolégico Seco e Conservar em lugar fresco e PCT 3
seco. Embalagem Primaria: Embalado a vacuo em
pacotes de 125 gramas. Data de fabricacdo: Méximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

Fermento
biolégico
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Fermento em p6 quimico - Caracteristicas Técnicas:
Formado de substancias ou mistura de substancias
guimicas que, pela influéncia do calor e/ou da umidade,
produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. No
rétulo deve constar as denominag¢des Fermento Quimico
Fermento | € Conservar em lugar fresco e seco. Ingredientes: Amido
quimico | de milho ou fécula de mandioca, fosfato monocalcico,
bicarbonato de sodio e carbonato de calcio. Embalagem
primaria: Lata de papeléo resistente com parte superior
e inferior aluminizada, com capacidade para 100gr. Data
de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
minimo de 6 meses.

Und 60

Filé de peito de frango do tipo sassami - Filé de peito
de frango do tipo sassami - Caracteristicas técnicas:
Corte de frango in-natura provenientes de animais
sadios e abatidos sob inspecéo veterinaria. Devera ser
realizada a aparagem (eliminagdo de toda gordura
aderida e pele) durante o processamento. Os cortes de
frango deverdo ser isentos de tecidos inferiores como
(cartilagens, ossos, aponeuroses, tenddes, coagulos,
Filé de nodos linfaticos). Deve apresentar-se livre de parasitas
frango e de quaisquer substancias contaminantes que possam

tipo alterd-la ou encobrir alguma alteracdo. Deve ter
sassami | Certificado de Inspecdo Estadual ou Federal. Deve
conter no maximo 2% de soro na embalagem. Devera
estar de acordo com a RDC n° 13 de 02 de janeiro de
2001. Embalagem priméaria: Polietileno atéxica,
transparente e termossoldada. Pacotes de 1 Kg,
devidamente identificados com rétulo impresso ou
etiqueta adesiva, de acordo com a legislagéo vigente.
Data de fabricacdo de no maximo 30 (trinta) dias no ato
da entrega.

Kg 1298

Formula Infantil de partida - Férmula infantil padrao de
400g para recém nascidos de 0 a 6 meses. A fonte de
carboidrato de ser de lactose predominantemente, como
fonte proteica deve conter proteinas do soro de leite e

Formula . oo o

Infantil de | €@S€ina e como fonte lipidica a predominancia deve ser

artida -0- de gorduras de origem vegetal e com acréscimo de Lata 0
P 6 acidos graxos poliinsaturados de cadeia longa:

docosahexaenoico (DHA) e araquidonico (ARA). Deve
conter acréscimo de vitaminas e minerais e ser ausente
de gluten. Atendendo as recomendacbes do Codex
Alimentarius FAO/OMS.
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Formula Infantil de seguimento - Férmula infantil
padrdo de seguimento de 400g, indicada para lactentes
a partir de 6 meses de idade com proteinas lacteas
adequadas para idade. A fonte de carboidrato de ser de

Irljfoar rr:t]ilu:?e lactose predominantemente, como fonte proteica deve
: conter proteinas do soro de leite e caseina e como fonte
seguiment | .~ . o . Lata 110
0-6- lipidica a predominéncia dev_e ser de gordu_ras de origem
12meses vegetal e com acréscimo de acidos graxos
poliinsaturados de cadeia longa: docosahexaendico
(DHA) e araquidbdnico (ARA). Deve conter acréscimo de
vitaminas e minerais e ser ausente de gluten. Atendendo
as recomendacdes do Codex Alimentarius FAO/OMS.
Férmula | Formula Infantil de seguimento a base de proteina
infantil de | isolada de soja - Formula infantil de 400g a base de
seguiment | Proteina isolada de soja enriquecida com ferro e
0 a base | adicionada de L-metionina. Isenta de sacarose, lactose
de e proteinas lacteas. Indicado para Iag:tentes a partir de 6 Lata 0
proteina | meses de idade com alergia a proteina do leite de vaca
de soja - | €intolerancia alactose ou em outras situagdes nas quais
6- for indicado retirar o leite de vaca da dieta. Atendendo
12meses | as recomendacgdes do Codex Alimentarius FAO/OMS.
Goiaba vermelha. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloracao
propria, uniforme, com polpa e casca firmes, livre de
Goiaba | danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar K 0
vermelha | em perfeitas condi¢bes de conservagdo e maturacao 9
(médio grau de maturacao). Apresentar grau maximo de
maturacao tal que lhes permita suportar a manipulacéo,
transporte e conservagdo em condi¢cdes adequadas para
0 CONsSumMo.
logurte natural (sem acgucar) - Ingredientes basicos:
leite, soro de leite, fermentos lacteos. Normas de
producdo e embalagem que sigam as orientacdes
sanitarias vigentes. Embalagem plastica, contendo 1
loqurte litro, marca do fabricante, prazo de validade e peso
nag[ural liquido. Deveré ter registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Deverd ser transportado em carros fechados Litro 360
(sem 9 P
acicar) refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas
¢ (até 10°c ou de acordo com o fabricante) e adequadas,
respeitando a caracteristicas do produto. De modo que
as embalagens ndo se apresentem estufadas ou
alteradas. Validade minima de 30 (trinta) dias a contar
da data da entrega.
Kiwi - Caracteristicas Técnicas: apresentar cor, textura,
sabor, aroma caracteristicos da espécie. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
L estar fisiologicamente desenvolvida, s&, bem formada,
Kiwi Kg 175

livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e
doencas. Estar em perfeitas condicbes de conservacao
e maturagdo e isenta de substancias nocivas a saude.
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Periodo de fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Laranja Pera - Grupo |, classe 2 a 4 (de 85 a 92mm),
tipo especial, Portaria M.A. 125 de 15/05/81. Deve estar
de conformidade com a Portaria M.A. n°® 529 de
18/03/97. Deve apresentar caracteristicas de cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas, com coloragéo proépria, livre de
danos mecéanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar
em perfeitas condi¢cdes de conservacéo e maturacao.

Laranja Kg 3326

Leite em poO integral: Caracteristicas Técnicas:
Instantaneo, contendo no minimo 25% de proteina e no
maximo de 27% de lipidios. Umidade méaxima de 3,5%.
Leite em | Somente sera aceito produto de origem nacional

0o (IN n® 11 de 09/09/1999 - MAA). Embalagem: Sacos de Kg 836
poliéster metalizado, pacotes com capacidade de 1 kg.
Data de Fabricacdo: Méximo de 30 dias anteriores ao
ato da entrega.

Leite sem lactose em p6 - Leite de vaca em pd, com
0% de lactose, com lecitina, enzima lactase, acrescido
de vitaminas e minerais. Sem adicdo de acgucar e
aromas artificiais. Embalagem: Sacos de poliéster
metalizado OU embalagem pouch OU em lata, com
capacidade de 300g a 500g. Deve conter data de
fabricagdo e prazo de validade. Validade minima de 8
meses a partir da data de entrega.

Leite sem
lactose
em pé

Leite vegetal - Caracteristicas Técnicas: Bebida
vegetal, vegano sem gluten e sem lactose, sem soja e
zero colesterol. Sem adicdo de aclUcar. Embalagem:

Leite caixa tetra pak de 1 litro, com data de fabricacdo e
Vegetal | validade especificados e demais itens de acordo com a
legislacdo vigente. Ingrediente base: Aveia OU
Améndoa OU Castanha de Caju OU Coco. Validade
minima de 8 meses a partir da data de entrega.

Litro 30
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Lentilha - Caracteristicas Técnicas: Classe grauda, tipo
1, conforme a Portaria n°® 65, de 16/02/93. O produto
devera estar em bom estado de conservacgao, isento de
processos de fermentacdo, mofo, odor estranho e
substancias nocivas a saude. Deve possuir registro no
Ministério da Agricultura. O produto devera ser da safra
corrente. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de grédos, cor, odor e sabor proprios.
Apresentacdo: Embalagem deve ser limpa, resistente e
estar intacta, em bom estado de conservacao e higiene.
Acondicionada em pacotes de polietileno incolor e
transparente, bem vedados, contendo de 400 a 500g.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. Prazo de fabricagéo: maximo 30 dias.

Lentilha Kg 40

Limado Thaiti - Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloracdo
prépria, uniforme, com casca firme, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencgas e estar em
Liméo perfeitas condicbes de conservagdo e maturagao. Kg 160
Thaiti Pertencer a classe 50 ou 53 (calibre entre 50 e 56 mm),
bem desenvolvido e maduro, com suco.

Maca fuji - Grupo Rajada, classe de 70 a 80 mm, Tipo
ou Categoria 2, Portaria M.A n.° 122 de 30/03/93. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
limpas, com coloracdo propria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas

condicbes de conservacdo e maturacao.

Maca Kg 2920

Macarrédo cabelo de anjo - Massa para sopa tipo cabelo
de anjo - ingredientes: sémola de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, ovos, corantes naturais urucum e
curcuma. Deve conter ferro minimo de 3mg e célcio
minimo de 17mg. Umidade maxima de 13%.
Embalagem priméria: sacos de polietileno transparente,
atoxico, termossoldado, pacotes de 500 g. Data de
fabricac@o: maximo de 30 dias.

Macarrao
cabelo de
anjo

PCT 0

Macarrdo de arroz -Massa de arroz sem gluten -
espaguete ou parafuso Caracteristicas Técnicas: Massa
alimenticia de arroz, 100% natural. Ndo deve conter
_ | glaten e nem conservantes. Cortes: espaguete ou
Macarrao | parafuso. Ingredientes: Farinha de arroz, clircuma e/ou PCT 10
dearroz | yrycum, agua. Embalagem primaria: Saco plastico
incolor, atoxico, transparente, termossoldado,
resistente, com capacidade para 500g.
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Macarréo de letrinha/Alfabeto - Macarrdo com ovos,
formato de letrinhas. Caracteristicas Técnicas:
Contendo farinha de trigo especial ou sémola de trigo e
ovos, massa seca, podendo conter corante natural
Macarrdo | (carcuma, urucum...). Ndo deverd apresentar sujidade,

de bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. PCT 40
letrinhas | Embalagem: Sacos de polietileno transparente, atoxico,
com tabela de composicdo nutricional, data de
fabricagdo e validade. Pacotes de 500g. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Macarrdo espaguete -Caracteristicas Técnicas: Tipo
longo, contendo farinha de trigo especial ou sémola de
trigo com ferro e acido félico, ovos, massa seca. Nao
devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou
fragilidade a pressdo dos dedos. Embalagem primaria: PCT 30
Sacos de polietileno transparente, atéxico, com tabela
de composi¢cdo nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Macarrao
espaguete

Macarrdo Parafuso com ovos. Caracteristicas
Técnicas: Contendo farinha de trigo especial ou sémola
de trigo e ovos, massa seca. Nao devera apresentar
_ | sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a presséo dos
Macarrao | dedos. Embalagem: Sacos de polietileno transparente, PCT 860
parafuso | atoxico, com tabela de composicdo nutricional, pacotes
de 500g. Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo
de validade: Minimo de 10 meses.
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Macarréo parafuso tricolor. Macarréo parafuso, obtido
da sémola de trigo, exclusivamente, com agua,
resultante do processo de empasto e amassamento
mecéanico, sem fermentacdo, adicionado de ovos.
Composicdo: sémola de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, ovos e corantes naturais como cldrcuma e
urucum, podendo ser colorido com beterraba
desidratada (3%), espinafre desidratado (3%) e/ou
tomate desidratado. Caracteristicas gerais: 0 macarrao
devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas e
limpas, isentas matéria terrosa e de parasitos. Nao
devera apresentar sujidades, bolor manchas ou

Macarrao fragilidade a pressdo dos dedos. O produto deve estar
parafuso d d da leqislacio Vi e PCT 0
Tricolor e acordo com toda legislac&o vigente. Caracteristicas

sensoriais (organolépticas): aspecto, odor e sabor
caracteristicos. Ao ser colocada na &agua, ndo deve
turva-la antes da coccdo. N&o deve apresentar pontos
brancos quebradi¢cos. Embalagem priméria: embalagem
deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente bem vedado, contendo 500gr.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: sacos de
plastico reforcados e lacrados, com capacidade para até
20 kg. Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir
da data da entrega.

Mamao comum - tamanho médio, pesando entre 1000g
e 1200g a unidade. Deve apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvido, bem formado, limpo, com coloracdo
. prépria, livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e
Mamao | goencas e estar em perfeitas condi¢des de conservagio Kg 1140
e maturacao.

Manga Tommy - Caracteristicas Teécnicas: Fruto de
formato oval e coloragdo da casca laranja/amarela
coberta com vermelho e purpura. Polpa firme e
coloragdo amarela. As frutas deverdo ser de primeira
gualidade de acordo com a Resolugdo n® 12/78 da
CNNPA, com caracteristicas bem definidas, sas,
Manga | inteiras, isentas de enfermidades, parasitas, larvas e Kg 160
sujidades. N&o deve apresentar danos fisicos e/ou
mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Devera
ser de colheita recente e livre de residuos de
fertilizantes. Grau de maturacdo que permita 0 consumo
mediato. Periodo de fornecimento: as entregas e a
variedade dependerdo da sazonalidade.
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Manteiga - Manteiga sem sal - Caracteristicas técnicas:
Tipo: 12 qualidade sem sal. Embalagem: Devem estar
integras, contendo dados de identificagcdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. O
produto devera ter registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Embalagens de 200g. Devera ser
transportado em carros fechados refrigerados, em
embalagens e temperaturas corretas (10°C ou de acordo
com o fabricante) e adequadas, respeitando as
caracteristicas do produto. Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias anteriores ao ato da entrega. Prazo de
validade: conforme fabricante.

Manteiga Tablete 552

Melancia. Caracteristicas: Melancia redonda, grauda,
de primeira, livre de sujidades, parasitas e larvas,
tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser bem
Melancia | desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta, Kg 2440
pesando entre (6 a 10)kg cada unidade. Embalagem
plastica contendo etiqueta com a identificagéo e peso do
produto.

Meldao amarelo - Caracteristicas Técnicas: fruta de
primeira qualidade, consisténcia firme, tamanho e
coloragdo uniforme, devendo se bem desenvolvido e
maduro, com polpa intacta e firme, livres de residuos e
Meldo fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos Kg 0
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
de acordo com a Resolugcdo n° 12/78 da CNNPA.
Periodo de fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Milho de pipoca - Milho de pipoca tipo 1, preparados
com matérias primas sas, limpas, isentas de matérias
Milho de | terrosas, parasitas e de detritos animais ou vegetais com
pipoca no maximo de 15% da umidade. O produto devera ter
validade néo inferior a 120 dias. Embalagem de 400 a
500g. Produto sujeito a verificacdo no ato da entrega.

Milho verde (espiga) - Caracteristicas Técnicas: In
natura, espiga sem palha. Graos dentados amarelos,
espigas grandes e cilindricas, sabugo branco, firme.
Milho Peso aproximado da espiga de 200 gramas. Nao podera
verde apresentar graos envelhecidos e mofados. Devem
espiga | apresentar as caracteristicas do cultivar bem fedinidas, Espiga 1700
(sem estar fisiologicamente desenvolvido, bem formado, livre
palha) de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturagdo. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Morango - Caracteristicas Técnicas: apresentar cor,
textura, sabor, aroma caracteristicos da espécie. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
Morango | estar fisiologicamente desenvolvido, sa, bem formado, Kg 125
livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas, doencas
e sinais de fungos e apodrecimento. Estar em perfeitas
condicbes de conservagdo e maturacdo e isenta de
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substancias nocivas a saude e munida de calice e
pedunculo verde. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Oleo de soja - Oleo refinado de soja. Caracteristica
Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural. N&o deve
apresentar embalagem fragil, mistura de outros 6leos e
cheiro forte. Embalagem priméria: embalagens plasticas
resistentes atéxicas contendo 900 ml. Embalagem
secundaria: Caixa de papeldo reforcado, com as abas PET 540
inferiores e superiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada e identificada com o nome do
fabricante, com capacidade para 20 unidades. Data de
fabricacdo: Maximo 30 (trinta) dias. Prazo de validade:
de no minimo 12 (doze) meses.

Oleo de
soja

Orégano. Caracteristica: Deve ser constituido de folhas,
limpas e desidratadas, acondicionado em saco plastico
transparente, atdxico, resistente e hermeticamente
vedado. Deve apresentar coloracdo verde pardacenta,
aspecto, cheiro e sabor caracteristico. Embalagens:
embalagem de 500g a 1kg, com dizeres de rotulagem,
data de validade, conforme legislacdo vigente.
Legislagéo: Resolucédo - RDC n° 276, de 22 de setembro
de 2005. Fabricacdo: maximo até 30 dias. Validade:
minimo de 6 meses.

Orégano Kg 2

Ovo de galinha - fresco tipo especial, vermelho de 55 a
60 gramas de peso por unidade, conforme Decreto Lei
3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de classificagcéo: de
no maximo 7 dias de cada entrega./Apresentar
Certificado de Inspec¢éo Estadual ou Federal na data das
amostras. Embalagem: com rétulo, descartavel, fechada Duzia 2248
com 01 dazia. Data de producéo e validade. Embalagem
Secundaria: Caixa de papeldo reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas com fitas
adesivas plastificada, identificada com o nome do
fabricante.

Ovo de
galinha

Pao doce liso (50g) - Pao doce liso, sem farofa, sem
creme sem recheio (50g gr). Pacote de até 500 gramas.
Data de fabricacdo: devera ser feito no dia da entrega ou Kg 70
na tarde anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete)
dias.

Pao doce
liso (509)
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Pao fatia
sem
glaten e
sem leite

Pao fatia sem gluten e sem leite - Caracteristicas
técnicas: produto a base de farinha sem glaten (farinha
de arroz, amido de milho, fécula de batata), fatiado, de
variados sabores (batata, aipim, cenoura). Ndo deve
conter glaten, lactose, aromas e corante artificiais.
Fatiado verticalmente com aproximadamente 25g cada,
isento de gordura trans, fresco, macio. Deverdo ser
acondicionadas em sacos de polietiieno atédxico,
resistente e transparente de forma que o produto seja
entregue integro. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
namero do lote, data de fabricacdo, data de validade,
guantidade do produto. Validade minima de 14 dias a
partir da data de entrega. Embalagem de 300 a 450g.

und

P&o liso
tipo
bisnaguin
ha integral
(259)

Pao liso tipo bisnaguinha integral (25g) — Pao liso tipo
bisnaguinha integral — Caracteristicas técnicas: Produto
obtido pela cocgéo, em condigbes técnicas adequadas,
com minimo de 8% de fibras, de massa preparada com
farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido fdlico,
fermento bioldgico, agua, sal refinado, podendo conter
outras substancias alimenticias. Agucar de adi¢éo s6 o
necessario para a fermentacao, maximo de 4% a 6%.
Devera pesar no minimo 25 gramas a unidade, ter boa
aparéncia e boa qualidade. Umidade maxima de 30%.
Sera rejeitado pdo queimado ou malcozido e ndo sera
permitida a adicdo de caramelo e corantes de qualquer
natureza em sua confeccédo. Observacédo: NAO DEVE
CONTER GORDURA VEGETAL HIDROGENADA,
LEITE, LACTOSE. Embalagem priméaria: Saco de
polipropileno ou de polietileno transparente, atoxico,
resistente, termossoldado. Pacote de até 500 gramas.
Data de fabricacdo: devera ser feito no dia da entrega ou
na tarde anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete)
dias.

Kg

190

Pao liso
tipo
cachorro-
quente
integral
(509)

Pao liso tipo cachorro-quente integral (50g) - Pé&o
liso, sem farofa, sem creme e sem recheio.
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pela coccado, em
condi¢cBes técnicas adequadas, com minimo de 8% de
fiboras, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico,
agua, sal refinado, podendo conter outras substancias
alimenticias. Acucar de adicdo s6 0 necessario para a
fermentagdo, maximo de 4% a 6%. Deverd pesar no
minimo 50 gramas a unidade, ter boa aparéncia e boa
qualidade. Umidade maxima de 30%. Sera rejeitado péo
gueimado ou malcozido e ndo serd permitida a adi¢édo
de caramelo e corantes de qualquer natureza em sua
confeccdo. Observacdo: NAO DEVE CONTER
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA, LEITE,
LACTOSE. Embalagem primaria: Saco de polipropileno
ou de polietileno transparente, atéxico, resistente,
termossoldado. Pacote de até 500 gramas. Data de

Kg

780
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fabricacdo: devera ser feito no dia da entrega ou na tarde
anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete) dias.

Pepino japonés: Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloracéo
prépria, uniforme, com polpa e casca firmes, livre de
Pepino | danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar
japonés | em perfeitas condicbes de conservagcdo e maturacao
(médio grau de maturag&o). Apresentar grau maximo de
maturacao tal que Ihes permita suportar a manipulagéo,
transporte e conservagdo em condi¢cdes adequadas para
0 consumo.

Kg 0

Pera - Caracteristicas Técnicas: frutos de primeira
gualidade, tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta,
sem danos fisicos e mecanicos, com casca uniforme,
Pera semi maturada. De acordo com a Resolucéo n° 12/78 da Kg 170
CNNPA, aspecto firme e casca integra, e grau de
maturacao tal que lhe permita suportar a manipulagéo e
o transporte. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Péssego - Caracteristicas Técnicas: frutos de primeira
gualidade de acordo com a Resolugdo n® 12/78 da
CNNPA, aspecto firme e casca integra, aroma, cor e
Péssego | sabor proprios. Tamanho uniforme e grau de maturagéo Kg 80
tal que lhe permita suportar a manipulagcdo e o
transporte. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Pimentdo - Caracteristicas Técnicas: apresentar cor,
textura, sabor, aroma caracteristicos da espécie. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
Pimentdo | estar fisiologicamente desenvolvido, s&, bem formado, Kg 10
livre de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e
doencas. Estar em perfeitas condicdes de conservagao
e maturacao e isento de substancias nocivas a saude.
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Periodo de fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Polpa de acai médio - Polpa de acai médiocongelada,
100% natural, sem acUcar, xaropes e/ou aromatizantes
artificiais. Embalagem contendo nome do fabricante,
Polpa marca, peso, rendimento, lote e validade, respeitando as
acai legislacbes vigentes para rotulagem de alimentos. Kg 24
médio Embalagem sacos plasticos atéxicos contendo 500
gramas ou 1 kg. O registro no 6rgdo competente devera
estar impresso na rotulagem do produto. Validade
minima de 6 meses ap0s data de entrega

Polpa de maracuja congelada - A polpa de fruta sabor
maracuja devera ser obtida de frutas frescas, maduras,
sds e limpas com caracteristicas fisico-quimicas e
organolépticas do fruto e isentas de matéria terrosa,

Polpa sujidades, de parasitos e de detritos animais e vegetais.
maracujd | Nao devera conter fragmentos das partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua
composicdo. Devera ser apresentada e entregue
congelada em embalagem de 500g ou 1 kg.

Kg 88

Polpa de morango- Devera ser obtida de frutas
frescas, maduras, sds e limpas com caracteristicas
fisico-quimicas e organolépticas do fruto e isentas de
Polpa matéria terrosa, sujidades, de parasitas e de detritos
morango | animais e vegetais. Nao devera conter fragmentos das
partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias
estranhas a sua composicdo. Devera ser apresentada e
entregue congelada em embalagem de 500g ou 1 kg.

Kg 48

Polvilho azedo - Fabricado a partir de matéria-prima
sdo e limpa. Produto livre de matéria terrosa, parasita,
larvas e detritos animais e vegetais. Embalagem
primaria: Pacote de polietileno atoxico, resistente.
Polvilho | Pacotes contendo peso liquido de 500g. Data de
Azedo | Fabricagdo: Maximo de 30 dias anteriores ao ato da| PCT 112
entrega.

Polvilho doce - Fabricado a partir de matéria-prima séo
e limpa. Produto livre de matéria terrosa, parasita, larvas
Polvilho | e detritos animais e vegetais. Embalagem primaria:
Doce Pacote de polietileno atoxico, resistente. Pacotes
contendo peso liquido de 500g. Data de Fabricacao:
Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega.

PCT 97
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Queijo mussarela fatiado - Embalagem com dados de
identificacdo, data de fabricagcdo e de validade, peso
liquido e registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Devera ser transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas
(10°c ou de acordo com o fabricante) e adequadas,
respeitando a caracteristicas do produto. De modo que
as embalagens ndo se apresente alteradas. Validade
minima de 30 (trinta) dias a contar da data da entrega.
Embalagem de 400g

Queijo
mussarela
fatiado

Kg 120

Repolho verde - Caracteristicas Técnicas: Repolho
verde médio. Tamanho médio, de conformidade com a
Resolugao CNNPA de
12/78 e Decreto 986 de 21/10/69. Deve apresentar a
cabeca fechada e com as folhas verdes, apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar Kg 20
fisiologicamente desenvolvidas, bem formado, limpo,
com coloragéo prépria, com superficie praticamente lisa,
livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas
e estar em perfeitas condicbes de conservacdo e

Repolho
Verde

maturacao.

Requeijdao - Requeijdo cremoso. Contendo como
ingredientes: leite pasteurizado, creme de leite, coalho,
sal, entre outros ingredientes

permitidos na legislagdo vigente que né&o
descaracterizem o produto. Sem amido, sem aromas e
corantes artificiais e sem gordura trans. O produto
devera ser transportado em veiculo com carroceria
Requeijso | fechada, isotérmico, com temperatura entre 04 e 10°C, Pote 484
assegurando que o produto se mantenha refrigerado
durante o transporte. Caracteristicas: textura cremosa,
cor, cheiro e sabor caracteristicos. Nao conter glaten.
Embalagem primaria: copo plastico de polipropileno,
atoxico, com lacre de protecdo de aluminio, contendo
200 gramas. Validade minima de 90 dias a contar da
data de entrega.

Rosca de polvilho. Sem adicdo de acucar, gliten e
lactose - produto de 12 qualidade e elaborado a partir de
polvilho azedo, sem adic&o de gordura vegetal (gordura
trans), agucar, gliten e leite. Pode variar nos sabores:
tradicional, beterraba, curcuma/acgafrdo, batata doce,
chia, linhaga, desde que seja composta com corantes Kg 0
naturais. Embalagem com capacidade minima de 60g e
maxima de 100g., resistente e com solda reforcada, que
contenha data de validade e fabricagcéo. Produto com no
minimo 06 meses de validade.

Rosca de
polvilho
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Rucula - Caracteristicas Técnicas: Rudculas limpas,
verde escuro vivo. Deve apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas, em perfeito
estado de conservacdo e maturacdo. Periodo de
fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Rucula Kg 20

Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado iodado. Nao
deve apresentar sujidade e misturas inadequadas.
Umidade maxima de 0,2%. Embalagem primaria: Sacos
de polietileno transparente, pacotes de 1 kg. Embalagem
Sal Secundaria: Sacos de polipropileno reforgcados e Kg 169
lacrados , identificados com o nome do fabricante, com
capacidade para no maximo 10 kg. Data de Fabricacao:
Maximo de 30 dias Prazo de validade: No minimo 12
meses da data de fabricacao.

Salsinha - Caracteristicas Técnicas: Folhas sas, limpas
e de boa gualidade,
sem defeitos, com folhas verdes, sem tragcos de
descoloracéo e turgescéncia (inchaco), intactas, firmes
e bem desenvolvidas. Maco pesando aproximadamente
150 gramas.

Salsinha Mago 20

Tangerina (mexerica, bergamota ou vergamota) -
Caracteristicas  Técnicas: deve apresentar as
caracteristicas da variedade bem definidas (cor, textura,
sabor), aroma levemente perfumado, estar
fisiologicamente desenvolvida, sa e isenta de
substancias nocivas a saude. Apresentado grau de
maturacdo que permita suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservagdo em condicbes adequadas
para o consumo. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Tangerina Kg 96

Tomate - Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde
maduro e pintado, classe: médio ou grande, tipo
especial, de conformidade com a Portaria M.A. n°® 533 de
30/08/95.

Tomate Kg 2830

Tomate cereja - Tomate em inicio de (graudo), aroma,
cor e sabor proprios da espécie e variedades. Estar
fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos,
com coloracdo propria, livre de danos mecéanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas. Apresentar grau de
Toma_lte maturacao tal que lhes permita suportar a manipulacéo, Kg 120
cereja o transporte e a conservacdo em condi¢cbes adequadas
para o consumo mediato e imediato. Ndo conterem
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos.
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Torrada
de pao
integral

Torrada de pédo integral - Obtida a partir da torra do pao
de trigo integral, de massa preparada com farinha de
trigo integral enriquecida com ferro e &acido fdlico,
fermento biol6gico, agua, sal refinado, podendo conter
outras substancias alimenticias e acgucar para
fermentagdo dentro no minimo necessario. Deveré ter
boa aparéncia e boa qualidade. Sera rejeitado péao
gueimado. N&o sera permitida a adicdo de caramelo e
corantes de qualquer natureza em sua confeccao.
Observacdo: NAO DEVE CONTER GORDURA
VEGETAL HIDROGENADA, MARGARINA, LACTOSE.
Embalagem primaria: Saco de polipropileno ou de
polietileno transparente, atoxico, resistente,
termossoldado. Pacote de até 500 gramas. Data de
fabricacé@o: devera ser feito no dia da entrega ou na tarde
anterior. Prazo de validade: minimo de 7 (sete) dias.

Kg

140

Trigo para
quibe

Trigo para quibe - de 6tima qualidade, cor, sabor e
aroma caracteristicos do produto. Embalagem integra
de 500g, na embalagem devera constar data da
fabricagdo, data de validade e numero do lote do
produto. Validade minima de 6 meses na data da
entrega.

PCT

23

Uva-
passa
branca

Uva-passa branca desidratada -fruto branco,
desidratado tamanho médio, sem semente, com
caracteristicas integras e de primeira
gualidade. Limpo, isento de sujidades, insetos,
parasitas, larvas, fungos e corpos estranhos aderidos a
superficie externa. Ndo deve apresentar quaisquer
lesdes de origem fisica. Ndo deve contar agucar de
adicdo. Embalagem plastica, atoxica, hermeticamente
fechada e rotulada conforme legislagéo vigente. Pacote
contendo 500g a 1Kg. Prazo de validade minima de 6
meses apos data de entrega.

Kg

15

Uva-
passa
preta

Uva-passa preta desidratada — fruto preto, desidratado
tamanho médio, sem semente, com caracteristicas
integras e de primeira qualidade. Limpo, isento de
sujidades, insetos, parasitas, larvas, fungos e corpos
estranhos aderidos a superficie externa. Nao deve
apresentar quaisquer lesGes de origem fisica. Nao deve
contar acUcar de adicdo. Embalagem plastica, atoxica,
hermeticamente fechada e rotulada conforme legislag&o
vigente. Pacote contendo 500g a 1 Kg. Prazo de
validade minima de 6 meses ap0s data de entrega.

Kg

15

Vinagre

Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre de é&lcool.
Embalagem primaria: Garrafa plastica com capacidade
para até 1 litro. Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

LT

42
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) ANEXO ||
RELACAO CUSTO UNITARIO POR ITENS

APENSO AO TR
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ANEXO Il
RELACAO DE LOCAIS DE ENTREGA

. Escola Basica Municipal Prof2 Lourdes Garcia

Rua Frei Jac6 Hoefflers, n° 117 — Centro — Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. CEJA

Rua Frei Jacé Hoefflers, n° 117 — Centro — Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. Escola Basica Municipal Prefeito Augusto Althoff

Rua Nossa Senhora Rosa Mistica, n° 275 — Bairro Caldas da Imperatriz - Santo Amaro da
Imperatriz/SC.

. Escola Basica Municipal Judite Adelina Schurhaus

Rua 29 de Outubro, n® 220 — Bairro S&o Francisco - Santo Amaro da Imperatriz/SC.
. Escola Basica Municipal Alvim Duarte da Silva

Rua Presidente Castelo Branco, n°® 969 — Bairro Calemba - Santo Amaro da Imperatriz/SC.
. Escola Basica Municipal Vila Santana

Estrada Geral Vila Santana, n° 2.625 — Bairro Sertdao - Santo Amaro da Imperatriz/SC.
. Escola Basica Municipal Prof2 Maria Andrea Goulart Hillesheim

Rua Gustavo Joao Farias, n° 60 — Bairro Fabricio - Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. Escola Municipal Bra¢go Sao Joé&o

Estrada geral Brago S&o Jodo, s/n - Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. Escola Municipal Sul do Rio Cubatéo

Rua Séo Sebastido, s/n — Bairro Sul do Rio - Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. Centro de Educacé&o Municipal Anténio Rodolfo Fabricio

Rua Gustavo Joao Farias, n° 60 — Bairro Fabricio - Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. Centro Municipal de Educacéao Infantil José Rogério Sommer

Rua Sao Pedro, n° 138 — Bairro Fabricio - Santo Amaro da Imperatriz/SC.

. Centro Municipal de Educacao Infantil Marcia Regina dos Santos

Rua Carlos Becker, n® 1356 — Bairro S&o Francisco — Santo Amaro da Imperatriz/SC
. Centro Municipal de Educacgéao Infantil Estrada Velha

Rua Vicente Silveira, n°® 1107 — Centro — Santo Amaro da Imperatriz/SC

. Centro Municipal de Educacéao Infantil Recanto Feliz

Rua Séo Sebastido, n® 4442 — Bairro Sul do Rio — Santo Amaro da Imperatriz/SC

. Centro Municipal de Educacéao Infantil caminho do Aprender

Rua Frei Dalvino Munaretto, n® 85 — Centro — Santo Amaro da Imperatriz/SC

. Centro Municipal de Educacéo Infantil Soni Cecilia Kloppel

Rua Nossa Senhora das Dores, n° 1172 — Bairro Sertdo — Santo Amaro da Imperatriz/SC
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. Centro Municipal de Educacao Infantil José Higino Martins

Estrada Geral da Varginha, s/n — Bairro Varginha — Santo Amaro da Imperatriz/SC
. Centro Municipal de Educacdao Infantil V6 Juca e VO Zenir

Rua Natividade, n°® 3650, Vila Becker — Santo Amaro da Imperatriz/SC

. Casa do Atleta (Secretaria de Esportes)

Rua Valcir José Goularte, n® 136 — Centro — Santo Amaro da Imperatriz/SC
. Servi¢o de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo

Rua Natividade, n°® 3.650 — Vila Becker — Santo Amaro da Imperatriz/SC

. Secretaria Municipal de Educacéo

Rua Santana, n°® 5037 — Centro — Santo Amaro da Imperatriz/SC

. Depdsito Central da Secretaria Municipal de Educacéo

Rua Natividade, n°® 3650 — Vila Becker — Santo Amaro da Imperatriz/SC
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