ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ
SECRETARIA DE EDUCACAO, ASSISTENCIA SOCIAL E ESPORTE

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

PARA ATENDIMENTO DE DEMANDA APRESENTADA PELA(S) SECRETARIA(S) DE EDUCACAO,
ESPORTES E DA ASSISTENCIA SOCIAL PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
DESTINADOS AS DEMANAS DESTAS SECRETARIAS.

1. DISPOSICOES PRELIMINARES

O presente Estudo Técnico Preliminar configura-se como parte integrante da instrucdo do processo
licitatério ja iniciado para atendimento de demanda da Secretaria de Educacéo, da Secretaria de
Esporte e da Secretaria de Assisténcia Social do Municipio de Santo Amaro da Imperatriz para
Aquisicdo de Géneros Alimenticios destinados a alimentacdo escolar da rede municipal de
ensino infantil e ensino fundamental vinculados a Secretaria de Educacgao, alimentacdo dos
atletas do Voleibol vinculados a Secretaria de Esporte e alimentacédo de criancas e adolescente
gue participam do Servico de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo — SCFV vinculado a
Secretaria de Assisténcia Social, do municipio de Santo Amaro da Imperatriz/SC, do municipio

de Santo Amaro da Imperatriz e busca apontar o interesse publico envolvido na contratacao.

2. NECESSIDADE DE CONTRATACAO

Objeto da Secretaria de Educacdo: Aquisicdo de géneros alimenticios destinados a alimentacéo
escolar da rede municipal de ensino infantil e ensino fundamental do municipio de Santo Amaro da
Imperatriz/SC.

Objeto da Secretaria de Esporte: Aquisicdo de géneros alimenticios destinados a alimentacdo aos
atletas de voleibol da Secretaria de Esporte do municipio de Santo Amaro da Imperatriz/SC.

Objeto da Secretaria de Assisténcia Social- SCFV: Aquisicdo de géneros alimenticios destinados a
alimentacdo das criancas e adolescentes que participam do Servico de Convivéncia e Fortalecimento

de Vinculo, servico este da Secretaria de Assisténcia Social do municipio de Santo Amaro da Imperatriz

Fundamentacgao/Justificativa da Secretaria de Educagao: A aquisicao de géneros alimenticios para
a alimentacdo escolar tem por finalidade contribuir para o crescimento e desenvolvimento da
aprendizagem, com o rendimento escolar e a formacao de hébitos alimentares saudaveis dos alunos,
por meio da oferta de refeicbes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo do
ano letivo e de agbes de educacéo alimentar e nutricional. Desse modo, faz-se indispensavel a atual
contratacao, visto que a alimentacao escolar sera disponibilizada, de forma exclusiva para as unidades
escolares. Para tanto, estimou-se a necessidade de contratacao da aquisi¢cao de géneros alimenticios

a serem especificados e licitados.
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Fundamentacao/Justificativa da Secretaria de Esportes: A aquisicdo de géneros alimenticios para
os atletas da Secretaria de Esporte, tem por finalidade contribuir para o crescimento e desenvolvimento
da aprendizagem, com o rendimento esportivo e a formacao de habitos alimentares saudaveis dos
atletas, por meio da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o
periodo do ano esportivo e de acbes de educacdo alimentar e nutricional. Desse modo, faz-se
indispensavel a atual contratacdo, visto que a alimentagcdo esportiva sera disponibilizada, de forma
exclusiva para os atletas de voleibol do municipio de Santo Amaro da Imperatriz, que representam a
cidade em diversos eventos esportivos. Para tanto, estimou-se a necessidade de contratagdo da

aquisicao de géneros alimenticios a serem especificados e licitados.

Fundamentacao/Justificativa da Assisténcia Social: A aquisicao de géneros alimenticios para as
criancas e adolescentes que participam do Servico de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos
(SCFV) tem como objetivo fundamental contribuir para o crescimento, o desenvolvimento da
aprendizagem e a garantia de condicfes basicas para o desenvolvimento integral desses individuos.
A oferta de uma alimentacéo saudavel e balanceada durante as atividades do SCFV é imprescindivel
para fortalecer os vinculos sociais e familiares, além de promover a salude e o bem-estar dos
participantes.

A alimentacdo adequada atua como um importante suporte para o sucesso das atividades do SCFV,
visto que uma nutricdo apropriada impacta diretamente no desempenho fisico, cognitivo e emocional
das criancas e adolescentes. Esse suporte nutricional garante uma participacdo mais ativa e engajada
nas atividades, promovendo a inclusdo social e a seguranca alimentar, aspectos essenciais para
individuos em situacao de vulnerabilidade.

Dessa forma, a contratagdo para a aquisicdo de géneros alimenticios torna-se indispensavel para o
sucesso das acdes socioeducativas e para o fortalecimento de vinculos no SCFV. Para tanto, estimou-
se a necessidade de contratacdo da aquisicdo de géneros alimenticios a serem especificados e

licitados.

3. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Nos termos do art. 18, § 1° inciso V, da Lei Federal n. 14.133/2021, o levantamento de mercado
consiste na analise das alternativas possiveis juntamente a justificativa técnica e econdmica da escolha
do tipo de solucdo a contratar e é contelido a ser acrescido no Estudo Técnico Preliminar, mormente
pois este deve “sondar e propor solugbes e alternativas ao gestor, no intuito de melhor adimplir as
necessidades publicas”, eis que “o problema a ser resolvido deve se dar com a indicagao da melhor

solucéo, de modo a permitir a avaliagao da viabilidade técnica e econémica da contratagao”.

Dito isto, foram analisadas contratacdes similares realizados por outros 6rgaos publicos, por meio de
consulta no Portal Nacional de Compras Publicas, com o objetivo de identificar novas metodologias

para o fornecimento de merenda escolar e alimentagcdo para as demandas apresentadas pelas
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secretarias demandantes deste processo. Apesar de buscar formas inovadoras e que sejam mais
viaveis ao municipio, identificou-se que a contratacéo pretendida tem sido realizada com o mesmo
formato de contratacdo por demais 6rgaos publicos, em todas as suas esferas, sendo através de
aquisicao dos itens e confeccdo da alimentacdo em local destinado para este fim disponibilizado pela
prépria municipalidade.

Encontrou-se no mercado a possibilidade de contratar empresa que fornecesse diretamente a
alimentacdo pronta. Contudo, ndo se identificou na pesquisa realizada, contratacdes publicas neste

formato.

4. SOLUCAO PARA ATENDIMENTO DA DEMANDA

Apos analisar as possiveis solu¢gbes que o mercado tem a nos oferecer, foi constatada que, a aquisicao
de géneros alimenticios para producéo dos cardapios das secretarias demandantes, é a op¢cao mais
viavel para o municipio.

Os itens a serem licitados sao de facil fornecimento e de ampla disponibilidade no mercado, dada a
sua baixa complexidade de producéo e estocagem, de modo que ha varias empresas especializadas
e bem solidificadas no ramo de venda de géneros alimenticios, ndo havendo, portanto, restricdes de
mercado. Além disto, as unidades escolares possuem estrutura fisica (cozinha) para
manuseio/producéo de merenda, e também recursos humanos (merendeira) de cargo contratada que
sdo treinadas pela nutricionista, para que possam oferecer alimentos de qualidade e nutritivo, de acordo
com o cardapio disponibilizado.

Sendo assim, a solucdo mais viavel para o fornecimento de géneros alimenticios passa a ser a
aquisicao dos itens por meio de fornecedores habilitados mediante Processo Licitatério a ser realizado
por Pregéo Eletrbnico, por se tratarem de itens comuns. Com isso, 0 processo licitatério obedecera ao

Sistema de Registro de Prec¢o por intermédio do Pregao Eletrbnico.

5. PREVISAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

N&o foi elaborado Plano de Contratacdes Anual para o ano de 2025.

6. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A presente aquisicdo tem por finalidade contribuir para o crescimento e o desenvolvimento da
aprendizagem, o rendimento escolar, o rendimento esportivo e a formagédo de habitos alimentares
saudaveis dos alunos e atletas, através de acfes de educacédo alimentar e nutricional e da oferta de
refeicbes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo do ano letivo e no periodo

do ano esportivo.
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A estimativa da quantidade para a Secretaria de Educacdo e para a Secretaria de Assisténcia
Social foi baseada em trés critérios principais: o niumero total de alunos matriculados na rede municipal,
conforme Censo Escolar de 2024 e o Sistema Betha do Municipio e a provavel quantidade de refei¢cdes
que serdo ofertadas nas unidades escolares durante o ano letivo (de acordo com o histérico de
consumo de anos anteriores) e ainda, o cardapio elaborado pelas nutricionistas desta secretaria.

A estimativa da quantidade para a Secretaria de Esporte foi baseada em trés critérios principais: o
ndmero total de atletas de rendimento do municipio, conforme levantamento municipal em 2024 e a
provavel quantidade de refeicbes que serdo ofertadas durante o ano esportivo (de acordo com o
histdrico de consumo de anos anteriores).

A contratada devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas
na legislacdo especifica sobre a qualidade e especificacdo dos materiais que serdo entregues, a
contratada devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo objeto
licitado para nenhuma outra empresa ou instituicdo de qualquer natureza, a compra de produtos
sazonais ocorrera enquanto durar a safra e, portanto, poderdo ndo ser adquiridos durante todo o
periodo da vigéncia do contrato.

A entrega devera ser realizada conforme cronograma encaminhado pelo setor de alimentacao escolar
da Secretaria Municipal de Educacgéo, da Secretaria de Esporte e da Secretaria de Assisténcia Social.
O cronograma sera enviado por e-mail pelas Secretarias, e cabe ao fornecedor manter o endereco
atualizado.

Nos valores propostos deverdo estar inclusos todos os custos operacionais, como taxa de entrega,
encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens, todas as especifica¢cdes do objeto contidas na proposta, tais
como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, vinculam a Contratada.

Foi utilizado, como método para obtengéo do preco estimado por item, a média aritmética ou mediana
dos valores obtidos na pesquisa de pre¢os, sobre um conjunto de no minimo trés pregos. Optou-se em
fazer média e mediana, para aproximar ao maximo o valor de mercado, eliminando a interferéncia de
valores discrepantes. O critério de selegdo entre o resultado da média e da mediana, serd o de menor
valor. Observando-se que ndo sera o preco mais baixo orcado, e sim o melhor preco, levando em conta

o custo/beneficio do produto licitado.

7. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Poderdo participar desta licitacdo todas e quaisquer empresas ou sociedades, regularmente
estabelecidas no Pais — inclusive consércios de empresas, desde que atendidas as disposi¢des do art.
15 da Lei Federal n. 14.133/2021, que sejam especializadas e credenciadas no objeto desta licitacdo
e gue satisfagam todas as exigéncias, especificagcbes e normas previstas nos documentos deste

processo licitatdrio e nos regramentos e normativas existentes no Brasil sobre a area de fornecimento.
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A contratacdo pressupde o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagdo e execucéo
do contrato a ser formulado e os requisitos para a contratacdo constam também do préprio descritivo
dos itens a serem licitados e nos descritivos dos itens presentes nos autos deste processo licitatdrio e
que também estardo anexas ao edital.

E necessario manter as condi¢es de habilitaco exigidas na licitacdo e comprovar a regularidade fiscal
e trabalhista junto ao Orgdo Gerenciador.

Além disso, salienta-se a necessidade da Contratada em manter o cronograma/frequéncia de entrega,
bem como a reposicao imediata dos alimentos quando necessario, conforme descricdo Anexo | deste
termo.

O licitante vencedor devera prestar todos os esclarecimentos técnicos que |he forem solicitados,
relacionados com as caracteristicas dos géneros fornecidos.

Devera arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do fornecimento dos géneros,
sem qualquer énus para a municipalidade, devendo repetir procedimentos as suas proprias custas para
correcdo de falhas verificadas, principalmente na hipétese de aquisi¢cdo do objeto em desacordo com
as condi¢Bes pactuadas.

No momento da entrega dos itens, os produtos fornecidos devem estar em perfeitas condicbes de
higiene e conservacao, livres de odores estranhos e de contaminantes quimicos, fisicos e biolégicos.
Os produtos pereciveis deverdo ser embalados e mantidos, quando sua natureza assim exigir, sob
resfriamento ou congelamento, desde sua origem até sua entrega definitiva, em temperaturas
adequadas para sua perfeita conservacgao.

As embalagens dos produtos devem estar em perfeitas condicdes, intactas e sem perfuraces, e
expressar claramente a data de validade do produto, que devera ser de acordo com o termo de

referéncia, contados a partir da data de recebimento.

a. ATENDIMENTO AS NORMAS TECNICAS

\

Cabera a empresa contratada cumprir as normas técnicas que por ventura Sao ou vir a ser
necessarias para o atendimento das demandas apresentadas neste estudo, e ainda responder por
si e por seus prepostos, por danos causados ao Municipio, ao meio ambiente, ou a terceiros por sua
culpa ou dolo, bem como indenizar imediatamente os que eventualmente venha causar.

b. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

N&o se aplica.
8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO
O objeto da contratagdo pode ser dividido em itens, sendo techicamente viavel e economicamente

vantajoso o seu parcelamento. As especificacdes de entrega e as frequéncias estdo melhores descritas

no Anexo |.
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9. ESTIMATIVA DA QUANTIDADE DA CONTRATACAO

A estimativa prévia da quantidade para contratacdo estd definida na tabela abaixo deste Estudo
Técnico Preliminar, porém ndo se descarta a inclusdo ou exclusdo, por razdes técnicas ou
mercadoldgicas, de itens desta lista ao longo do processo seguinte a elaboracdo de descritivos, das
cotacbes de mercado, de forma que a lista final consolidada serd conhecida apenas no Termo de
Referéncia.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

Estimativa do valor total da contratacdo: R$ 3.403.086,65 (trés milhdes, quatrocentos e trés mil,
oitenta e seis reais e sessenta e cinco centavos).

O preco estimado é o resultado aferido através da pesquisa de preco conforme tabela abaixo:

Tabela: Estimativa de preco dos produtos alimenticios para alimentacéo escolar, dos atletas do

voleibol e dos alunos do Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos (SCFV).

Quant. Vglpr_ Valor total
Unitario
Total RS R$

Alimento Especificacéo UND

Abacate manteiga -  Caracteristicas
Técnicas: casca verde escura brilhante, lisa,
fina, polpa cremosa aveludada cor amarela
claro. De primeira qualidade, apresentado
grau de maturagdo que permita suportar a
Abacate | Mmanipulacdo, o transporte e a conservagao, Kg 400,00
em condigcbes adequadas para 0 consumo.
Com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Devera estar de acordo com a
Resolucdo n° 12/78 da CNNPA. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

9,55 3820,00

Abacaxi pérola- Caracteristicas Técnicas:
Frutos perfeitos, séos, forma piramidal
arredondada e cheia, a polpa consistente,
isentos de danos mecéanicos. Apresentado
. | grau de maturacdo que permita suportar a
Abacaxi | manipulaggo, o transporte e a conservacdo | Kg | 1092,00 10,28 11225,76
em condi¢bes adequadas para o consumo,
com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, de acordo com a Resolucdo n°® 12/78
da CNNPA. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerdo da sazonalidade.

Aboo6bora Menina - Caracteristicas
Abdbora Técnicas: Tamanho médio. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas, | Kg 48,00
Menina | estar fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloracgéo prépria, livre
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e

6,51 312,48
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doencas e estar em perfeitas condicbes e
conservacdo e maturacdo. Obs.: Isento de
insetos vivos ou mortos e de substancias
nocivas a saude, permitido apenas as
tolerdncias previstas em lei, conforme
Resolugdo CNNPA 12/78 e Decreto Lei 986
de 21/10/69. Embalagem: acondicionadas em
sacos de polietileno ou propileno I, de acordo
com a Portaria MA n° 127, de 04/10/91

Abobrinh

a italiana

Abobrinha - Caracteristicas Técnicas: Casca
fina e de cor verde, sempre brilhante e firme,
haste aparada, peso entre 200 a 500 gramas;
polpa devera ser amarelo claro. Nao podera
apresentar casca suja ou manchada, polpa
amolecida ou mofada. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formada,
livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas
e doencas e estar em perfeitas condi¢des de
conservacdo e maturacdo. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Kg

800,00

6,51

5208,00

Acucar

Refinado

Acucar Refinado - Agucar refinado - Amorfo,
de primeira qualidade, isento de
fermentacdes, de matéria terrosa, de
parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo
aspecto proprio do tipo do acgucar, cor:
prépria, cheiro préprio e sabor doce. No rétulo
deve trazer a denominacéo acuUcar refinado.
Embalagem primaria: sacos de polietileno
leitoso ou transparente, pacotes de 01 kg.
Embalagem secundaria: sacos de papel
reforcados e lacrados, identificados com o
nome do fabricante, com capacidade para no
maximo 10 kg Data de fabricacédo do produto:
de no maximo 30 (trinta) dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo
12 (doze) meses.

Kg

3900,00

5,47

21333,00

Agua de
cOCo
100%

natural

Agua de coco 100% natural. Sem adicdo de
conservadores artificiais e aclcar (menos de
1%para  padronizacdo do produto).
Embalagem Tetra Pak de 200 a 250 mL.

Un

4000,00

4,18

16720,00

Aipim/Ma
ndioca
(descasc
ado)

Aipim
higienizado

(mandioca) pré-elaborado,
congelado. Caracteristicas
Técnicas: Aipim descascado, picado e
congelado. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvido, bem formado,
limpo, com coloragéo prépria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas.
Devera ser entregue em saco plastico
transparente préprio para alimentos e selado.
Embalagens normalmente contendo 1kg.

Kg

908,00

10,11

9179,88
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Alface

Alface - Caracteristicas Técnicas: Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidos, ndo lenhoso, bem formados,
limpos, com coloragdo propria, livre
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condi¢bes de
conservacao e maturacgdo.

UN

480,00

3,99

1915,20

Alho

Alho Nobre - Caracteristicas Técnicas: tipo
especial, classe 6, Portaria n® 242 de 17/09/92
e Portaria n® 127 de 04/10/91, do Ministério da
Agricultura e Reforma agraria. Devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidos, estarem fisiologicamente
desenvolvidos, inteiro, sadio e isento de
substancias nocivas a saude. Observacao:
Apresentar Certificado de Classificacdo de
Vegetais, devidamente credenciado pelo
Ministério da Agricultura em modelo oficial e
de acordo com a legislacdo especifica.

Kg

517,00

37,00

19129,00

Almonde
ga
(bolinho)
de carne
bovina
com

aveia

Alméndega bovina com aveia -
Alméndega de carne bovina moida (acém),
limpa e magra, sem mistura de outras carnes
de animais ou orgdos, com aveia (30%) e
temperos naturais (cominho, cebola, alho, ...),
sal maximo de 1%. Congeladas, peso unitario
de 40g a 50g, contendo até 10% de gordura.
Embalagem em saco plastico transparente de
até 01 kg, com registro em 6rgédo competente.
Validade minima de 6 meses a contar a partir
da data de entrega. Registro de rétulo do corte
da carne e n° do registro no SIF, SIE ou SIM

Kg

4500,00

30,08

135360,00

Amido de

milho

Amido de milho - fabricado a partir de
matérias primas sds - Amido de milho -
fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa e parasitas,
isento de umidade, fermentacao e ranco. Sob
a forma de pd devera produzir ligeira
crepitacdo quando comprimido entre o0s
dedos. Ingrediente: amido de milho.
Embalagem primaria: sacos de polietileno
atoxico, leitoso, resistente, termossoldado,
pacotes de 1 kg.

Kg

384,00

10,35

3974,40

Arroz

branco

Arroz branco - tipo 1 - Arroz branco - tipo 1
Arroz branco, tipo 1, longo fino; polido; graos
inteiros, com teor de umidade maxima de
15%; isento de sujidades e materiais
estranhos; acondicionado em saco plastico,
validade minima de 06 meses a contar da
data da entrega, em embalagem de 1 kg.

Kg

800,00

5,53

4424,00
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Arroz

integral

Arroz integral - Arroz integral —
Caracteristicas: classe: longo, fino, tipo |
integral. Deve apresentar grdos inteiros,
isento de sujidades e materiais estranhos, cor,
odor e sabor caracteristicos. O produto nao
deve apresentar mofo, substancias nocivas e
nao deverd apresentar-se empapado apds o
preparo. Embalagem: deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 1 kg, em
polietileno, transparente, atoxico. Validade
minima de 8 meses na data da entrega

Kg

1200,00

5,84

7008,00

Arroz
parboiliza
do

Arroz parboilizado - Arroz parboilizado.
Caracteristicas técnicas: beneficiado,
parboilizado, longo, fino, tipo |. Umidade
maxima de 14%. Embalagem primaria : sacos
de polietileno, transparente, pacotes de 1 Kg.
Data de fabricagdo: maximo de 30 dias. Prazo
de Validade minimo de 6 meses.

Kg

13876,00

5,34

74097,84

Aveia em
flocos

finos

Aveia em flocos finos - Aveia em flocos finos
- produto resultante da moagem de graos de
aveia apos limpeza e classificacdo. Embalada
em polietileno atéxico com identificagcdo na
embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor
nutricional, peso, fornecedor, data de
fabricacdo e validade. Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho. A
validade do produto ndo podera ser inferior a
12 meses do recebimento. Embalagem com
capacidade minima de 100g e maxima de
500g.

Kg

260,00

18,00

4680,00

Banana

branca

Banana branca - Grupo Il, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n°® 126 de
15/05/81. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloragdo prépria, livre de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Kg

13960,00

7,36

102745,60

Banana

nanica

Banana nanica - Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragdo propria,
uniforme, em pencas, com polpa e casca
firmes, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacao
(médio grau de maturacdo). Pertencer a
classe 12 ou 15 (tamanho variando entre 12 e
18 cm).

Kg

12000,00

7,36

88320,00

Batata

doce

Batata doce - Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, lisa, com polpa intacta e
limpa, com coloragdo e tamanho uniformes,
tipicos da variedade, sem brotos, rachaduras

Kg

144,00

3,56

512,64
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ou cortes na casca, manchas, machucaduras,
bolores ou outros defeitos que possam alterar
sua aparéncia e qualidade. Livre de terra
aderente a casca e de residuos de
fertilizantes. Isenta de umidade externa
anormal.

Batata inglesa - suja grupo | ou Il, classe 2,
tipo: especial, de conformidade com a Portaria
M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de
28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente | Kg | 8730,00
inglesa desenvolvidas, bem formadas, com coloracao
prépria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condicbes de conservagdo e
maturacao.

Batata
6,21 54213,30

Berinjela - Caracteristicas Técnicas: de
tamanho médio, lisa, com polpa intacta e
limpa. Tamanho e coloracao uniformes tipicos
da variedade. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
o fisiologicamente desenvolvida, sa, bem
Berinjela | formada, livre de danos mecanicos, | Kd 500,00 8,00 4000,00
fisiolégicos, pragas, doengas, apodrecimento
e livres de umidade externa anormal. Estar
em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao e isenta de substancias nocivas a
salide. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Beterraba - Caracteristicas Técnicas: Sem
folhas. Tamanho médio, de conformidade
com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem
Beterraba | definidas, ndo lenhosa,, estar fisiologicamente | kg 240,00
desenvolvidas, bem formadas, com coloracao
prépria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao .

3,68 883,20

Broa de polvilho sem glaten - Polvilho de
mandioca, amido de milho, agucar, ovos,
Broade | margarina vegetal e fermento quimico.
; Embalagem priméria: Saco plastico incolor,
polvilho L
atoxico, transparente, termosoldado, | Kg 70,00
sem resistente, rotulado de acordo com a
i legislagdo  vigente.  Embalagem  com
gluten | capacidade minima de 100g e maxima de
500g. Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
da data da entrega.

37,40 2618,00

Broécolis - Com tamanho médio, deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente

Brécolis | desenvolvidos, ndo lenhoso, bem formados, | Kg | 1738,00
limpos, com coloracao proépria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condigBes de conservacao
e maturacao.

18,75 32587,50
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Cacau em p6 70% - Mistura para o preparo
de chocolate em p6 entre 70% cacau - Cacau
em p6 70% - Mistura para o preparo de
chocolate em pé entre 70% cacau - formulado
a partir de matérias-primas selecionadas.
Cacau em po, sem adicdo de adocantes,
em p6 | corantes e aromas artificiais, podendo conter | Kg | 1300,00
acucar, vitaminas e minerais (ferro, zinco,
70% vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C. N&o pode
conter lactose e proteinas do leite. Nao pode
ser cacau alcalino. Prazo de validade: 12
meses. Embalagem primaria: saco de
poliéster metalizado/PEBD. Embalagem de
no minimo 200g e no maximo 1kg.

Cacau

89,92 116896,00

Cacau em p6 98 - 100% - Mistura para o
preparo de chocolate fonte de vitaminas -
Cacau em pd 98-100% - Mistura para o
preparo de chocolate fonte de vitaminas em
pé entre 98% - 100% cacau - formulado a
partir de matérias-primas selecionadas.
4 Cacau em pd, sem adicdo de acucar,

em po 98 adocantes, corantes e aromas artificiais, Kg 150,00 82,50 12375,00
-100% | podendo conter vitaminas e minerais (ferro,
zinco, vitamina A, B1, B2, B3, B6 e C). Nao
pode ser cacau alcalino. Prazo de validade:
12 meses. Embalagem primaria: saco de
poliéster metalizado/PEBD. Embalagem de
no minimo 200g e no maximo 1kg.

Cacau

Café - Café em po6, torrado e moido, de
primeira qualidade (top de linha), tipo extra
; forte, com selo de pureza e qualidade ABIC. | PC
Café Embalagem: pacotes de poliéster metalizado 1746,00 37,44 65370,24
com 500 gramas do produto, reembalados em
caixa de papeldao reforcado. Prazo de
validade: de no minimo 12 (doze) meses.

Canela em p6 25 a 30 g - Canela em p6 -
Canela | Ingredientes: canela em p6. Ndo pode conter | Un
adicdo de aclcar e aroma artificial. Validade: 236,00 3,75 885,00
de 24 (vinte e quatro) meses. Embalagem de
25a30g.

em po

Caqui - Caqui café ou chocolate.
Caracteristicas Técnicas: Grupo doce, cor
alaranjada, Classe ou Calibre 7 ou 8 (variando
de 8 a 9 cm), tipo ou categoria 1, conforme o
Programa de Adesdo Voluntaria do
CEAGESP. Cada unidade devera pesar entre
150 e 250 gramas. Os frutos devem
Caqui apresentar as caracteristicas do cultivar bem | Kq 300,00
definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos, com
coloragao propria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencgas, e estarem em
perfeitas condicbes de conservagdo e
maturacdo. Periodo de fornecimento: as
entregas e a variedade dependerdo da
sazonalidade.

11,11 3333,00
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Carne

bovina

em isca

Carne bovina em iscas - Paleta, congelada,
de segunda, limpa, sem nervos, sem tenddes,
sem aponervroses e sem gorduras, com
caracteristicas organolépticas (cor, sabor e
odor caracteristicos). Apresentar Certificado
de Inspecédo Estadual ou Federal. (da Paleta
inteira ou moida). Embalagem: embalada a
vacuo, em pacotes de 01 (um) Kg,
devidamente identificadas com etiquetas
internas de acordo com a lesgislagédo vigente
e especificacdo de prazo de validade.

Kg

6480,00

43,04

278899,20

Carne
bovina

moida

Carne bovina moida (acém): limpa e magra.

Congelada, embalagem em saco plastico
transparente de até 01 kg. Contendo até 10%
de gordura, com registro em 6érgao
competente. Validade minima de 6 meses a
contar a partir da data de entrega. Registro de
rétulo do corte da carne e n° do registro no
SIF, SIE ou SIM.

Kg

6680,00

39,19

261789,20

Cebola

Cebola de cabeca - Classe média, tipo
especial, de conformidade com a Portaria
M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, com coloracdo propria, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condicdes de
conservacao e maturacao.

Kg

5444,00

6,67

36311,48

Cebolinh

a verde

Cebolinha verde - Caracteristicas: Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
formadas, limpas, com coloracbes proprias,
livres de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacao.
Embalagem plastica contendo etiqueta com a
identificacdo do produto.

Mol
ho

384,00

3,48

1336,32

Cenoura

Cenoura - sem folhas, classe: médio. Tipo:
especial, de conformidade com a Portaria
M.A. n.° 412 de 07/10/86. Composi¢cédo das
raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, ndo lenhosa,
bem formadas, limpas, com coloragéo propria,
livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas
e doencas e estar em perfeitas condi¢gbes de
conservacao e maturagéo.

Kg

96,00

5,05

484,80

Cha de

camomila

Cha de camomila (saché) - Cha de camomila
(saché) — Flores de Camomila. Isento de
sujidades, fragmentos de insetos e outros
materiais estranhos. Produto de primeira
gualidade devera apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia
contaminante, sem tragos brancos ou mofo.
N&o devera conter aromas e corantes
artificiais. Embalagem primaria  saché
individual. Embalagem secundaria caixa de
papel cartdo, com vedacdo mecanica

Cai

Xa

100,00

3,99

399,00
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(selagem), contendo data de fabricacdo e de
validade. Com validade minima de 18 meses
na data da entrega.

Chéa de erva doce (saché) - Cha de erva
doce (saché) — Sementes de erva doce.
Isento de sujidades, fragmentos de insetos e
outros materiais estranhos. Produto de
primeira qualidade devera apresentar-se livre
Cha de de parasitas e de qualquer substancia Cai
contaminante, sem tragcos brancos ou mofo. 100,00
erva doce | Nao devera conter aromas e corantes| xa
artificiais. Embalagem  primaria  saché
individual. Embalagem secundaria caixa de
papel cartdo, com vedacdo mecéanica
(selagem), contendo data de fabricacéo e de
validade. Com validade minima de 18 meses
na data da entrega.

4,46 446,00

Cha de erva/capim cidreira (saché) - Cha de
erva/capim cidreira (saché) — Folhas e ramos
de Erva Cidreira. Isento de sujidades,
fragmentos de insetos e outros materiais
i estranhos. Produto de primeira qualidade
Cha de | devera apresentar-se livre de parasitas e de ,
qualquer substancia contaminante, sem | Cal

tracos brancos ou mofo. Ndo devera conter xa 100,00 3,69 369,00

erva/capi

m cidreira | @romas e corantes artificiais. Embalagem
primaria  saché individual. Embalagem
secundaria caixa de papel cartdo, com
vedacdo mecanica (selagem), contendo data
de fabricac@o e de validade. Com validade
minima de 18 meses na data da entrega.

Chéa de funcho (saché) - Cha de funcho
(saché) — Frutos de funcho. Isento de
sujidades, fragmentos de insetos e outros
materiais estranhos. Produto de primeira
qualidade devera apresentar-se livre de
Cha de parasitas e de qualquer substancia Cai
contaminante, sem tragos brancos ou mofo. 100,00
funcho Nao devera conter aromas e corantes | xa
artificiais. Embalagem  primaria  saché
individual. Embalagem secundaria caixa de
papel cartdo, com vedagdo mecanica
(selagem), contendo data de fabricacéo e de
validade. Com validade minima de 18 meses
na data da entrega.

4,61 461,00

Cha de hortela (saché) - Cha de hortela
(saché) — Folhas e ramos de horteld (mentha
Piperita). Isento de sujidades, fragmentos de
insetos e outros materiais estranhos. Produto
Cha de | de primeira qualidade devera apresentar-se | Cai
_ | livre de parasitas e de qualquer substancia 100,00 4,33 479,00
horteld | contaminante, sem tragos brancos ou mofo. | X@
N&o devera conter aromas e corantes
artificiais. Embalagem  primaria  saché
individual. Embalagem secundaria caixa de
papel cartdo, com vedacdo mecanica

13
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(selagem), contendo data de fabricacdo e de
validade. Com validade minima de 18 meses
na data da entrega.

Cha de

melissa

Cha de melissa (saché) - Cha de melissa
(saché) — Folhas e ramos de melissa (Melissa
Officina). Isento de sujidades, fragmentos de
insetos e outros materiais estranhos. Produto
de primeira qualidade devera apresentar-se
livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante, sem tracos brancos ou mofo.
Ndo devera conter aromas e corantes
artificiais. Embalagem primaria  saché
individual. Embalagem secundaria caixa de
papel cartdo, com vedacdo mecanica
(selagem), contendo data de fabricacéo e de
validade. Com validade minima de 18 meses
na data da entrega.

Cai

Xa

100,00

4,99

499,00

Chuchu

Chuchu - classe média tipo especial,
pesando entre 300 a 400 gramas a unidade,
de acordo com a Portaria MA 412 de
07/10/86. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidos, ndo lenhoso, bem formados,
com coloracdo proépria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e
estar em perfeitas condigBes de conservacao
e maturacao.

Kg

48,00

4,36

209,28

Colorau -
Colorifico
em po

fino

Colorifico em p6 fino - homogéneo, obtido
de frutos maduros de espécies genuinos,
gréos sadios, limpos, dessecados e moidos,
de coloracao vermelho intenso,
acondicionados em pacotes de 500g, com
aspecto cor, cheiro e sabor préprios, isento de
materiais estranhos a sua espécie de
identificac@o, procedéncia, numero de lote,
data de validade, quantidade do produto e
atender as especificagbes técnicas dos
orgédos de vigilancia sanitaria.

Kg

384,00

12,30

4723,20

Cominho

em po

Cominho em p6 - Aspecto p6 homogéneo
fino, com cor e odor caracteristicos e sabor
préprio. Sem aromas e corantes artificiais.
Embalagem contendo no mimino 30 gramas.
Validade minima de 18 meses apés data de
entrega.

Un

500,00

4,56

2280,00

14




ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ
SECRETARIA DE EDUCACAO, ASSISTENCIA SOCIAL E ESPORTE

Couve-flor — - Couve - Flor Comum- tamanho
meédio, cabeca com didmetromaior. Deve
apresentar as caracter’sticasdo cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, bem formada, limpa, com
coloracao propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Kg

288,00

15,60

4492,80

Coxa e
sobrecox
ade
frango

Sém 0SSO

Coxa e Sobrecoxa de frango desossada:
Coxa e sobrecoxa de frango. Caracteristicas
Técnicas: Coxa e Sobrecoxa de frango,
congelado, sem o0sso, sem cartilagem. O
percentual maximo de gordura aparente
aceita € de no maximo 7%. O produto nao
podera apresentar mais do que 5% de liquido
ap6s o descongelamento. Devera ter
contornos definidos, firmes e sem manchas,
peca lisa, coloragdo clara e odor
caracteristico. N&o devera apresentar
sujidades, penas, visceras e carcaca. Nao
podera conter excesso de gelo. O produto ndo
podera conter gluten. Deve ter certificado de
Inspecdo Estadual ou Federal. Embalagem
primaria: saco de polietileno, fechado por
solda térmica, devidamente rotulado de
acordo com a legislagéo vigente ou bandeja
de poliestireno envolvido com filme plastico,
devidamente rotulada de acordo com a
legislacdo vigente. Peso liquido de 01 Kg.
Especificar prazo de validade.

Kg

6580,00

24,40

160552,00

Doce de

frutas de

banana
sem

acucar

Doce de frutas de banana sem acUcar -
Caracteristica técnicas: produto feito a base
de banana, sem adicao de agucar. Ndo deve
conter corantes e aromas artificiais, nem
adogantes no geral.
Embalagem contendo 400 a 500 gramas.
Validade minima
de 8 meses apos data de entrega.

Un

550,00

22,23

12226,50

Doce de
frutas em

pasta

Doce de frutas em pasta - Caracteristicas
Técnicas: produto cremoso, obtido pela
mistura e processamento adequado de polpa
de frutas, aglcar devera possuir cor, odor e
sabor proprios da fruta. Embalagem primaria
potes ou baldes de polietieno fechados
hermeticamente com lacre de seguranca,
potes com 400 gr, com embalagem
secundaria: caixa de papeldo reforcadas. A
entrega devera ser realizada com sabores
variados /Registro do Produto no Ministério da
Saude/Alvara sanitario.

Un

1300,00

4,49

5837,00

15




ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ
SECRETARIA DE EDUCACAO, ASSISTENCIA SOCIAL E ESPORTE

Espinafre

Espinafre - Caracteristicas Técnicas: Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, bem formada, folhas limpas,
com coloracdo prépria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas, e
estar em perfeitas condi¢des de conservacao.
Periodo de fornecimento: as entregas
dependeréo da sazonalidade.

Kg

300,00

21,00

6300,00

Farinha

de arroz

Farinha de arroz - Caracteristicas Técnicas:
Produto totalmente natural, resultante da
moagem dos gréos de graos de arroz polido,
previamente selecionados. Moagem por
intermédio de desintegrador de cereais,
utilizado exclusivamente para arroz e seus
subprodutos, evitando assim a contaminacao
por glaten. Produto com aroma, sabor e valor
nutricional caracteristicos  de arroz.
Embalagem primaria: Saco de polietileno
resistente termossoldado, atoxico,
transparente ou leitoso. Com rétulo de acordo
com legislacdo vigente. Pacotes com
capacidade de 1kg. Observacdo: Ndo devem
conter gluten, lactose e corante artificial. Data
de Fabricagdo: Maximo de 30 dias anteriores
ao ato da entrega.

Kg

100,00

6,98

698,00

Farinha
de

mandioca

Farinha de Mandioca - Caracteristicas
Técnicas: Grupo: farinha seca. Subgrupo:
extra-fina. Classe: branca. Tipo 1. Ndo devera
apresentar misturas, residuos, impurezas,
odor forte e intenso ndo caracteristico e
coloracdo anormal. Embalagem primaria:
Sacos de polietileno transparente, atodxico,
pacotes de 01 kg. Embalagem secundaria:
Sacos de polipropileno reforcados e lacrados
com fitas adesivas plastificadas, identificados
com o nome do fabricante, com capacidade
para no maximo 30 kg. Data de Fabricacgéo:
Maximo de 30 dias. Prazo de Validade:
Minimo de 05 meses.

Kg

1520,00

5,25

7980,00

Farinha

de milho

Farinha de milho - Farinha de milho pré-
cozido - Caracteristicas Técnicas: Isento de
residuos, impurezas, bolor e odor néo
caracteristico. Embalagem primaria: sacos de
polietileno transparente atoxico, pacotes de 1
kg. Embalagem Secundéria: Sacos de
polipropileno reforgados e lacrados com fitas
adesivas plastificadas, identificados com o
nome do fabricante, com capacidade para no
Maximo de 30 kg. Data de Fabricacéo:
Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
Minimo de 10 meses.

Kg

492,00

4,35

2140,20
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Farinha

de trigo

Farinha de trigo especial - Devera ser
fabricada a partir de grdos de trigo, sdos e
limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos
e em perfeito estado de conservagdo, ndo
podendo estar Umida, fermentada, nem
rancosa. Embalagem: a embalagem primaria
devera ser de papel resistente, lacrado, com
Infformagdo  Nutricional, com 01 Kkg.
Embalagem secundéaria: devera ser sacos de
polipropileno ou sacos de papel reforgcados e
lacrados, com fitas adesivas plastificadas,
identificadas com o nome da empresa, com
capacidade para no maximo 10 kg. O produto
devera ser rotulado de acordo com a
Legislacdo. Data de Fabricacdo do Produto:
de no maximo 30 (trinta) dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de Validade: minimo 06
(seis) meses.

Kg

3240,00

3,95

12798,00

Farinha
de trigo
integral

Farinha de trigo integral - Devera ser
fabricada a partir de graos de trigo, saos e
limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos
e em perfeito estado de conservacdo, nao
podendo estar Umida, fermentada, nem
rancosa. Obtida através de moagem de graos
de trigo integral incluindo o farelo,
endosperma e gérmen, conservadas todas as
caracteristicas nutricionais do gréo de trigo.
Embalagem: a embalagem primaria devera
ser de papel resistente, lacrado, com
Infformagdo  Nutricional, com 01 kg.
Embalagem secundaria: devera ser sacos de
polipropileno ou sacos de papel reforcados e
lacrados, com fitas adesivas plastificadas,
identificadas com o nome da empresa, com
capacidade para no maximo 10 kg. O produto
devera ser rotulado de acordo com a
Legislacdo. Data de Fabricacdo do Produto:
de no maximo 30 (trinta) dias da data de
solicitacdo de entrega. Prazo de Validade: de
no minimo 06 (seis) meses.

Kg

700,00

6,00

4200,00

Feijao

preto

Feijdo preto - Grupo I/ Tipo | - isento de
matérias estranhas, impurezas, insetos vivos
ou mortos. Umidade méaxima de 15%.
Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 01 Kkg.
Embalagem secundaria: sacos de
polipropileno refor¢cados e lacrados com fitas
adesivas plastificadas, com capacidade para
no maximo 30 kg. Data de Fabricacdo do
Produto: maximo de 30 dias Data de validade
: 12 meses

Kg

5268,00

8,98

47306,64
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Feijao

vermelho

Feijdo vermelho - Caracteristicas Técnicas:
Grupo 1 - Feijdo Comum, Classe vermelho e
Tipo 1, isento de matérias estranhas,
impurezas,

insetos vivos ou mortos. Umidade méaxima de
18%. Embalagem priméaria: Sacos de
polietileno  transparente, termossoldado,
pacotes com capacidade de 1 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias anteriores ao
ato da entrega. Data de validade : 12 meses.

Kg

108,00

14,89

1608,12

Fermento

biolégico

Fermento Bioldgico - Fermento bioldgico (p/
pao). Caracteristicas Técnicas: Seco,
instantaneo, 100% natural. No rétulo deve
constar as denominagbes: Fermento
Bioldgico Seco e Conservar em lugar fresco e
seco. Embalagem Primaria; Embalado a
vacuo em pacotes de 125 gramas. Data de
fabricagdo: Méximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

PC

42,00

7,20

302,40

Fermento

quimico

Fermento em pd quimico - Caracteristicas
Técnicas: Formado de substancias ou mistura
de substancias quimicas que, pela influéncia
do calor elou da umidade, produz
desprendimento gasoso capaz de expandir
massas, aumentando-lhes o volume e a
porosidade. No rétulo deve constar as
denominagbes Fermento  Quimico e
Conservar em lugar fresco e seco.
Ingredientes: Amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato
de sdédio e carbonato de célcio. Embalagem
primaria: Lata de papeldo resistente com
parte superior e inferior aluminizada, com
capacidade para 100gr. Data de fabricacao:
Maximo de 30 dias. Prazo de validade:
minimo de 6 meses.

Un

1920,00

3,25

6240,00

Filé de
frango
tipo

sassami

Filé de peito de frango do tipo sassami -
Filé de peito de frango do tipo sassami -
Caracteristicas técnicas: Corte de frango in-
natura provenientes de animais sadios e
abatidos sob inspecéo veterinaria. Devera ser
realizada a aparagem (eliminagdo de toda
gordura aderida e pele) durante o
processamento. Os cortes de frango deverao
ser isentos de tecidos inferiores como
(cartilagens, ossos, aponeuroses, tenddes,
coagulos, nodos linfaticos). Deve apresentar-
se livre de parasitas e de quaisquer
substancias contaminantes que possam
altera-la ou encobrir alguma alteragédo. Deve
ter Certificado de Inspecdo Estadual ou
Federal. Deve conter no méximo 2% de soro
na embalagem. Deverd estar de acordo com
a RDC n° 13 de 02 de janeiro de 2001.
Embalagem primaria: Polietileno atdxica,
transparente e termossoldada. Pacotes de 1
kg, devidamente identificados com rotulo

Kg

6480,00

24,80

160704,00
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impresso ou etiqueta adesiva, de acordo com
a legislagéao vigente. Data de fabricagéo de no
méaximo 30 (trinta) dias no ato da entrega.

Formula

Infantil de

partida -
0-6

Formula Infantil de partida - Férmula infantil
padrao de 400g para recém nascidos de 0 a 6
meses. A fonte de carboidrato de ser de
lactose predominantemente, como fonte
proteica deve conter proteinas do soro de leite
e caseina e como fonte lipidica a
predominancia deve ser de gorduras de
origem vegetal e com acréscimo de &cidos
graxos poliinsaturados de cadeia longa:
docosahexaenéico (DHA) e araquidbnico
(ARA). Deve conter acréscimo de vitaminas e
minerais e ser ausente de gluten. Atendendo
as recomendacfes do Codex Alimentarius
FAO/OMS.

Lat

100,00

42,45

4245,00

Formula
Infantil de
seguimen

to-6 -

12meses

Férmula Infantil de seguimento - Férmula
infantil padrdo de seguimento de 400g,
indicada para lactentes a partir de 6 meses de
idade com proteinas lacteas adequadas para
idade. A fonte de carboidrato de ser de lactose
predominantemente, como fonte proteica
deve conter proteinas do soro de leite e
caseina e como fonte lipidica a predominancia
deve ser de gorduras de origem vegetal e com
acréscimo de acidos graxos poliinsaturados
de cadeia longa: docosahexaendico (DHA) e
araquidénico (ARA). Deve conter acréscimo
de vitaminas e minerais e ser ausente de
gluten. Atendendo as recomendacdes do
Codex Alimentarius FAO/OMS.

Lat

800,00

45,75

36600,00

Formula
infantil de
seguimen
to a base

de
proteina
de soja -

6-
12meses

Formula Infantil de seguimento a base de
proteina isolada de soja - Férmula infantil
de 400g a base de proteina isolada de soja
enriquecida com ferro e adicionada de L-
metionina. Isenta de sacarose, lactose e
proteinas lacteas. Indicado para lactentes a
partir de 6 meses de idade com alergia a
proteina do leite de vaca e intolerancia a
lactose ou em outras situacdes nas quais for
indicado retirar o leite de vaca da dieta.
Atendendo as recomendacdes do Codex
Alimentarius FAO/OMS.

Lat

24,00

69,00

1656,00
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Goiaba

vermelha

Goiaba vermelha. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloracdo propria,
uniforme, com polpa e casca firmes, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condigbes de
conservacao e maturacdo (médio grau de
maturacdo). Apresentar grau maximo de
maturacdo tal que lhes permita suportar a
manipulacdo, transporte e conservagdo em
condi¢cBes adequadas para 0 consumo.

Kg

300,00

9,56

2868,00

logurte
natural
(sem

acucar)

logurte natural (sem acgucar) - Ingredientes
bésicos: leite, soro de leite, fermentos lacteos.
Normas de producgdo e embalagem que sigam
as orientagdes sanitarias vigentes.
Embalagem pléastica, contendo 1 litro, marca
do fabricante, prazo de validade e peso
liqguido. Deverd ter registro no Ministério da
Salude ef/ou Agricultura. Devera ser
transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas
corretas (até 10°c ou de acordo com O
fabricante) e adequadas, respeitando a
caracteristicas do produto. De modo que as
embalagens néo se apresentem estufadas ou
alteradas. Validade minima de 30 (trinta) dias
a contar da data da entrega.

Litr

1800,00

12,94

23292,00

Kiwi

Kiwi - Caracteristicas Técnicas: apresentar
cor, textura, sabor, aroma caracteristicos da
espécie. Deve apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, s&, bem
formada, livre de danos mecéanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao e isenta de substancias nocivas a
salide. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Kg

350,00

27,82

9737,00

Laranja

Laranja Pera - Grupo |, classe 2 a 4 (de 85 a
92mm), tipo especial, Portaria M.A. 125 de
15/05/81. Deve estar de conformidade com a
Portaria M.A. n® 529 de 18/03/97. Deve
apresentar caracteristicas de cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloracao propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condicbes de conservagdo e
maturacao.

Kg

16630,00

7,85

130545,50

Leite em

Leite em pd integral: Caracteristicas
Técnicas: Instantaneo, contendo no minimo
25% de proteina e no maximo de 27% de
lipidios. Umidade maxima de 3,5%. Somente
sera aceito produto de origem nacional
(IN n° 11 de 09/09/1999 - MAA). Embalagem:
Sacos de poliéster metalizado, pacotes com

Kg

6110,00

46,43

283687,30
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capacidade de 1 kg. Data de Fabricacao:
Maximo de 30 dias anteriores ao ato da
entrega.

Leite sem lactose em po - Leite de vaca em
po, com 0% de lactose, com lecitina, enzima
lactase, acrescido de vitaminas e minerais.
Sem adicdo de acucar e aromas artificiais.
lactose | Embalagem: Sacos de poliester metalizado | kg 200,00
OU embalagem pouch OU em lata, com
em po capacidade de 300g a 500g. Deve conter data
de fabricacéo e prazo de validade. Validade
minima de 8 meses a partir da data de
entrega.

Leite sem

53,87 10774,00

Leite vegetal - Caracteristicas Técnicas:
Bebida vegetal, vegano sem gliten e sem
lactose, sem soja e zero colesterol. Sem
adicao de agucar. Embalagem: caixa tetra pak Litr
de 1 litro, com data de fabricacdo e validade 200,00
Vegetal especificados e demais itens de acordocoma | o
legislacdo vigente. Ingrediente base: Aveia
OU Améndoa OU Castanha de Caju OU
Coco. Validade minima de 8 meses a partir da
data de entrega.

Leite
23,16 4632,00

Lentilha - Caracteristicas Técnicas: Classe
grauda, tipo 1, conforme a Portaria n° 65, de
16/02/93. O produto devera estar em bom
estado de conservacao, isento de processos
de fermentacdo, mofo, odor estranho e
substancias nocivas a saude. Deve possuir
registro no Ministério da Agricultura. O
produto deverda ser da safra corrente.
Lentilha | Caracteristicas sensoriais (organolépticas): | Kg 300,00
aspecto de gréos, cor, odor e sabor proprios.
Apresentacdo: Embalagem deve ser limpa,
resistente e estar intacta, em bom estado de
conservacdo e higiene. Acondicionada em
pacotes de polietileno incolor e transparente,
bem vedados, contendo de 400 a 500g. Nao
serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. Prazo de fabricacéo:
méaximo 30 dias.

24,38 7314,00

Lim&o Thaiti - Deve  apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, bem
formados, limpos, com coloragdo propria,
. uniforme, com casca firme, livre de danos
Limao mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e Kg 800.00
Thaiti estar em perfeitas condicbes de conservacao !
e maturacdo. Pertencer a classe 50 ou 53
(calibre entre 50 e 56 mm), bem desenvolvido
e maduro, com suco.

7,95 6360,00
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Maca

Maca fuji - Grupo Rajada, classe de 70 a 80
mm, Tipo ou Categoria 2, Portaria M.A n.° 122
de 30/03/93. Deve apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloracéo prépria, livre
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas
condi¢Bes de conservacdo e maturacao.

Kg

14600,00

10,05

146730,00

Macarrao
cabelo de

anjo

Macarrdo cabelo de anjo - Massa para sopa
tipo cabelo de anjo - ingredientes: sémola de
trigo enriquecida com ferro e &cido folico,
ovos, corantes naturais urucum e curcuma.
Deve conter ferro minimo de 3mg e calcio
minimo de 17mg. Umidade maxima de 13%.
Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente, atoxico, termossoldado,
pacotes de 500 g. Data de fabricagdo: maximo
de 30 dias.

PC

350,00

5,70

1995,00

Macarrao

de arroz

Macarrdo de arroz -Massa de arroz sem
glaten - espaguete ou parafuso
Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia
de arroz, 100% natural. N&o deve conter
gluiten e nem conservantes. Cortes:
espaguete ou parafuso. Ingredientes: Farinha
de arroz, cUrcuma e€/ou urucum, agua.
Embalagem priméria: Saco plastico incolor,
atoxico, transparente, termossoldado,
resistente, com capacidade para 500g.

PC

100,00

5,48

548,00

Macarrdo
de

letrinhas

Macarrao de letrinha/Alfabeto - Macarrao
com ovos, formato de letrinhas.
Caracteristicas Técnicas: Contendo farinha
de trigo especial ou sémola de trigo e ovos,
massa seca, podendo conter corante natural
(cdrcuma, urucum...). Ndo devera apresentar
sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. Embalagem: Sacos de
polietileno transparente, atéxico, com tabela
de composicao nutricional, data de fabricacéo
e validade. Pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

PC

200,00

4,79

958,00

Macarrdo
espaguet
e

Macarrao espaguete -Caracteristicas
Técnicas: Tipo longo, contendo farinha de
trigo especial ou sémola de trigo com ferro e
acido félico, ovos, massa seca. Nao devera
apresentar sujidade, bolor, manchas ou
fragilidade a presséo dos dedos. Embalagem
primaria: Sacos de polietileno transparente,
atoxico, com tabela de composicao
nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 10 meses.

PC

168,00

3,18

534,24
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Macarrao

parafuso

Macarrao Parafuso com 0VvOos.
Caracteristicas Técnicas: Contendo farinha
de trigo especial ou sémola de trigo e ovos,
massa seca. Nao devera apresentar sujidade,
bolor, manchas ou fragilidade a pressédo dos
dedos. Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, atéxico, com tabela de
composicdo nutricional, pacotes de 500g.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Prazo
de validade: Minimo de 10 meses.

PC

6468,00

3,83

24772,44

Macarréo
parafuso

Tricolor

Macarrdo parafuso tricolor. Macarrdo
parafuso, obtido da sémola de trigo,
exclusivamente, com &gua, resultante do
processo de empasto e amassamento
mecénico, sem fermentacdo, adicionado de
ovos. Composi¢céo: sémola de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, ovos e corantes
naturais como curcuma e urucum, podendo ser
colorido com beterraba desidratada (3%),
espinafre desidratado (3%) e/ou tomate
desidratado. Caracteristicas gerais: 0 macarrao
devera ser fabricado a partir de matérias-primas
sds e limpas, isentas matéria terrosa e de
parasitos. N&o devera apresentar sujidades,
bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos
dedos. O produto deve estar de acordo com
toda legislagdo vigente. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto, odor e
sabor caracteristicos. Ao ser colocada na agua,
ndo deve turva-la antes da coccdo. Nao deve
apresentar pontos brancos quebradicos.
Embalagem priméria: embalagem deve estar
intacta, acondicionada em pacotes de polietileno
transparente bem vedado, contendo 500gr. N&o
serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundaria: sacos de plastico reforcados e
lacrados, com capacidade para até 20 kg. Prazo
de validade: minimo de 12 meses a partir da
data da entrega.

PC

3000,00

5,70

17100,00

Mamao

Mamé&o comum - tamanho médio, pesando
entre 1000g e 1200g a unidade. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente
desenvolvido, bem formado, limpo, com
coloracao propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.

Kg

5692,00

12,45

70865,40
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Manga

Manga Tommy - Caracteristicas Técnicas:
Fruto de formato oval e coloracdo da casca
laranja/amarela coberta com vermelho e
purpura. Polpa firme e coloracdo amarela. As
frutas deverdo ser de primeira qualidade de
acordo com a Resolugéo n° 12/78 da CNNPA,
com caracteristicas bem definidas, sas,
inteiras, isentas de enfermidades, parasitas,
larvas e sujidades. N&o deve apresentar
danos fisicos e/ou mecénicos oriundos do
manuseio e transporte. Devera ser de colheita
recente e livre de residuos de fertilizantes.
Grau de maturagdo que permita o consumo
mediato. Periodo de fornecimento: as
entregas e a variedade dependerdo da
sazonalidade.

Kg

800,00

11,17

8936,00

Manteiga

Manteiga - Manteiga sem sal - Caracteristicas
técnicas: Tipo: 12 qualidade sem sal.
Embalagem: Devem estar integras, contendo
dados de identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso liquido.
O produto devera ter registro no Ministério da
Salde e/ou Agricultura. Embalagens de 200g.
Devera ser transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas
corretas (10°C ou de acordo com o fabricante)
e adequadas, respeitando as caracteristicas
do produto. Data de fabricacdo: Maximo de 30
dias anteriores ao ato da entrega. Prazo de
validade: conforme fabricante.

Tab

lete

2760,00

14,30

39468,00

Melancia

Melancia. Caracteristicas: Melancia redonda,
grauda, de primeira, livre de sujidades,
parasitas e larvas, tamanho e coloragéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e
madura, com polpa firme e intacta,
pesando entre (6 a 10)kg cada unidade.
Embalagem pléastica contendo etiqueta com a
identificacdo e peso do produto.

Kg

6700,00

5,42

36314,00

Melao

Melao amarelo - Caracteristicas Técnicas:
fruta de primeira qualidade, consisténcia
firme, tamanho e coloragdo uniforme,
devendo se bem desenvolvido e maduro, com
polpa intacta e firme, livres de residuos e
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte, de acordo com a
Resolucdo n°® 12/78 da CNNPA. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Kg

800,00

8,97

7176,00

Milho de

pipoca

Milho de pipoca - Milho de pipoca tipo 1,
preparados com matérias primas sas, limpas,
isentas de matérias terrosas, parasitas e de
detritos animais ou vegetais com no maximo
de 15% da umidade. O produto devera ter
validade n&o inferior a 120 dias. Embalagem
de 400 a 500g. Produto sujeito a verificacao
no ato da entrega.

Kg

431,00

7,33

3159,23
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Milho verde (espiga) - Caracteristicas
Técnicas: In natura, espiga sem palha. Graos
] dentados amarelos, espigas grandes e
Milho | cilindricas, sabugo branco, firme. Peso
aproximado da espiga de 200 gramas. Nao

verde podera apresentar graos envelhecidos e Esp
espiga | mofados. Devem apresentar as 5000,00

P19 caracteristicas do cultivar bem fedinidas, estar | iga 3,05 15250,00
(sem fisiologicamente desenvolvido, bem formado,

livre de danos mecanicos, fisiol6gicos, pragas
palha) | ¢ doencas e estar em perfeitas condigdes de
conservacdo e maturacdo. Periodo de
fornecimento: as entregas dependerdo da
sazonalidade.

Morango - Caracteristicas Técnicas:
apresentar cor, textura, sabor, aroma
caracteristicos da espécie. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvido, s&, bem
formado, livre de danos mecanicos,
Morango | fisiol6gicos, pragas, doencas e sinais de | KO 500,00 29,56 14780,00
fungos e apodrecimento. Estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacédo e
isenta de substancias nocivas a saude e
munida de cdlice e pedunculo verde. Periodo
de fornecimento: as entregas dependerédo da
sazonalidade.

Oleo de soja - Oleo refinado de soja.
Caracteristica Técnicas: Oleo de soja
refinado, 100% natural. Nao deve apresentar
embalagem fragil, mistura de outros 6leos e
cheiro forte. Embalagem primaria:
Oleo de embalagens plasticas resistentes atéxicas PE
contendo 900 ml. Embalagem secundaria: 2994.00
soja Caixa de papeldo reforcado, com as abas| T
inferiores e superiores totalmente lacradas
com fita adesiva plastificada e identificada
com o nome do fabricante, com capacidade
para 20 unidades. Data de fabricacéo:
Maximo 30 (trinta) dias. Prazo de validade: de
no minimo 12 (doze) meses.

9,64 28862,16

Orégano. Caracteristica: Deve ser
constituido de folhas, limpas e desidratadas,
acondicionado em saco plastico transparente,
atoxico, resistente e hermeticamente vedado.
Deve apresentar coloragéo verde pardacenta,
Orégano | @specto, cheiro e sabor caracteristico. | Kg 52,00
Embalagens: embalagem de 500g a 1kg, com
dizeres de rotulagem, data de validade,
conforme legislagdo vigente. Legislacao:
Resolucéo - RDC n° 276, de 22 de setembro
de 2005. Fabricacdo: maximo até 30 dias.
Validade: minimo de 6 meses.

72,00 3744,00
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Ovo de

galinha

Ovo de galinha - fresco tipo especial,
vermelho de 55 a 60 gramas de peso por
unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de
12/07/93, artigo 687. Data de classificagdo: de
no maximo 7 dias de cada
entrega./Apresentar Certificado de Inspecao
Estadual ou Federal na data das amostras.
Embalagem: com rotulo, descartavel, fechada
com 01 duzia. Data de producao e validade.
Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo
reforgada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fitas adesivas
plastificada, identificada com o nome do
fabricante.

8740,00

14,80

129352,00

Pao doce
liso (509)

Pao doce liso (50g) - Pao doce liso, sem
farofa, sem creme sem recheio (50g gr).
Pacote de até 500 gramas. Data de
fabricagdo: devera ser feito no dia da entrega
ou na tarde anterior. Prazo de validade:
minimo de 7 (sete) dias.

Kg

342,00

17,90

6121,80

Pao fatia
sem
gliten e

sem leite

Pao fatia sem glaten e sem leite -
Caracteristicas técnicas: produto a base de
farinha sem gluten (farinha de arroz, amido de
milho, fécula de batata), fatiado, de variados
sabores (batata, aipim, cenoura). Ndo deve
conter gluten, lactose, aromas e corante
artificiais.  Fatiado  verticalmente  com
aproximadamente 25g cada, isento de
gordura trans, fresco, macio. Deverdo ser
acondicionadas em sacos de polietileno
atoxico, resistente e transparente de forma
gue o produto seja entregue integro. A
embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo e procedéncia, nimero
do lote, data de fabricacdo, data de validade,
quantidade do produto. Validade minima de
14 dias a partir da data de entrega.
Embalagem de 300 a 450g.

Un

50,00

18,03

901,50
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Pao liso

tipo
bisnaguin
ha
integral
(259)

P&o liso tipo bisnaguinha integral (25g) —
Pa&o liso tipo bisnaguinha integral —
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pela
coccdo, em condi¢des técnicas adequadas,
com minimo de 8% de fibras, de massa
preparada com farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido fdlico, fermento biolégico,
agua, sal refinado, podendo conter outras
substancias alimenticias. Agucar de adi¢do so
0 necessario para a fermentagcao, maximo de
4% a 6%. Devera pesar no minimo 25 gramas
a unidade, ter boa aparéncia e boa qualidade.
Umidade maxima de 30%. Sera rejeitado péo
gueimado ou malcozido e ndo sera permitida
a adi¢do de caramelo e corantes de qualquer
natureza em sua confeccdo. Observacgao:
NAO DEVE CONTER GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, LEITE, LACTOSE.
Embalagem primaria: Saco de polipropileno
ou de polietileno transparente, atoxico,
resistente, termossoldado. Pacote de até 500
gramas. Data de fabricacdo: devera ser feito
no dia da entrega ou na tarde anterior. Prazo
de validade: minimo de 7 (sete) dias.

Kg

950,00

35,73

33943,50

Pao liso
tipo
cachorro-
quente
integral
(509)

Pao liso tipo cachorro-quente integral
(509) - Péo liso, sem farofa, sem creme e sem
recheio. Caracteristicas técnicas: Produto
obtido pela coccdo, em condi¢cBes técnicas
adequadas, com minimo de 8% de fibras, de
massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e 4cido félico, fermento
bioldgico, agua, sal refinado, podendo conter
outras substancias alimenticias. Acglcar de
adicdo s6 o necessario para a fermentacao,
maximo de 4% a 6%. Devera pesar no
minimo 50 gramas a unidade, ter boa
aparéncia e boa qualidade. Umidade méxima
de 30%. Sera rejeitado pado queimado ou
malcozido e ndo sera permitida a adicdo de
caramelo e corantes de qualquer natureza em
sua confeccdo. Observacdo: NAO DEVE
CONTER GORDURA VEGETAL
HIDROGENADA, LEITE, LACTOSE.
Embalagem primaria: Saco de polipropileno
ou de polietileno transparente, atoxico,
resistente, termossoldado. Pacote de até 500
gramas. Data de fabricacdo: deverd ser feito
no dia da entrega ou na tarde anterior. Prazo
de validade: minimo de 7 (sete) dias.

Kg

3892,00

27,97

108859,24

Pepino

japonés

Pepino japonés: Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragdo propria,
uniforme, com polpa e casca firmes, livre de
danos mecéanicos, fisioldgicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condi¢bes de
conservacdo e maturacdo (médio grau de

Kg

500,00

7,41

3705,00
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maturacdo). Apresentar grau maximo de
maturacdo tal que lhes permita suportar a
manipulacdo, transporte e conservacdo em
condi¢cbes adequadas para 0 consumo.

Pera - Caracteristicas Técnicas: frutos de
primeira qualidade, tamanho e coloragéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e
madura, com polpa firme e intacta, sem danos
fisicos e mecéanicos, com casca uniforme,
Pera semi maturada. De acordo com a Resolucdo | K9 500,00 11,42 5710,00
n® 12/78 da CNNPA, aspecto firme e casca
integra, e grau de maturacdo tal que |he
permita suportar a manipulagdo e o
transporte. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerdo da sazonalidade.

Péssego - Caracteristicas Técnicas: frutos de
primeira qualidade de acordo com a
Resolugdo n°® 12/78 da CNNPA, aspecto firme
Péssego | € casca integra, aroma, cor e sabor proprios. Kg 400,00
Tamanho uniforme e grau de maturacao tal
gue lhe permita suportar a manipulacdo e o
transporte. Periodo de fornecimento: as
entregas dependerdo da sazonalidade.

14,27 5708,00

Pimentdo - Caracteristicas Técnicas:
apresentar cor, textura, sabor, aroma
caracteristicos da espécie. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas,
. _ | estar fisiologicamente desenvolvido, s&, bem
Pimentao | formado, livre de danos mecanicos, | K9 48,00 8,99 431,52
fisiolégicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condicbes de conservagdo e
maturacao e isento de substancias nocivas a
saude. Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Polpa de acai médio - Polpa de acai
médiocongelada, 100% natural, sem acucar,
xaropes e/ou aromatizantes artificiais.
Pol Embalagem contendo nome do fabricante,
olpa marca, peso, rendimento, lote e validade,
acaf respeitando as legislagoes vigentes para | Kg 200,00
rotulagem de alimentos. Embalagem sacos
médio | plasticos atdxicos contendo 500 gramas ou 1
kg. O registro no 6rgdo competente devera
estar impresso na rotulagem do produto.
Validade minima de 6 meses apo6s data de
entrega

40,56 8112,00

Polpa de maracuja congelada - A polpa de
fruta sabor maracujd devera ser obtida de
frutas frescas, maduras, sds e limpas com
caracteristicas fisico-quimicas e
organolépticas do fruto e isentas de matéria | Kg 440,00
maracuja | terrosa, sujidades, de parasitos e de detritos
animais e vegetais. Nao devera conter
fragmentos das partes ndo comestiveis da
fruta, nem substéncias estranhas a sua
composicdo. Devera ser apresentada e

Polpa
48,18 21199,20
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entregue congelada em embalagem de 500g
ou 1 kg.

Polpa de morango- Devera ser obtida de
frutas frescas, maduras, sads e limpas com
caracteristicas fisico-quimicas e
organolépticas do fruto e isentas de matéria
Polpa terrosa, sujidades, de parasitas e de detritos
animais e vegetais. Nado deverd conter Kg 240,00 33,20 7968,00
fragmentos das partes ndo comestiveis da
fruta, nem substancias estranhas a sua
composicdo. Devera ser apresentada e
entregue congelada em embalagem de 500g
ou 1 kg.

morango

Polvilho azedo - Fabricado a partir de
matéria-prima sao e limpa. Produto livre de
. matéria terrosa, parasita, larvas e detritos
Polvilho | animais e vegetais. Embalagem primaria: | PC
Azed Pacote de polietileno atoxico, resistente. 660,00 6,99 4613,40

Z€do Pacotes contendo peso liquido de 500g. Data
de Fabricagdo: Maximo de 30 dias anteriores
ao ato da entrega.

Polvilho doce - Fabricado a partir de matéria-
prima sao e limpa. Produto livre de matéria
terrosa, parasita, larvas e detritos animais e PC
vegetais. Embalagem primaria: Pacote de 636,00
Doce polietileno  atdxico, resistente. Pacotes| T
contendo peso liquido de 500g. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias anteriores ao
ato da entrega.

Polvilho
6,28 3994,08

Queijo mussarela fatiado - Embalagem com
dados de identificacdo, data de fabricacdo e
de validade, peso liquido e registro no
Queijo Ministério da Saude e/ou Agricultura. Devera

ser transportado em carros fechados
mussarel | refrigerados, em embalagens e temperaturas | Kg 600,00
corretas (10°c ou de acordo com o fabricante)
a fatiado | e adequadas, respeitando a caracteristicas do
produto. De modo que as embalagens ndo se
apresente alteradas. Validade minima de 30
(trinta) dias a contar da data da entrega.
Embalagem de 4009

61,25 36750,00

Repolho verde - Caracteristicas Técnicas:
Repolho verde médio. Tamanho médio, de
conformidade com a Resolucdo CNNPA de
12/78 e Decreto 986 de 21/10/69. Deve
apresentar a cabeca fechada e com as folhas
Repolho | verdes, apresentar caracteristicas do cultivar

Verd bem definidas, estar fisiologicamente Kg 96,00 10,16 975,36
erde desenvolvidas, bem formado, limpo, com
coloracao prépria, com superficie

praticamente lisa, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacao.
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Requeijdo - Requeijao cremoso. Contendo
como ingredientes: leite pasteurizado, creme
de leite, coalho, sal, entre outros ingredientes
permitidos na legislacdo vigente que néo
descaracterizem o produto. Sem amido, sem
aromas e corantes artificiais e sem gordura
trans. O produto deverd ser transportado em
veiculo com carroceria fechada, isotérmico, Pot
com temperatura entre 04 e 10°C, 2420,00
o assegurando que o produto se mantenha | e
refrigerado durante o] transporte.
Caracteristicas: textura cremosa, cor, cheiro e
sabor caracteristicos. N&o conter glaten.
Embalagem primaria: copo plastico de
polipropileno, atoxico, com lacre de prote¢do
de aluminio, contendo 200 gramas. Validade
minima de 90 dias a contar da data de
entrega.

Requeija

8,40 20328,00

Rosca de polvilho. Sem adicdo de aclcar,
gluten e lactose - produto de 1% qualidade e
elaborado a partir de polvilho azedo, sem
adicdo de gordura vegetal (gordura trans),
aculcar, glaten e leite. Pode variar nos
Rosca de | sabores: tradicional, beterraba,
clrcuma/acafrdo, batata doce, chia, linhaca, Kg 80,00 84,72 6777,60
desde que seja composta com corantes
naturais. Embalagem com capacidade
minima de 60g e maxima de 100g., resistente
e com solda reforcada, que contenha data de
validade e fabricacdo. Produto com no minimo
06 meses de validade.

polvilho

Ricula - Caracteristicas Técnicas: Ruculas
limpas, verde escuro vivo. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
} estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem
Rlcula | formadas, livre de danos mecanicos, | K9 100,00 18,70 1870,00
fisiolégicos, pragas e doencas, em perfeito
estado de conservacao e maturacdo. Periodo
de fornecimento: as entregas
dependeréo da sazonalidade.

Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado
iodado. Nao deve apresentar sujidade e
misturas inadequadas. Umidade méxima de
0,2%. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente, pacotes de 1 kg.
Sal Embalagem  Secundaria:  Sacos  de | Kg 992,00
polipropileno reforcados e lacrados
identificados com o nome do fabricante, com
capacidade para no maximo 10 kg. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias Prazo de
validade: No minimo 12 meses da data de
fabricacao.

1,65 1636,80
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Salsinha

Salsinha - Caracteristicas Técnicas: Folhas
sds, Ilimpas e de boa qualidade,
sem defeitos, com folhas verdes, sem tragos
de descoloracdo e turgescéncia (inchaco),
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Maco
pesando aproximadamente 150 gramas.

Ma
co

96,00

3,48

334,08

Tangerin

a

Tangerina (mexerica, bergamota ou
vergamota) - Caracteristicas Técnicas: deve
apresentar as caracteristicas da variedade
bem definidas (cor, textura, sabor), aroma
levemente perfumado, estar fisiologicamente
desenvolvida, s& e isenta de substancias
nocivas a salde. Apresentado grau de
maturagdo que permita  suportar a
manipulacdo, o transporte e a conservagao
em condi¢bes adequadas para 0 consumo.
Periodo de fornecimento: as entregas
dependerdo da sazonalidade.

Kg

6480,00

8,37

54237,60

Tomate

Tomate - Grupo oblongo ou redondo,
subgrupo verde maduro e pintado, classe:
médio ou grande, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n® 533 de
30/08/95.

Kg

14166,00

8,34

118144,44

Tomate

cereja

Tomate cereja - Tomate em inicio de
(graudo), aroma, cor e sabor proprios da
espécie e variedades. Estar fisiologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos, com
coloracao propria, livre de danos mecéanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas. Apresentar
grau de maturacdo tal que lhes permita
suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservacao em condi¢cdes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Ndo conterem
substancias terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie da casca.
Estarem isentos de umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos.

Kg

600,00

27,12

16272,00

Torrada
de pao

integral

Torrada de péo integral - Obtida a partir da
torra do pédo de trigo integral, de massa
preparada com farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e 4cido félico, fermento
bioldgico, agua, sal refinado, podendo conter
outras substancias alimenticias e ac¢Ucar para
fermentacdo dentro no minimo necessario.
Devera ter boa aparéncia e boa qualidade.
Serd rejeitado pao queimado. Nao sera
permitida a adigdo de caramelo e corantes de
qualquer natureza em sua confeccao.
Observacdo: NAO DEVE CONTER
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA,
MARGARINA, LACTOSE. Embalagem
primaria. Saco de polipropileno ou de
polietileno transparente, atdxico, resistente,
termossoldado. Pacote de até 500 gramas.
Data de fabricacéo: devera ser feito no dia da
entrega ou na tarde anterior. Prazo de
validade: minimo de 7 (sete) dias.

Kg

700,00

38,62

27034,00
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Trigo para quibe - de 6tima qualidade, cor,
Trigo sabor e aroma caracteristicos do produto.
Embalagem integra de 500g, na embalagem | PC
para devera constar data da fabricagdo, data de 212,00 8,25 1749,00
validade e numero do lote do produto.
Validade minima de 6 meses na data da
entrega.

Uva-passa branca desidratada -fruto branco,
desidratado tamanho médio, sem semente,
com caracteristicas integras e de primeira
gualidade. Limpo, isento de sujidades,
Uva- insetos, parasitas, larvas, fungos e corpos
estranhos aderidos a superficie externa. Nao
passa | deve apresentar quaisquer lesdes de origem | K9 150,00 26,80 4020,00
branca fisica. Ndo deve contar aclcar de adicao.
Embalagem plastica, atoxica,
hermeticamente fechada e rotulada conforme
legislacdo vigente. Pacote contendo 5009 a
1Kg. Prazo de validade minima de 6 meses
apos data de entrega.

Uva-passa preta desidratada — fruto preto,
desidratado tamanho médio, sem semente,
com caracteristicas integras e de primeira
qualidade. Limpo, isento de sujidades,
Uva- insetos, parasitas, larvas, fungos e corpos
estranhos aderidos a superficie externa. Nao
passa | deve apresentar quaisquer lesdes de origem | K9 100,00 28,80 2880,00
preta fisica. Ndo deve contar aclcar de adicao.

Embalagem plastica, atoxica,
hermeticamente fechada e rotulada conforme
legislacdo vigente. Pacote contendo 500g a 1
Kg. Prazo de validade minima de 6 meses
apos data de entrega.

Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre
Vinagre |de alcool. Embalagem primaria: Garrafa | | T 506,00
plastica com capacidade para até 1 litro. Data
de Fabricacao: Maximo de 30 dias.

2,68 1356,08

Total 3.403.086,65

11. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS DE
ECONOMICIDADE E DE MELHOR APROVEITAMENTO DOS RECURSOS HUMANOS,
MATERIAIS E FINANCEIROS DISPONIVEIS

Foi utilizado, como método para obtengéo do preco estimado por item, a média aritmética ou mediana
dos valores obtidos na pesquisa de prec¢os, sobre um conjunto de no minimo trés precos. Optou-se em
fazer média e mediana, para aproximar ao maximo o valor de mercado, eliminando a interferéncia de
valores discrepantes. O critério de selecdo entre o resultado da média e da mediana, sera o de menor
valor. Observando-se que ndo sera o preco mais baixo orcado, e sim o melhor preco, levando em conta

o custo/beneficio do produto licitado.

32



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ
SECRETARIA DE EDUCACAO, ASSISTENCIA SOCIAL E ESPORTE

12. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A
CELEBRAGCAO DO CONTRATO

N&o existem providéncias a serem adotadas previamente.

13. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

N&o ha contracdes correlatas/interdependentes a presente contratacao.

14. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS

Quanto a questdo dos impactos ambientais, a contratacdo em tela, tem como base observar as
informacdes contidas no Guia Nacional de LicitagBes Sustentaveis", disponibilizado pela Consultoria-
Geral da Unido no sitio https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/cgu/cgu/guias/guia-de-contratacoes-
sustentaveis-set-2023.pdf, sendo que, a contratada devera atender, no que couber, os critérios de
sustentabilidade, inseridos agora nos principios da aplicacéo da lei 14.133/2021.

N&o ha impactos ambientais diretos na presente contratacao.

15. VIABILIDADE DE CONTRATACAO

Ante o0 exposto, considerando a demanda existente, os resultados obtidos através do levantamento de
mercado e apontamentos feitos, a presente contratacdo é adequada para o atendimento da
necessidade a que se destina, assim sendo concluimos por sua razoabilidade e viabilidade. CONCLUI-
SE que a melhor solucdo para atender as demandas apresentadas pelos 6rgdos ou entidades do
municipio é a abertura de Processo Licitatério através do tipo “menor prego por item”, para a futura
aquisicao de géneros alimenticios destinados a alimentagéo escolar da rede municipal de ensino infantil
e ensino fundamental, dos atletas e das criangas e adolescentes do SCFV do municipio de Santo

Amaro da Imperatriz/SC.

Santo Amaro da Imperatriz, 24 de mar¢o de 2025.

Documento assinado digitalmente . ..
Documento assinado digitalmente

b RAQUEL COSTA DA SILVA RODRIGUES
g \l Data: 26/03/2025 16:13:06-0300 g ub TAM'_R'SCAMPOSW_E"S_EL
Verifique em https://validar.iti.gov.br Dat_a: 26/03/2025 16.1?.__1?-03_0_0
Verifique em https://validar.iti.gov.br
Raquel Costa da Silva Rodrigues Tamiris Campos Weigel
Secretaria Municipal de Educacéao Secretaria Municipal de Assisténcia Social

Documento assinado digitalmente

ub LEANDRO MACHADO
g Data: 26/03/2025 16:34:56-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Leandro Machado
Secretario Municipal de Esporte
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ANEXO I-ETP

PROCEDIMENTOS NORMATIVOS PARA ENTREGA DOS GENEROS
ALIMENTICIOS

ALIMENTOS MENOS PERECIVEIS (SECOS)

1 — Os géneros alimenticios menos pereciveis deverdo ser entregues em numeros de parcelas a
ser definido pela Secretaria Municipal de Educacgéo, Secretaria Municipal de Assisténcia Social,
Secretaria Municipal de Esporte. As quantidades solicitadas dos produtos e o cronograma de
entrega, serdo fornecidos previamente, via e-mail, por cada Secretaria.

2 — Deverdo ser entregues apenas os alimentos/marcas licitadas e aprovados na avaliacdo das
amostras. Em caso de necessidade de substituicdo de um produto similar, uma amostra deste
devera ser encaminhada, acompanhada da ficha técnica assinada pelo responsavel licitante, para
andlise da Equipe da Secretaria da Educagdo com 10 dias de antecedéncia da data da entrega.
Esta alteracdo ndo devera acarretar atraso na data estipulada para entrega dos alimentos.

3 — O fornecedor devera apresentar, por ocasido da entrega dos alimentos, Certificado de
Inspecdo Sanitaria dos ultimos trés meses, concedido pelos servigcos de Vigilancia Sanitaria do
Municipio.

4 — Devera, também, ser apresentado, quando da entrega dos produtos, autorizacdo de
importac@o do 6rgdo competente do Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura, quando
se tratar de produtos importados. Incluir também Certificado de Qualidade do Produto, expedido
por 6rgdo oficial de controle do pais de origem, atendendo as demais exigéncias fixadas na
legislagdo sanitaria em vigor. No caso de produtos do MERCOSUL, verificar o cumprimento das
resolucdes aprovadas dos paises membros.

5 — Fica terminantemente proibida a entrega de géneros alimenticios sem rotulos.

5.1. No rétulo dos produtos devem constar, obrigatoriamente, as seguintes especificacdes:

- rotulagem nutricional de acordo com a Resolucdo RDC 429/2020 e a IN 75/2020 da ANVISA
(Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria);

- tipo e nome completo do alimento;

- marca,;

- ingredientes;

- data de fabricag&o (opcional) e vencimento ou prazo de validade anotados no formato proprio da
lingua portuguesa (dia/ano), em local visivel na embalagem;

- numero do lote;

- nome e endereco do fabricante ou embalador;

- peso ou volume liquido, ou peso drenado, com respectivas unidades de medida;
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- declaracdo da presenca de gluten na formulagéo, quando for o caso;

- condi¢des de armazenamento;

- empilhamento maximo para armazenamento;

- nimero do Registro do Ministério da Saude para Produtos com Registro Obrigatério de acordo
com o Anexo Il da Resolucdo n° 023/2000 da ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria.
- SIF, SIE ou SIM, se tratar de produto do Municipio de Santo Amaro da Imperatriz.

- Os produtos carneos deverao ter registro de rétulo junto a CIDASC.

5.2. Os roétulos dos alimentos obtidos através de uma formulagéo pré-definida devem conter,
obrigatoriamente, além das informacdes citadas anteriormente, as seguintes:

- instrucao para preparo;

- rendimento apds 0 preparo, expresso em numeros de por¢des prontas e indicando o peso ou
volume liquido de cada porc¢éo;

- composicao centesimal.

5.3. As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:
- natureza do alimento;

- condi¢cdes de armazenamento;

- condicdes de transporte;

- prazo de validade.

5.4. Nao podem ser utilizadas etiquetas com informagdes diferentes das impressas no rétulo do

alimento.

6 — Nos casos de suspeita da qualidade do produto, serd encaminhada amostra para analise
laboratorial que deverd ser realizada em qualquer fase da execucdo do programa, por
determinagdo do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE), condicionando a
distribuicdo do alimento ao resultado da andlise. Serd efetuada determinacdo de
microbiol6gicas/composi¢cdo, microorganismos e/ou substancias toxicas de origem microbiana,
sempre que se tornar necessaria a obtengéo de dados adicionais sobre o produto em quest&o ou
guando ocorrerem toxinfecgfes alimentares. A despesa de andlise dos produtos suspeitos correra

por conta do fornecedor.

FRUTAS, LEGUMES E OVOS
1 - Asfrutas e legumes deverao ser entregues semanalmente nas Unidades Escolares, no Servico
de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta, conforme cronograma

das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.
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2 - Os ovos deveréo ser entregues semanalmente e/ou quinzenalmente nas Unidades Escolares,
no Servico de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta, conforme
cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

3 — E de responsabilidade da empresa fornecedora o transporte dos produtos até os respectivos
depdsitos.

4 — Cada veiculo que fizer a emprega devera estar equipado com uma balanca tipo plataforma
com capacidade para até 150 kg, aferida de acordo com as normas do INMETRO.

5 — Os produtos deverdo ser pesados na presenca de um membro da Unidade Escolar e/ou da
Secretaria de Educacéo. Durante a entrega/pesagem o funcionério da empresa contratada, devera
aguardar a conferéncia no tempo adequado de cada Unidade.

6 — Os géneros alimenticios devem estar acondicionados em caixas plasticas para o transporte.
7 — No ato da entrega, quando houver fracionamento das embalagens originais, os alimentos
deverdo ser acondicionados em sacos de polietileno transparente e atéxico, cujo fornecimento é
de responsabilidade da empresa.

8 — Os alimentos serdo selecionados no ato da entrega e aqueles que ndo se adequarem as
especificacfes constantes no Termo de Referéncia serdo devolvidos e deverdo ser repostos no
prazo maximo de 24 horas. O ndo cumprimento deste prazo submete o fornecedor as penalidades
previstas no edital.

9 — As embalagens de um modo geral devem ser secas, limpas, livres de qualquer matéria
estranha, ser resistente e conferir protecdo do produto. Os materiais utilizados internamente na
embalagem devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos. Os papéis
envoltérios, selos de propaganda comercial, rétulos e/ou etiquetas devem ser in6cuos, inodoros e
as tintas e colas devem ser atoxicas.

9.1. Regras Gerais:

- Nao é permitido, nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificagdo do
espaco interno original.

- Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessoérios) poderd conter residuos
prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a saude humana e animal.

- Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e
recomendacdes de saude e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.
10 — Em caso de necessidade de substituicdo de um produto em decorréncia de intempéries, a
contratada deverd entrar em contato prévio com o setor de Nutricdo da Secretaria de Educacéo
para alinhamento da conduta. Esta alteracdo ndo devera acarretar atraso na data estipulada para

entrega dos alimentos.
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1 - Os paes deverao ser entregues semanalmente e/ou quinzenalmente nas Unidades Escolares,
no Servico de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta, conforme
cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

2 — E de responsabilidade da empresa fornecedora o transporte dos produtos até os respectivos
depdsitos.

3 — A entrega devera ser efetuada em veiculo préprio para este fim.

4 — Os paes deverao ser separados conforme o quantitativo fornecido pelas Secretarias.

5 — Os paes devem estar acondicionados em sacos de polietileno transparente e atéxico e em
caixas plasticas para o transporte.

6 — As embalagens de um modo geral devem ser secas, limpas, livres de qualquer matéria
estranha, ser resistente e conferir protecdo do produto. Os materiais utilizados internamente na
embalagem devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos. Os papéis
envoltorios, selos de propaganda comercial, rotulos e/ou etiquetas devem ser inécuos, inodoros e
as tintas e colas devem ser atoxicas.

6.1. Regras Gerais:

- Nao é permitido, nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificacdo do
espaco interno original.

- Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessérios) podera conter residuos
prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a salde humana e animal.

- Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e

recomendacdes de saude e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

CARNES E CORTES DE FRANGO

1 — As carnes e os cortes de frango deverdo ser entregues quinzenalmente nas Unidades
Escolares, no Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculo (SCFV) e na casa do atleta,
conforme cronograma das respectivas Secretarias e quantidades estabelecidas por estas.

2 — E de responsabilidade da empresa fornecedora o transporte dos produtos até os respectivos
depositos.

3 — A entrega deverda ser efetuada em caminhdao frigorifico, estando cada caminhdo equipado
com uma balanca tipo plataforma com capacidade para até 150 kg, aferida de acordo com as
normas do INMETRO.

4 — Os produtos deverao ser pesados na presenca de um membro da Unidade de entrega.

5 — Os géneros alimenticios devem estar acondicionados em caixas plasticas para o transporte.
6 — Os alimentos serdo selecionados no ato da entrega e aqueles que ndo se adequarem as

especificacBes constantes no Termo de Referéncia serdo devolvidos e deverdo ser repostos no

37



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ
SECRETARIA DE EDUCACAO, ASSISTENCIA SOCIAL E ESPORTE

prazo maximo de 24 horas. O ndo cumprimento deste prazo submete o fornecedor as penalidades
previstas no edital.

7 — As embalagens de um modo geral devem ser limpas, livres de qualguer matéria estranha, ser
resistente e conferir protecdo do produto. Os materiais utilizados internamente na embalagem
devem ser novos e de boa qualidade de forma a evitar danos aos produtos. Os papéis envoltérios,
selos de propaganda comercial, rétulos e/ou etiquetas devem ser indcuos, inodoros e as tintas e
colas devem ser atoxicas.

7.1. Regras Gerais:

- Nao é permitido, nas embalagens, emendas ou remendos que ocasionem a modificacdo do
espaco interno original.

- Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessoérios) podera conter residuos
prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a saude humana e animal.

- Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e

recomendacdes de saude e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

Responséaveis Técnicas
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